
① ワインとの相性が良い前菜や、こだわりの食材を使用したサラダ 

 

  

帆立とベーコンのクリーミーパングラタン 
590 円（税込 649 円） 

香ばしいパンを器にし、ホタテ、ベーコン、ポ

テトをつかったクリーミーで熱々なグラタンで

す。スプーンでパンを崩しながらお召し上がり

ください。 

イタリアンソーセージと野菜のガーリックソテー 
590 円（税込 649 円） 

ハーブ香るイタリアンソーセージ、ミルキーなチ

ーズ、ブロッコリー、ミニトマトを風味豊かなガー

リックとともに合わせました。ワインとの相性が抜

群な商品です。 

  

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2025 年 3 月 6 日 

株式会社ゼンショーホールディングス 

広報室 

 株式会社ジョリーパスタ（代表取締役社長：南 哲史 本社：東京都港区）が展開するパスタ専門店 

「ジョリーパスタ」は、3 月 13 日（木）より春夏グランドメニューを導入します。 

本場イタリアをお手本においしさを追求した本格パスタや、こだわりの食材を使った前菜、ピッツァな

ど、ジョリーパスタならではのバリエーション豊富な商品を揃えました。 

ぜひお近くのジョリーパスタで、春夏グランドメニューをお楽しみください。 

ジョリーパスタの春夏グランドメニュー 

おいしさを追求した本格パスタや、こだわりの食材を使った商品が多数登場！ 

★春夏グランドメニューのポイント★ 

①ワインとの相性が良い前菜や、こだわりの食材を使用したサラダ 

②お子様から大人まで楽しめるピッツァが新登場！ハーフ&ハーフ商品を拡充 

③パスタカテゴリーに、たっぷりの海の幸や、自社製フェットチーネを使用した商品が登場！ 

④これからの季節にぴったり！ティータイムや食後に楽しめるジョリパパフェ 

 



③ パスタカテゴリーに、たっぷりの海の幸や、自社製フェットチーネを使用した商品が登場！ 

 

  

② お子様から大人まで楽しめるピッツァが新登場！ハーフ&ハーフ商品を拡充 

シェアサイズ サーモンとオリーブのサラダ 
790 円（税込 869 円） 

バジルソースを合わせたサーモン、オリーブを

トッピングしたサラダです。バジルの爽やかな香り

がアクセント。ドレッシングはお好みに合わせて、

イタリアン、シーザーからお選びいただけます。ま

た、1 人前向けのレギュラーサイズ 590 円（税込

649 円）もご用意しています。 

ピッツァ・照り焼きチキン 
990 円（税込 1,089 円） 

ジューシーな照り焼きチキンをつかったピッ

ツァが新登場。ホワイトソースがベースのクリ

スピーなピッツァに、照り焼きチキン、玉ねぎ、

チーズをトッピングしました。隠し味にタルタ

ルソースを使用し、まろやかな味わいに仕上げ

ています。 

ピッツァ・ハーフ＆ハーフ 
マルゲリータ＆照り焼きチキン 
1,090 円（税込 1,199 円） 

人気の“ピッツァ・ハーフ&ハーフ”に新バリエ

ーションが登場です。王道の「ピッツァ・マルゲ

リータ」と「ピッツァ・照り焼きチキン」の 2 種

類を一度にお楽しみいただけます。 

 

ボンゴレビアンコ 
1,090 円（税込 1,199 円） 

たっぷりの殻付きアサリとむき身、バジル、ト

マト、オリーブをこだわりのボンゴレソースと合

わせた一品です。鉄分豊富なアサリを殻ごと長時間

煮込むことで旨みをぎゅっと凝縮したボンゴレソー

スは絶品。ソテーしたニンニク、フレッシュなバジ

ルの香りが食欲をそそります。たっぷりの具材とと

もにお楽しみください。 

海の幸の焦がし醤油ソース 
1,090 円（税込 1,199 円） 

エビや岩だこ、帆立、イカ、アサリをコクのある

醤油ソースと合わせ具沢山のパスタに仕上げまし

た。醤油ソースは生姜の風味が際立つアクセント

のある味わいです。白髪ねぎ、大葉などの香味野

菜とともに最後までさっぱりとお楽しみいただけ

ます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



エビと帆立・ブロッコリーのジェノベーゼ 
1,090 円（税込 1,199 円） 

バジルの香りが爽やかなパスタです。イタリアジ

ェノバ名物をジョリーパスタ風にアレンジ。エビ、

帆立、ブロッコリー、ポテト、ミニトマトを使用し、

濃厚なバジルソースで風味豊かに仕上げました。最

後のひと口まで、バジルの香りをお楽しみくださ

い。 

フェットチーネ 
魚介のトマトクリーム 
1,290 円（税込 1,419 円） 

岩だこ、エビ、イカ、帆立などの魚介をふんだん

に使用し、まろやかな酸味のトマトクリームソース

で仕上げた一品です。もちもち食感の自社製生パス

タが、濃厚なソースとしっかり絡み合い、魚介の旨

みを思う存分ご堪能いただけます。 

フェットチーネ 
モッツァレラチーズの感動ボロネーゼ 
1,190 円（税込 1,309 円） 

肉の旨みを凝縮したボロネーゼソースに、たっぷ

りのモッツァレラチーズを合わせました。牛肉と豚

肉をバランス良くブレンドし、トマトや赤ワインと

一緒にじっくり煮込んだボロネーゼソースはミル

キーなモッツァレラ、もちもち食感の麺と相性抜群。

お肉とチーズの旨みあふれる一品をご堪能ください。 

④ これからの季節にぴったり！ティータイムや食後に楽しめるジョリパパフェ 

ジョリパパフェ 
～ベイクドチーズケーキと 2 種のイタリアンジェラート 
790 円（税込 869 円） 

ベイクドチーズケーキとイタリアジェラート協会認定のスト

ロベリージェラート、バニラジェラートをトッピングしたパフ

ェです。ザクザク食感のグラノラやミックスベリー、せとかオ

レンジソース、ヨーグルト、苺ソースを重ね、甘みと酸味のバ

ランスが絶妙な爽やかな味わいに仕上げました。是非ティータ

イムや食後のひと時に、ジョリパパフェをお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                               以上 

 https://www.jolly-pasta.co.jp/ 

https://www.zensho.co.jp/ 

 

 

 

※ 全 318 店舗で導入予定です。（3 月 6 日時点） 

 

https://www.jolly-pasta.co.jp/
https://www.zensho.co.jp/

