
 

 

 

 

 

 
 

株式会社ココスジャパン（代表取締役社長：一木 直哉 本社：東京都港区）が全国に展開するファミリー 

レストラン「ココス」では 10 月 1 日（火）より、「あふれるチーズと濃厚ビーフシチューのふわとろ 

オムライス」を「今月のグルメ～10 月～」として販売します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「あふれるチーズと濃厚ビーフシチューのふわとろオムライス」は、５種のチーズと濃厚なビーフシチュー、

ふわとろの食感に仕上げた半熟玉子が特長の商品です。じっくり煮込んだビーフとグラナパダーノチーズをトッ

ピングし、さらに濃厚なシチューをたっぷりかけました。スプーンを入れると中からとろ～りあふれてくる 

チーズソースは、ゴーダ、モッツァレラ、ステッペン、チェダーをあわせたコクのある味わいです。あふれ出る

チーズと半熟のオムライス、ココス自慢のビーフシチューが織りなす至福の味わいをご堪能ください。 

同時に、濃厚なビーフシチューとふわとろのオムライスをシンプルに味わえる「濃厚ビーフシチューのふわ 

とろオムライス」も販売します。 

ぜひこの機会に、お近くのココスで「今月のグルメ～10 月～」をお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

2024 年 9 月 26 日 

株式会社ゼンショーホールディングス 

広報室 

５種のチーズと卵３個を使用した半熟ふわとろオムライス！ 

「あふれるチーズと濃厚ビーフシチューのふわとろオムライス」が新登場！ 

※ 504 店舗で販売予定です。（9 月 26 日時点） 

※ 天保山マーケットプレース店、空港店舗では実施しません。 

※ 11 月下旬に販売終了予定です。 



https://www.cocos-jpn.co.jp/ 

https://www.zensho.co.jp/ 

 

 

 

濃厚ビーフシチューのふわとろオムライス 

1,090 円（税込 1,199 円） 

ココス自慢の濃厚ビーフシチューと、３個分の卵を

贅沢に使用したふわとろオムライスをシンプルに 

楽しめる一皿です。ふんわりとバターが香る半熟 

玉子と、じっくり煮込んだ自慢のビーフシチューの

奥深い味わいがマッチします。 

おこさまから大人まで、誰もが食べたくなるような

オムライスです。 

あふれるチーズと濃厚ビーフシチューの 

ふわとろオムライス 

1,290 円（税込 1,419 円） 

ふわとろに仕上げた半熟玉子が特長のオムライスです。 

ココス自慢のじっくり煮込んだビーフシチューを回し 

かけ、とろっとろのビーフとグラナパダーノチーズを 

トッピングしました。ひとくち食べれば、バターで焼いた

玉子の香りと旨みが食欲をかき立てます。 

さらにケチャップライスの中にはゴーダ、モッツァレラ、

ステッペン、チェダーをあわせたコクのあるチーズ 

ソースが隠れています。真ん中にスプーンを入れると 

あふれ出すチーズソースと濃厚なビーフチュー、ふわ 

とろオムライスが織りなす至福の味わいをお楽しみくだ

さい。 

北海道産 紅ズワイガニのクリームコロッケ 

～ビスクソース～ 

450 円（税込 495 円） 

北海道産の紅ズワイガニを使用した濃厚なクリーム

コロッケです。サクサクの衣に、クリームのとろとろ

食感が堪らない洋食屋さん風のコロッケは、オムラ

イスとも相性抜群。 

エビの旨みがたっぷり詰まったビスクソースと 

あわせるのはもちろんのこと、オムライスの濃厚な 

ビーフシチューにディップするのもおすすめです！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

≪この秋に登場！オムライスにぴったりなサイドメニュー≫ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                  以上 

https://www.cocos-jpn.co.jp/
https://www.zensho.co.jp/

