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パンを楽しむためのPB「ヒュッゲ」に、初の和風テイスト 

 

 

株式会社アンデルセン（本社：広島市中区、代表取締役 社長執行役員：吉田正

子）は、2014年1月10日より、トーストしたパンにふって楽しむ3種類の「和風シ

ュガートースト」(胡麻醤油／黒豆きなこ／生姜、各 税込 504 円)をプライベート

ブランド「ヒュッゲ」(※)のアイテムに加え、全国の直営ベーカリー「アンデルセ

ン」(品川店を除く68店)およびアンデルセンネット(WEB通販)で販売します。 

※プライベートブランド「ヒュッゲ」は、パンを楽しむために開発したこだわりのアイテム 

(別紙補足資料に詳細) 

 

2013 年度、アンデルセンでは“いつもの和食のおかずをちょっとアレンジ”したパンにあうレシピを制作し、毎月店頭で配布して

きました。この活動には、親しみのあるおかずの材料や作り方を少しだけアレンジして、パンと合わせることで、夕食のバリエー

ションを広げていただきたいという思いが込められています。 

 

今回開発した「和風シュガートースト」も、忙しい朝にも手軽に朝食のバリエーションを楽しんでいただきたいと考えて企画。和素

材を使ったこだわりの調味料やだしで有名な「茅乃舎
か や の や

」や「椒房
しょぼう

庵
あん

」を展開する久原本家グループの株式会社久原醤油(本社：福

岡県)とコラボレーションしました。 

素材には、多くの人に親しみがあり、パンとも相性がよい、「胡麻」「きなこ」「生姜」を選択。トーストしたパンにバターをぬり、「和

風シュガートースト」をふって、再び軽くトーストするだけで、それぞれの香りや味わいを最大限楽しめるように配合を工夫。 

ありそうでなかった新しいおいしさを楽しめる、ヒュッゲブランド初の和風テイストが誕生しました。 

 

和風シュガートースト   各1個 税込504円    

「和風シュガートースト(胡麻醤油)」(内容量：40g) 

すりつぶした香ばしい白ごまにグラニュー糖を加え、ほんのり醤油の風味をき

かせました。 

「和風シュガートースト(黒豆きなこ)」(内容量：40g) 

黒豆を使った“きなこ”にグラニュー糖をくわえました。香ばしい黒豆きなこは、

どこか懐かしい味わい。 

「和風シュガートースト(生姜)」(内容量：50g) 

生姜パウダーにグラニュー糖を加えました。ピリッとした生姜の辛みがきいて

います。 

 

【おすすめのお召し上がり方】 

トーストしたパンにバターをぬり、「和風シュガートースト」をふって、再び軽くトーストしてお召し上がりください。 

(おすすめのパン：シュタインメッツトースト、アンデルセンイギリスなど) 

 

同時発売 

パンや野菜と楽しむソース(柚子胡椒)   1個 税込420円 (内容量90g) 

九州発祥の調味料「柚子胡椒」にほんのり“だし”をきかせたソース。 

バーニャカウダソースのようにパンや野菜につけたり、 

温野菜のサラダやサンドイッチなどにソースとしてもお使いいただけます。 

 

 

 

報道関係者各位 

トーストを楽しむ3種類の「和風シュガートースト」を 1月10日に新発売  

 

お客様のお問い合わせ先は、アンデルセンお客様相談室：０１２０－３４８８１7 

本リリースに対するお問い合わせは、株式会社アンデルセンサービス広報室まで。 

Tel：03-6711-5030 Fax：03-6711-5069 URL：www.andersen.co.jp 

〒140-0002 東京都品川区東品川2-6-4 G1ビル２Ｆ 



 

補足資料 

プライベートブランド “ヒュッゲ”   
http://www.andersen.co.jp/item/hygge/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

アンデルセンのプライベートブランド「ヒュッゲ」は、パンとの相性をとことん考えて生まれたベーカリーならではの商品ばかり。

“人と人とのふれあいから生まれる、温かな居心地のよい雰囲気”を意味するデンマーク語「ヒュッゲ」をそのままブランド名にし、

パンのある毎日に、文字通りヒュッゲをお届けします。 

 

「ヒュッゲ」は、2003年11月にバターやジャムなどの商品から発売をスタート。毎年少しずつアイテムを開発し、現在は約60アイ

テムまで広がっています。 

※当商品は、全国の「アンデルセン」および「アンデルセンネット」(WEB通販)のみで販売しています。 

 

 

アイテム例 

 

【バター・乳製品】アンデルセン醗酵バター、ガーリックバター、山のヨーグルト、牛乳 

【ジャム】こだわり苺ジャム、ワイルドブルーベリージャム、4種の柑橘のマーマレード、ミルクジャム 

【蜂蜜・メープルシロップ】国産アカシアはちみつ、メープルシロップ 

【スプレッド】ポークリエット、タプナード、サーディンスプレッド 

【オリーブオイル類】カミロ農園のEXバージンオリーブオイル、ハニーバルサミコグレーズ 

 

【ドリンク】安曇野の天然水、かぶせ茶入り緑茶、カフェオレ、アッサムミルクティー 

【野菜ジュース】オレンジとキャロット＋7種類の野菜、トマトとレモン＋10種類の野菜、 

【果実ジュース】青森県産リンゴのジュース 

【コーヒー】ドリップパックコーヒー、リッチテイスト(コーヒー)、マイルドブレンドコーヒー 

【紅茶】イングリッシュブレックファスト、ローズガーデン、キャラメルバニラティー 

 

【ハム・ソーセージ】ポークウィンナー、ほそびきウィンナー、ロースハム、ペッパーシンケン 

【チーズ】クリームチーズ、ダナブルーチーズ、マリボーチーズ、スライスチーズ(マリボー) 

 

【スープ】クラムチャウダー、コーンスープ、赤い野菜のスープ 

【その他】パン鍋フォンデュ(トマトスープ／クリームスープ)、トマトカレー、キーマカレー 

デンマーク風ハンバーグ、ポテトチップス(シチリア島の岩塩) 

 

    

 

以上 

 

 


