
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

世界 180 以上の国々で酒類ブランドを展開する英国大手酒造企業のディアジオ社の完全子会社ディアジオ 

ジャパン株式会社（代表 カイリー・ウォールブリッジ）は、バーボンウイスキー「I.W. HARPER」のブランド

アンバサダーである俳優・三浦翔平さん出演の「I.W. HARPER」をより美味しく飲むための作り方が学べる WEB

ムービー「ハーパージュレップ試さない？」篇と「ハーパーソーダにしよう。」篇を 12 月 20 日（月）より公開

します。 

 

「I.W.HARPER」は、創業期から情熱を持って真摯に品質に向き合い誕生した、高品質なバーボンウイスキー

です。こうした歴史背景になぞらえて、“HARP＝情熱を持って何度も繰り返し挑戦し続ける”人たちに愛される

ブランドを目指し、2021 年 9 月よりブランドメッセージ“I’M HARPER 自己満足に、生きる。” のコミュニケー

ションを始めております。 

 

そして今回、ブランドアンバサダーの三浦翔平さんを起用した WEB ムービー「ハーパージュレップ試さな

い？」篇・「ハーパーソーダにしよう。」篇を公開。三浦さんが「I.W. HARPER」を使った新しい飲み方“ハー

パージュレップ”と、定番の“ハーパーソーダ”を作っていく過程を追いかけたレシピ動画となっており、一つ一

つの工程を楽しみながら作り、笑顔でドリンクを味わう三浦さんのリラックスした表情が見どころです。 

本 WEB ムービーでは、三浦さんとともに「I.W. HARPER」をより美味しく楽しむための作り方をご覧いた

だけます。 

ぜひ、「I.W. HARPER」の様々な飲み方・作り方をお試しください。 

 

WEB ムービー「ハーパージュレップ試さない？」篇 URL：https://youtu.be/rc1MrZGzesw 

WEB ムービー「ハーパーソーダにしよう。」篇 URL  ：https://youtu.be/Au9pYr8r_kI 

 

 

 

俳優・三浦翔平さんがカクテルを作っていく過程を追いかけたレシピ動画で 
バーボンウイスキー「I.W. HARPER」の新しい飲み方を提案 

＜Press Release＞ 

楽しそうにお酒を作りながら、思わず笑みをこぼす三浦翔平さんのリラックスした表情にも注目！ 

WEB ムービー「ハーパージュレップ試さない？」篇・「ハーパーソーダにしよう。」篇 

12 月 20 日（月）より公開 

2021 年 12 月 20 日 

ディアジオ ジャパン株式会社 

https://youtu.be/rc1MrZGzesw
https://youtu.be/Au9pYr8r_kI


 

 

リラックスした雰囲気で「I.W. HARPER」のボトルを片手にキッチンへと向かう三浦さん。「今日はハーパージ

ュレップ試さない？」という言葉とともに、「I.W. HARPER」の新しい飲み方“ハーパージュレップ”を作り始め

ます。カップに少量の砂糖を入れ、ミントを加えるとペストルでミントを潰していきます。そこに「I.W. HARPER」

を注ぐと、ミントの爽やかさと「I.W. HARPER」の香りに、思わず笑みがこぼれる三浦さん。その後、カップに

クラッシュアイスを入れ、マドラーで回してカップ全体を冷やしていきます。最後に、カップいっぱいに炭酸を

注ぎ、ミントを添えたら完成。自身の作った“ハーパージュレップ”を一口飲んだ三浦さんは、しっかりと“ハーパ

ージュレップ”を味わいながら満足げな表情でカップを見つめます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「I.W. HARPER」のボトルを片手にキチンへと向かう三浦さん。「今日はハーパーソーダにしよう」という言葉

とともに、「I.W. HARPER」定番の飲み方“ハーパーソーダ”を作り始めます。グラス一杯に氷を入れ、「I.W. 

HARPER」を注ぐ三浦さん。そして、グラスから溢れるギリギリまで炭酸を入れマドラーで一回混ぜたら完成。 

完成した“ハーパーソーダ”を笑顔見つめ、グラス片手にリビングへと戻ります。そして、自身の作った “ハーパ

ーソーダ”を一口飲むと、鼻から抜ける「I.W. HARPER」の香りと味わいの深さに思わず感嘆の声を漏らします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

WEB ムービー「ハーパージュレップ試さない？」篇 ストーリー                                        

WEB ムービー「ハーパーソーダにしよう。」篇 ストーリー                                        



 

 

＜ハーパージュレップ作り方＞ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜ハーパーソーダ作り方＞ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◼ 公開日：2021 年 12 月 20 日（月） 

◼ WEB ムービー「ハーパージュレップ試さない？」篇 URL：https://youtu.be/rc1MrZGzesw 

◼ WEB ムービー「ハーパーソーダにしよう。」篇 URL  ：https://youtu.be/Au9pYr8r_kI 

 

 

 

 

 

HOW TO MAKE                                          

三浦翔平さんプロフィール                                         

WEB ムービー「I.W. HARPER HOW TO MOVIE」概要                                         

三浦翔平(みうら しょうへい) 

1988 年 6 月 3 日生まれ、東京都出身。 

『第 20 回ジュノンボーイコンテスト』フォトジェニック賞、理想の恋人賞を 

受賞。 

2008 年、日本テレビ系ドラマ『ごくせん』で俳優デビューを果たす。 

2010 年、映画『THE LAST MESSAGE 海猿』で第 34 回日本アカデミー賞新

人俳優賞を受賞。 

直近では NTV 系列「ハコヅメ～たたかう！交番女子」に出演し、 

趣味であるサーフィンでは雑誌「Blue.」で連載を持つ。 

2022 年 2 月から映画「嘘喰い」、また自身初となるミュージカル「カーテンズ」

に出演する。 

❶ ジュレップカップに砂糖を少々、フレッシュミントを入れ、 

ペストルなどでミントを潰す 

❷ I.W.ハーパー（60ml）を注ぐ 

❸ ステアしながらクラッシュアイスを 2～3 回に分けて入れる 

❹ 炭酸水をフルアップで注ぐ 

❺ 最後に再びクラッシュアイスを盛って、ミントを飾る 

❶ 氷をグラスいっぱいに入れる 

❷ I.W.ハーパーゴールドメダルと炭酸水を注ぐ 

❸ 軽くマドラーで混ぜて完成 

https://youtu.be/rc1MrZGzesw
https://youtu.be/Au9pYr8r_kI


 

1870 年代当時、バーボンウイスキーの品質は低いものばかりでした。アイザック・ウォルフ・バーンハイムは創業期

からバーボンウイスキーらしいピュアなテイストの追求に加えて品質に対しても真摯に向き合います。彼は“fewer and 

better（たとえ作り出せるものが少量だったとしても良いものを）”を口癖に情熱を持って何度も繰り返しながら高品

質なバーボンウイスキーを誕生させました。   

               

「I.W.HARPER」は「情熱を持って何度も繰り返す」という前向きな精神と世界から認められた「高品質」を併せ持

つ、バーボンウイスキーです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

WHAT’S I.W. HARPER？                                         

Ｉ.Ｗ.ハーパー ゴールドメダル 

品質にこだわって生まれたバーボン、I.W.ハーパー。 都会的で洗練されたイメージを確立した、

スムースな味わいのスタイリッシュバーボン。 

 

価格：          オープン価格 

アルコール度数：40% 

容量:            200ml/700ml 

原産地：        アメリカ合衆国 

カテゴリー：    バーボンウイスキー 

 

 

 

Ｉ.Ｗ.ハーパー 12 年 

プレミアムで洗練されたデキャンタボトルに入った 12 年熟成プレミアムバーボン。熟成さ

れたスムースな味わい。 

 

価格：          オープン価格 

アルコール度数：43% 

容量:            750ml 

原産地：        アメリカ合衆国 

カテゴリー：    バーボンウイスキー 

 

 商品に関するお問い合わせ先 ディアジオ ジャパン お客様センター 

TEL: （フリーダイヤル）０１２０―０１４―９６９ (土日祝日及び年末年始を除く平日１０:００～１７:００) 


