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  日本テレビ系「スッキリ！！」商品開発部コラボレーション商品
『スッキリ！！HOT POT セパレ』12月19日（木）発売開始
  たどりついたのは毎日使えるHOT POT！

   株式会社バルス（本社：東京都渋谷区、代表取締役：髙島郁夫）が運営するインテリアショップ
『Francfranc（フランフラン）』は、12月19日（木）よりFrancfranc店舗（Franc franc BAZAR／La Boutique Francfranc含む）
  にて、日本テレビ系、朝の人気情報番組「スッキリ！！」商品開発部 とのコラボレーション商品
「スッキリ！！HOT POT セパレ」の発売を開始いたします。

  2013年6月、スッキリ！！商品開発部でFrancfrancとのコラボレーション企画がはじまりました。
  “新しい鍋カルチャーを発信”を目標に掲げ、番組コメンテーターの方々による斬新なご意見を融合。
  これまでFrancfrancで取り扱いのなかった、一つで異なる味や調理が同時にできるセパレート型の鍋が生まれました。
  家族みんなが大好きなカレー、辛口・甘口一緒に楽しみたい。すき焼きとしゃぶしゃぶ、両方味わいたい。
  ピラフとスープ、一度に作りたい。
「スッキリ！！HOT POT セパレ」がみんなのワガママを叶えます。

スッキリ！！HOT POT セパレ FLOWER（ピンク）
￥8,800　

スッキリ！！HOT POT  セパレ FOREST（アイボリー）
￥8,800　
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1度にふたつの料理
  本体に仕切りが付いたセパレート型の鍋は、1度に2つの味が楽しめる優れもの！
「煮る・炊く・蒸す」3役の調理が可能なため、スープとおかずを同時に料理するなど時間短縮になったり、
  お子様のいるご家庭では子供用の味付けと大人用の味付けを1度に調理したりと
  シチュエーションにあわせて毎日便利に使えます。

デザインへのこだわり
鍋本体は無駄をなくしたシンプルでスタイリッシュなかたち、ガラスふたは温度によって柄が変わる特殊加工を採用。
今だかつてなかった新しい驚きとFrancfrancらしい華やかなデザインが、全国の食卓に花を咲かせます。

付属アイテムへのこだわり
蒸し料理もできる"蒸し皿"や、持ち手が熱くならない"シリコンハンドル"、
この鍋のために開発した特別メニューを掲載した"レシピブック"付き！ 

■ サイズ Ф26cm（1～5人程度使用可能）
■ 片側に市販のスープ(約700ml)と具材を入れてちょうどいいサイズ
■ オール熱源対応(直火・IH・シーズーヒーター・ハロゲンヒーター・エンクロヒーター・ラジエントヒーター)
■ アルミ素材にセラミックコーティングを施し、軽くて焦げない素材を採用

S P E C

ツナとトマトの和風ピラフ＆アサリの豆乳味噌スープ ぷりぷり海老ニラ餃子とミニトマトのスープ＆ブロッコリー餃子

※エプロンの柄はお選びいただけません。

※価格は全て税込です。
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〈 FLOWER 〉 〈 FOREST 〉

12月4日（水）～先行予約受付中！
ご予約の方全員に「エプロン」をプレゼント！（※キャンペーン期間は12月4日（水）～12月18日（水）） 
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カレー鍋×エスニック鍋

レシピ協力：

http://www.oceans-nadia.com/
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