
≪ご予約はコ チラ ≫

下記URLより 、 必要事項を記・ のう えご予約く ださ い。
https://m iyazutaiw a2024.peatix.com /

メ ニュ ーなど、 詳細は裏・ へ
＜営業・ 時＞

2024/8/29(・ ),30(・ ),31(・ )

2024/9/1(・ )
時間： 12:00より ・ ・ スタ ート
※11:55までにご来店く ださ い
       （ 14:00終了予定）

＜アク セス＞

（ 電・ の場合）

京都丹後鉄道 宮津駅より

・ ・ タ ク シーで約12分

（ ・ の場合）

京都縦貫道 宮津天橋・ ICより

・ ・ タ ク シーで約15分

場所： メ ルキュ ール京都宮津
リ ゾート ＆スパ

      ８ 階レスト ラ ン

（ 宮津市字・ 井・ 字岩本58）

詳細アク セス情報は
ホテルのＨ Ｐ へ→→→

スマート フ ォ ンから のご予約はコ チラ  →→

/8
●・

29

宮津市内で4・ 間、 限定開催！

※写真は昨年度の様・ です。

「 宮津の ・ 材探訪”

特別メ ニュ ー」

「 宮津の ・ 材探訪”

特別メ ニュ ー」

・

京都で唯・ 『 調理師』 養成専・ 学校

京都調理師専・ 学校

9 /

●・
130

●・
31

●・

美・ のまちづく り

推進事業

・

〜 宮津市「 美・ のまちづく り 推進事業」 学・ レスト ラ ン in宮津プロジェ ク ト ！〜

・

＜TEL＞

075-802-0191 ※平・ 9時〜12時

   14時〜17時

来店者数37,000・ 突破！来店者数37,000・ 突破！

京都調理師専・ 学校京都調理師専・ 学校

・ 気の学・ レスト ラ ン・ 気の学・ レスト ラ ン

https://miyazutaiwa2024.peatix.com/


宮津の ・ 材探訪”

特別メ ニュ ー

～ テーマ ～

■前菜盛り 合わせ

　 ・ 学生レスト ラ ン特製田舎風パテと

　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 ピーマンの薬味

　 ・ 胡瓜と 鯛のカ ク テル仕立て

　 ・ ばら 寿司

■椀物

　 ・ 茄子と 鱧のお吸い物

■イ タ リ アン魚料理

　 ・ エイ と タ コ のロート ロ

■フ レンチ肉料理

　 ・ 丹波黒鶏胸肉し っ と り ロースト 　 南仏の香り

■デザート 盛り 合わせ

　 ・ オリ ーブの葉ティ ラ ミ ス

　 ・ 塩と キャ ラ メ ル風味の羊

　 ・ レモンと 塩のパルフ ェ

■自家製パン　 　 　 ■コ ーヒ ーor紅茶

※入荷状況により 内容が変更になる可能性があり ます。

スマート フ ォ ン

から のご予約は

コ チラ

→→→→

※ド リ ンクの注文は別途料金がかかり ます。

　 ド リ ンク代は当日現金のみの対応と なり ます。

※当日はメ ニュー表にアレルギー表記代表28品目を

記載し ており ますが、 特別メ ニューと なっているため

個別のアレルギー対応はいたし かねますこと 予め

ご了承く ださ い。

※小学生以上のお子様はご来店可能です。

（ ただし 、 お子様向けメ ニューの設定はございません）

特別メ ニュ ー

料金　 ５ ,５ ０ ０ 円（ 税・ サービス料込）
※事前ク レジッ ト カ ード 決済のみ対応

学校法人大和学園と 宮津市について

2013年より 京都府宮津市と 学校法人大和学園では連携協定を締結。 こ の協定は、 宮津市と 大和学園が料理・
土産物開発、 食育の推進に関し て連携をし ていく なかで、 相互の人的、 物的、 知的資源を交流し 、 観光振興
及び人材育成を図っ ていく こ と を目的にし ています。 連携協定に基づき 、 地域の食や観光関連事業者のサポ
ート を始めと する宮津市のまちづく り や、 京都府の「 海の京都事業」 の支援そし て天橋立や大江山をはじ め
と し た宮津市の豊かな自然環境を学生の学習フ ィ ールド に活用するなど多種多様な事業を推進し ています。
宮津での学生レスト ラ ンプロジェ ク ト は今回が3年目。 過去2年間で500人を超える方々に来店いただき まし た。

学校法人 大和学園　 京都調理師専門学校と 宮津市が連携し 、

京都・ 太秦で予約が取れないレ スト ラ ンと し て地域住民に愛さ れて

いる学生レ スト ラ ンを地域活性化、 宮津地域の食の魅力化のため、

宮津市内で４ 日間、 特別にラ ンチ営業し ます。

若い世代なら ではの発想で料理を通じ て、 宮津の“ 食” がも つ奥深

さ や魅力を 発信し 、 宮津の食文化の深耕と 生産者や飲食店を 支え、

地域経済の活性化・ 観光振興などにつなげるこ と を目指し ます。

日時:　 2024年8月29日(木)、 30日(金)、 31(土)
　 　 　             9月  1日(日)
　 　 　 12:00より 一斉スタ ート （ 14:00終了予定）
 　 　 　 ※11:55までにご来店く ださ い

場所:メ ルキュ ール京都宮津リ ゾート ＆スパ　 8階レスト ラ ン
　 　 　 （ 宮津市字田井小字岩本58）

日時と 場所

ご予約は下記URLよ り 、 必要事項を記入のう えご予約く ださ い

https://miyazutaiwa2024.peatix .com

予約方法

※写真は昨年度のも ので、 イ メ ージです。

https://miyazutaiwa2024.peatix.com


≪ご予約はコ チラ ≫

下記URLより 、 必要事項を記・ のう えご予約く ださ い。
https://m iyazutaiw a2024.peatix.com /

メ ニュ ーなど、 詳細は裏・ へ

＜アク セス＞

（ 電・ の場合）

京都丹後鉄道 宮津駅より

・ ・ タ ク シーで約12分

（ ・ の場合）

京都縦貫道 宮津天橋・ ICより

・ ・ タ ク シーで約15分

場所： メ ルキュ ール京都宮津
リ ゾート ＆スパ

      ８ 階レスト ラ ン

（ 宮津市字・ 井・ 字岩本58）

詳細アク セス情報は
ホテルのＨ Ｐ へ→→→

/8
宮津市内で２ ・ 間、 限定開催！

＜TEL＞

075-802-0191 ※平・ 9時〜12時

   14時〜17時

＜営業・ 時＞

 2024/8/30(・ ),31(・ )
時間： 18:00より ・ ・ スタ ート
※17:55までにご来店く ださ い
       （ 20:00終了予定）スマート フ ォ ンから のご予約はコ チラ  →→

※写真は昨年度の様・ です。

「 宮津の ・ 材探訪”

特別メ ニュ ー」

「 宮津の ・ 材探訪”

特別メ ニュ ー」

京都で唯・ 『 調理師』 養成専・ 学校

京都調理師専・ 学校

30
●・

31
●・

・

〜 宮津市「 美・ のまちづく り 推進事業」 学・ レスト ラ ン in宮津プロジェ ク ト ！〜

美・ のまちづく り

推進事業

京都調理師専・ 学校京都調理師専・ 学校

・ 気の学・ レスト ラ ン・ 気の学・ レスト ラ ン

https://miyazutaiwa2024.peatix.com/


宮津の ・ 材探訪”

特別メ ニュ ー

～ テーマ ～

■前菜盛り 合わせ

　 ・ 学生レスト ラ ン特製田舎風パテと

　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 ピーマンの薬味

　 ・ 胡瓜と 鯛のカ ク テル仕立て　 キャ ビア添え

　 ・ ばら 寿司

■椀物

　 ・ 茄子と 鱧のお吸い物

■イ タ リ アン魚料理

　 ・ エイ と タ コ のロート ロ

■フ レンチ肉料理

　 ・ 夏鹿のパイ 包み焼き 　 ト リ ュ フ 香るソ ース

■デザート 盛り 合わせ

　 ・ オリ ーブの葉ティ ラ ミ ス

　 ・ 塩と キャ ラ メ ル風味の羊

　 ・ レモンと 塩のパルフ ェ

■自家製パン　 　 　 ■コ ーヒ ーor紅茶

※入荷状況により 内容が変更になる可能性があり ます。

スマート フ ォ ン

から のご予約は

コ チラ

→→→→

特別メ ニュ ー

料金　 ７ ,７ ０ ０ 円（ 税・ サービス料込）

※事前ク レジッ ト カ ード 決済のみ対応

学校法人大和学園と 宮津市について

2013年より 京都府宮津市と 学校法人大和学園では連携協定を締結。 こ の協定は、 宮津市と 大和学園が料理・
土産物開発、 食育の推進に関し て連携をし ていく なかで、 相互の人的、 物的、 知的資源を交流し 、 観光振興
及び人材育成を図っ ていく こ と を目的にし ています。 連携協定に基づき 、 地域の食や観光関連事業者のサポ
ート を始めと する宮津市のまちづく り や、 京都府の「 海の京都事業」 の支援そし て天橋立や大江山をはじ め
と し た宮津市の豊かな自然環境を学生の学習フ ィ ールド に活用するなど多種多様な事業を推進し ています。
宮津での学生レスト ラ ンプロジェ ク ト は今回が3年目。 過去2年間で500人を超える方々に来店いただき まし た。

学校法人 大和学園　 京都調理師専門学校と 宮津市が連携し 、
京都・ 太秦で予約が取れないレスト ラ ンと し て地域住民に愛さ れて
いる学生レスト ラ ンを地域活性化、 宮津地域の食の魅力化のため、
宮津市内で２ 日間、 特別にディ ナー営業し ます。

若い世代なら ではの発想で料理を通じ て、 宮津の“ 食” がも つ奥深
さ や魅力を発信し 、 宮津の食文化の深耕と 生産者や飲食店を支え、
地域経済の活性化・ 観光振興などにつなげるこ と を目指し ます。

日時:　 2024年8月30日(金)、 31(土)

　 　 　 　 18:00より 一斉スタ ート （ 20:00終了予定）

 　 　 　 　 ※17:55までにご来店く ださ い

場所:メ ルキュ ール京都宮津リ ゾート ＆スパ　 8階レスト ラ ン

　 　 　 （ 宮津市字田井小字岩本58）

日時と 場所

ご予約は下記URLよ り 、 必要事項を記入のう えご予約く ださ い

https://miyazutaiwa2024.peatix .com/

予約方法

※写真は昨年度のも ので、 イ メ ージです。

推進事業美・ のまちづく り

推進事業美・ のまちづく り

推進事業

※ド リ ンクの注文は別途料金がかかり ます。

　 ド リ ンク代は当日現金のみの対応と なり ます。

※当日はメ ニュー表にアレルギー表記代表28品目を

記載し ており ますが、 特別メ ニューと なっているため

個別のアレルギー対応はいたし かねますこと 予め

ご了承く ださ い。

※小学生以上のお子様はご来店可能です。

（ ただし 、 お子様向けメ ニューの設定はございません）

https://miyazutaiwa2024.peatix.com/

