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リッチでクリーミーな味わいを堪能！「物語シリーズ」の第5弾

「グレンモーレンジィ アイスクリーム」のPOP UP BAR

古川雄輝さん、大野拓朗さん、藤井夏恋さんが一足お先にテイスティング

P.C.M パブ・カーディナル・マルノウチ・ FIRE KING CAFÉ・ Bar LIBRE GINZAの都内3店舗にて

期間限定で開催中

MHD モエ ヘネシー ディアジオ株式会社（東京都千代田区神田神保町）が取り扱うハイランド シングルモルト
スコッチウイスキーの「グレンモーレンジィ」は物語シリーズ第5弾となる限定商品「グレンモーレンジィ
アイスクリーム」を堪能できるPOP UP BARを都内3店舗開催中です。P.C.M パブ・カーディナル・
マルノウチは11月16日（土）まで、FIRE KING CAFÉは11月30日（土）まで、Bar LIBRE GINZAが12月31日
（火）まで展開いたします。新作を心待ちにしていたという古川雄輝さん、大野拓朗さん、藤井夏恋さんらが
来場し、バニラの香りが漂うリッチでクリーミーな味わいを一足先に堪能しました。

POP UP BARは、P.C.M パブ・カーディナル・マルノウチ（丸の内）の他、Bar LIBRE GINZA（銀座）、FIRE 
KING CAFE（代々木上原）の都内 3店舗にて展開。アイスクリームのように甘く、クリーミーで
バニラのような味わいの「グレンモーレンジィ アイスクリーム」を活かした、POP UP BAR限定の3種類の
カクテルをお楽しみいただけます。また、各店舗ごとに「グレンモーレンジィ アイスクリーム」の異なる装飾
が施されています。まるでアイスクリームパーラーのような、贅沢で洗練された空間で、オリジナルの
ドリンクと共に「グレンモーレンジィ アイスクリーム」の世界観を満喫いただけます。

そして今回、日頃から「グレンモーレンジィ」を愛飲し、物語シリーズの新作を心まちにしていたという、
古川雄輝さん、大野拓朗さん、藤井夏恋さんらが一足先にPOP UP BARに来場、オリジナルのドリンクと共に
それぞれの店舗で「グレンモーレンジィ アイスクリーム」を堪能しました。古川雄輝さんは「今まで飲んだ
グレンモーレンジィの中でも一番好きなボトルのひとつです。ぜひウイスキーを普段から飲まない人にも
お勧めしたい一品です。」とコメントしました。大野拓朗さんは、「POP UP BAR限定の3種類のカクテルは
どれも美味しく1位を選べなかったので、気分によってどれを飲むか選びたいですが、1杯目はスッキリとした
レモネードハイボールがおすすめです！ 」とコメント。そして、藤井夏恋さんは「店内装飾も
可愛らしさと上品さがあり、女性の方にも、本当にデザート感覚で楽しんでいただきたいオリジナルカクテル
が揃っていてお勧めしたいです。 」と語りました。

この機会にPOP UP BARにぜひ足をお運びいただき、アイスクリームのようなリッチでPOPな店舗で、
「グレンモーレンジィ アイスクリーム」をご堪能ください。

古川雄輝さん大野拓朗さん 藤井夏恋さん

商品の詳細はこちら： https://www.mhdkk.com/brands/glenmorangie/sp/icecream/

https://www.mhdkk.com/brands/glenmorangie/sp/icecream/


「グレンモーレンジィ アイスクリーム」POP UP BARを訪れたセレブリティゲストの様子

古川雄輝さん

「グレンモーレンジィ アイスクリーム」は、最初
想像していたよりもずっと甘すぎず余韻が深い印象
でした。バニラの香りと甘いポップコーンのような
心地よい余韻をまとう、コクがあってクリーミーな
味わい。香りも味わいも、1杯目から違和感なく飲める
飲みやすさを感じます。
今まで飲んだグレンモーレンジィの中でも一番好きな
ボトルのひとつです。ぜひウイスキーを普段から
飲まない人にもお勧めしたい一品です。

店舗 P.C.M パブ・カーディナル・マルノウチ
〒100-0005 
東京都千代田区丸の内２丁目７−３ TOKIA1F 東京ビル
営業時間：11：00~4：00（日曜日のみ12：00～22：00）

大野拓朗さん

今回の「グレンモーレンジィ アイスクリーム」は口に
含んだ瞬間はキリッとした爽やかさを感じつつ、優しい
甘い香りが余韻として残り全体的にまろやかさを強く
感じました。POP UP BAR限定の3種類のカクテルは
どれも美味しく1位を選べなかったので、気分によって
どれを飲むか選びたいですが、1杯目はスッキリとした
「レモネードハイボール」がおすすめです！レモンの
酸味とカラメルの甘さがマッチし、絶妙な味わいでした。
3 種 類 と も 甘 み が ス パ イ ス と な っ て い て 、
「グレンモーレンジィ アイスクリーム」ならではの
カクテルだと思いました。

POP UP BAR期間：開催中～11月16日（土）



店舗
Bar LIBRE GINZA
〒104-0061
東京都中央区銀座1丁目 6−6 ARROWS B1F
営業時間：15：00～23：30

藤井夏恋さん

毎年発売される限定商品の「物語シリーズ」は、
いつも変化に富んで遊び心があり楽しみにして
いるシリーズです。そんな風に常に進化し続ける
ブランドでありながらいつも関わる皆さんの
「好き」が溢れていて、“次はどんな商品が
出てくるのだろう？”と興味をそそられます。
「グレンモーレンジィ アイスクリーム」の
POP UPはビジビリティも可愛らしさと上品さが
あり、女性の方にも、本当にデザート感覚で
楽しんでいただきたいオリジナルカクテルが
揃っていてお勧めしたいです。

店舗

FIRE KING CAFÉ
〒151-0064
東京都渋谷区上原1丁目 30−8
営業時間：11：30～2：00

POP UP BAR期間：開催中～12月31日(火)

POP UP BAR期間：
開催中～11月30日(土)



アードベッグとグレンモーレンジィ蒸留所の最高蒸留・製造
責任者として、全てのウイスキー造りに携わっている。
バイオケミストリー（生化学）の博士号取得という科学の
バックグラウンドと、ウイスキーに携わってきた経験、芸術的
センスによってその才能を発揮し、世界屈指のウイスキー
クリエイターとして数々の賞を受賞。ウイスキー界に革命を
起こし、その名を馳せている。
常に「もしも…ならば…」という固定概念を崩す発想の持ち主
で、その柔軟なアイデアで、ウッド・マネジメントの
パイオニアとして、厳選 された様々な樽を用いた実験的な試み
や追加熟成の技術などで広く知られる。世界中のワインや
スピリッツの産地を旅して周り、ウイスキーに独特の個性を
与える最高の樽を求め続けている。

ウイスキーに革命を起こすサイエンティスト
ビル・ラムズデン博士
グレンモーレンジィ 最高蒸留・製造責任者

「すてきに、デリシャス」なシングルモルトウイスキー、
グレンモーレンジィはスコットランドのハイランド地方で
1843年に生まれました。グレンモーレンジィの特徴である
フルーティーで華やかな味わいは、スコットランドで最も背の
高いポットスチル（蒸留器）から生まれます。最高級の
オーク樽で熟成、テインの男たちの熟練の職人技で丁寧に
仕上げたシングルモルトウイスキーは、伝統と最新技術を融合
させるパイオニアとして高い評価を受けています。

WEB          https://www.mhdkk.com/brands/glenmorangie/sp/

LINE http://bit.ly/3vAxSaP

Facebook  www.facebook.com/glenmorangieJapan 

グレンモーレンジィ

商品概要

• 商品名 

• 希望小売価格 

• 容量 

• アルコール度数

• 熟成樽

• 販売先 

：グレンモーレンジィ アイスクリーム

：12,400円（税抜）/ 13,640円（税込）

：700㎖

：46度

：バーボン樽、ハイ・バニリン樽

：全国の酒類販売店および

Yahoo!! サイト

https://store.shopping.yahoo.co.jp/moet-hennessy-s1/1106998.html

https://www.mhdkk.com/brands/glenmorangie/sp/
http://bit.ly/3vAxSaP
http://www.facebook.com/glenmorangieJapan
https://store.shopping.yahoo.co.jp/moet-hennessy-s1/1106998.html
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