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アスパラ餃子 

かがわ県産品コンクール優秀賞受賞 

 

アスパラ餃子 12 個入り 800 円（税込） 

40 個入り 2600 円（税込） 

※冷凍商品 

四国は香川県、瀬戸内海に囲まれたおだやかな土地で育てられた農産物・畜産物を使ったアスパラ餃子

ができました。香川県オリジナルブランドのアスパラガス「さぬきのめざめ」を使用、全国でも知名度

を上げています。その高級ブランド「さぬきのめざめ」を贅沢にも具の半分以上使用した餃子を商品化

しました。そして、令和 2年度かがわ県産品コンクールに出品してこの度「優秀賞」を頂きました。 

 

◆全国発売中！仏生山の森おいしいファクトリーOnline Shop にて 

https://busshozan-no-mori.shop/ 

 

◆かがわ県産品コンクールとは 

平成 15 年度にスタートした「かがわ県産品コンクール」は、販路開拓に意欲的な県内事業

https://busshozan-no-mori.shop/


者や製造者の商品開発を促進するとともに、県内はもとより、全国に展開可能で、より市場

性に富んだ県産品の掘り起こしを行います。受賞した県産品をメディアや県内外で開催する

イベント等において、広く PR し、認知度の向上を図るとともに、販路拡大の支援を行って

いくコンクールです。 

 

 

 

 

◆こだわり食材 

【さぬきのめざめ】を贅沢に使用・・・長いもので 50 センチなるアスパラガス「さぬきの

めざめ」の中でもシャキシャキ感が味わえる根元の部分と最も味が濃いと言われるワキメの

部分を使用しています。 

【オリーブ夢豚】・・・オリーブ採油後の果実を食べることで、肉質が変化し、口の中で甘

くとろけ、あっさりした味わい。オレイン酸やポリフェノールが多く含まれます。 

【さぬきの夢】国産の小麦粉・・・パリパリの皮は、希少な国産（香川県産）の小麦粉を使

用。なんと、製麺所で皮を製造してもらっています。 

 

 

◆おいしい餃子の焼き方 

10 倍おいしく食べる BOOK お届けします。 



◆おいしいさへのこだわり 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆成分表示 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◎商品問い合わせ先 

株式会社平井料理システム 

香川県高松市塩屋町 5 番地 4 

TEL087-823-3882 ／ FAX087-823-3877 

メールアドレス：hrs@lilac.ocn.ne.jp 

 

◎各ホームページご案内 

株式会社平井料理システム http://hirai-shokutsuu.com/ 

仏生山の森 https://busshozan-no-mori.com/ 

アイスビストロヒライ Online Shop https://icebistrohirai.shop/ 
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