LOJIER

[OFA T INSNE DR OHEHREOI—ANEE

BEZEN—F—MEETEHILUFLARY BFPITE, “100%VERT s«a—X%&7 A58 (K)EFTTAHELTWLET,
ZHOEDYBIC LB EOAZ 1 —THRAZBATHEISLVSBE T AIOFHREFT/TICLKEIVFI1—RE
ITEIT4TxT AU T4T-ox=avNERNLEL -,
NEDOROHEHROA=1—FRIEFBLLENYLLZEL,

<100% VERT a—X[ZDLVT>

O—R{EHE : 5 F ¥ 10,000F A . H—E REFI)
AR :2017 € 6 B 7 BOUK)~7 B 5 B (K)

F 4924+ TEL:0120-156-051

AIROIEHFZOT—TAIATIE. FREORIDOIENAHIZHALN. EOXREHNEORIZENSDLSITRIZBIZHEDLH,
FHOTEHROB DO . WCADHIERNELOHFET, CMBEDITEREMM AW DTIIL—T IO EHEIA
BIEM DK, vxmav I EDF Y —TF AL TFLUDLTVET AV DY IME ARIVMNEHFHOFYDE I
TA5IEHEN. IFVREDOVALEEY T )aTEOBELYSTZY, TH—MIF. SHEADOTA) AV -Fzl)—&TzY
FIL(TA4FID) DI —RybEBELALIZELY,

XT7UFIEY—ROIXRREEFEALTEYET DT, ASEYTUAZ1—EWSBRTIESEVEE A,

(TTEH9F4TxT AUz =ar]

(BL1 7o IRTLARNSY ET—)L Az )L IREDEERET, X PIDEHRETIVAHMBOREEFY DD FHLLE
ROOFSIOREEYHLTOET  BAREITTHL I—Ay ZTELEEMMORESDEMZEL M B D RMEIZE
A=AV ER—2a EEMNL, MMERET VR Fr— O EN—FE=—FEHAHLTLVET,

[(=F |

19BFERIZEDITVABEE, BEEOLEESIEZLVEETEDRIE 17, REHWAETISORAHBZELTERRLET ., #
B-H—ER-EETRTBENTREEZEIEL. EANTHALE-XLZARERT 515, BEELWVSTIVRERETHEEELT
HYUFRIFTTEEL, ERIFBPT—ILE, AV X BRHBROA TR, KEF—T—FITBREINTEY. 9A—FLIZHELS®
ERIFE—ARMELIEF A FIVIRER T, HREEOAEICHE D=, EEEDOEBEFELTWETET,

[ESHEE]

E A s
ErT-BEES T104—0061 RRHHPRXERET—5—5
TEL:0120-156-051/03-3571-6050
=E FUF 1200~1400(F A —F =)/ T4F— 18:00~21:00(F XA —%—)
ERE HEELARRBOESEE)  HATTER, GW. EFKE., EREHIKE

CHZa1—RIZEHTHERENEDLEE:
LANSY OFPT RIS B
TEL:03-3575-5177 / Mail:tomoko.tamural@to.shiseido.co.jp
URL : http://losier.shiseido.co.jp



tel:03-3575-5177%20/%20Mail:tomoko.tamura1@to.shiseido.co.jp
http://losier.shiseido.co.jp　

LOJIER

MENU DEJEUNER «100% VERT» ¥10,000

AMUSE-BOUCHE
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«PETIT JARDIN ESTIVAL»
BOUQUET DE LEGUMES CROQUANTS CRUS ET CUITS, MARMELADE DE COURGETTE AUX
HERBES FRAICHES
SAUCE COMME UNE «<ANCHOIADE»
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LE «TROU VEGETAL» AUTOUR DE LA TOMATE
VELOUTE GLACE, SORBET «VIRGIN MARY»
EAU DE TOMATE CREMEUSE AU CITRON CONFIT, ARROSEE DE NOTRE HUILE D’OLIVE
FRUITE MUR
FOCCACIA SERVIE CHAUDE AU «PIMENT D’ESPELETTE, CITRON, TOMATE ET ROMARIN»
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L’EPEAUTRE
EN RISOTTO CREMEUX, GIROLLES ETUVEES, POINTES D’ASPERGES VERTES
PETALES D’OIGNONS ROUGES ACIDULES
JUS DE VOLAILLE A LA SARRIETTE
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. LA CERISE ET LE FENOUIL o
CREME DE CERISE AU THYM, GELEE DE GRIOTTE, CERISES POELEES AU KIRSCH
COMPOTE ET GELEE DE FENOUIL, SORBET CITRON/FENOUIL
AN —=ZXDRIL LT VF S F ) —DI)— L ZALDFY S ha b7 XA L

CHARIOT DE FRIANDISES
TVY T 4= ADUA

CAFE
J17 =



