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2018 年 8 月 8 日 

琵琶湖マリオットホテル 

レストラン 「 Grill
グ リ ル

 &
アンド

 Dining
ダ イ ニ ン グ

 G
ジー

 」 

Afternoon
ア フ タ ヌ ー ン

 Tea
テ ィ ー

 ～Golden
ゴ ー ル デ ン

 Harvest
ハ ー ベ ス ト

～ 
収穫の秋を愉しむアフタヌーンティーを発売 

期間：2018年 9月 3日（月）～11月 30日（金） 

 

琵琶湖マリオットホテル（滋賀県守山市今浜町、総支配人：佐野 洋一）では、2018年9月3日

（月）より、ホテル12階のレストラン「Grill
グ リ ル

 &
アンド

 Dining
ダ イ ニ ン グ

 G
ジー

」にて秋の実りを味わう「Afternoon
ア フ タ ヌ ー ン

 Tea
ティー

～Golden
ゴールデン

 Harvest
ハ ー ベ ス ト

～」 を提供いたします。今回は「Golden Harvest」（＝収穫の秋）をテーマ

に、近江の食材と旬の味覚をご堪能いただける美食のアフタヌーンティーをお届けいたしま

す。鍬を添えた植木鉢風のティラミスや、稲穂に見立てた琵琶湖産レインボートラウトのクリスピ

ーフリットなど見た目も楽しいシェフの遊び心溢れるアイテムを取り揃えました。秋のメニューに

合わせ、アーモンドやキャラメルなどの香り豊かなフレーバーを加えたmighty
マ イ テ ィ ー

 Leaf
リ ー フ

社製のティ

ーセレクションと合わせてお楽しみください。 

ホテル最上階のダイニングで、秋めく比良の山々と琵琶湖をながめながら、美食の季節の訪

れに心躍る午後のひとときをお過ごしください。 

琵琶湖マリオットホテル 

 滋賀県守山市今浜町十軒家 2876 

Afternoon Tea ~Golden Harvest～（2 名様分） 



■Afternoon
ア フ タ ヌ ー ン

 Tea
ティー

 ～ Golden
ゴールデン

 Harvest
ハ ーベス ト

 ～ 概要 

スイーツプレートには、見た目にも秋の訪れを感

じられるスイーツを取り揃えました。近江古代米

を使用したチュイルの鍬を添えた植木鉢風のテ

ィラミスや、お月見のうさぎをイメージしたチャーミ

ングな「マスカットDAIFUKU」、「紫芋のスイートポ

テト」は石焼き芋風に紙袋へ入れて提供いたしま

す。フォトジェニックでユーモア溢れるスイーツを

お楽しみください。 

セイボリーには、近江牛とともに滋賀県産のしいたけを挟み、食べた時にうま味が口のなかに

広がる「近江牛のフィンガーサンド」や、紫蘇のタルタルとアボカドディップの２つの味でお召し

上がりいただく「レインボートラウトのクリスピーフリット」、「フォアグラと洋梨のプレッセ レーズン

ブレッドのピンチョス」など、秋の味覚をご堪能いただけるメニューをお届けいたします。 

 

 

◆ティーセレクション 

スパイシーアーモンドやペアキャラメルなど、味も香りもユニークなティーセレクションは全9種

類のフレーバーの中からお選びいただけます。その他にも、コーヒーや中国茶など種類を変

えてお好きなだけお召し上がりください。 

 

期間：2018年9月3日（月）～11月30日（金） 

場所：ホテル12階「Grill & Dining G」 

時間：13:00～16:30 

料金：3,200円 

メニュー： 

【スイーツ】 

紫芋のスイートポテト、いがぐりマロン、ティラミス 近江の古代米チュイル添え 

マスカットDAIFUKU、洋梨のタルト、マリオットスコーン、マカロン 

【セイボリー（軽食）】 

パンプキンブルーテ フォンデュスタイル、近江牛のフィンガーサンド 

フォアグラと洋梨のプレッセ レーズンブレッドのピンチョス 

レインボートラウトのクリスピーフリット 秋野菜のチップス 紫蘇のタルタル アボカドディ

ップ 

【お飲み物】＜銘柄変更自由＞ 

・mighty Leafティーセレクション9種・中国茶3種・コーヒー5種 



＜ご予約・お問い合わせ先＞ 

琵琶湖マリオットホテル 

TEL：077-585-6100 URL：http://biwako-marriott.com/restaurant/ 

※記載のメニュー内容は変更になる場合がございます。 

※表示料金には別途消費税・サービス料（10%）を加算させていただきます。 

 

※画像はすべてイメージです。 

 

マリオットホテルについて 

世界 64以上の国と地域において、500軒以上のホテルとリゾートを展開するマリオットホテルは、次世代

の旅行者にきらめくような旅の体験を提供するべく、あらゆる面でお客様の滞在を進化させています。仕

事とプライベートを融合する傾向にある世界中の旅行者とより結びつきを強くするために、モバイルでの

存在感を強化しています。マリオットはスタイル、デザイン、テクノロジーを融合した「グレートルーム 

ロビー」や「モバイルゲストサービス」を導入するなど、革新的なアイデアで業界をリードしています。マ

リオットホテルは、業界の受賞歴あるロイヤリティプログラム、マリオット リワード（ザ・リッツ・カー

ルトン・リワードを含む）に参加しており、会員の方は、members.marriott.com でスターウッドプリファ

ードゲスト（SPG）とアカウントがリンクでき、エリートステータスのマッチングや無制限のポイント移行

が可能です。詳しい情報は www.MarriottHotels.comをご覧ください。また、Facebookや Twitter（@marriott）、

Instagram（@marriotthotels）でも情報を発信しております。 

 

本件に関する報道関係の皆様からのお問い合わせ先 

琵琶湖マリオットホテル広報担当：川上 

TEL：077-585-6100  FAX：077-584-2100  E-MAIL： info@biwako-marriott.com 
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