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煙やニオイを抑えながら、多彩なグリル料理が楽しめる 

『マルチロースター』（EF-WA30）新発売 

象印マホービン株式会社 

象印マホービン株式会社では、煙やニオイを抑えながら多彩なグリル料理が楽しめる

『マルチロースター』（EF-WA30）を 2023 年 9 月 1 日より発売いたします。 

商品名 品番 希望小売価格 発売予定日 

マルチロースター EF-WA30 オープン価格 2023 年 9 月 1 日 

 

当社では、これまで『フィッシュロースター』として取り扱ってきましたが、近年、魚だけでな

く様々な食材の調理に使用されている状況をふまえ、『マルチロースター』（EF-WA30）として発売

いたします。 

新商品の発売にあたりお客様にアンケート※1 を行ったところ、使用されているフィッシ

ュロースターの不満点として「汚れが取れない」「調理中のニオイが気になる」「ふたの分解

と取り付けがむずかしい」「庫内のニオイが取れない」などが上位を占めました。また、買

い替える際の魅力に感じるポイントとして「高性能のフィルターで調理中のニオイを分解、

脱臭」「分解＆取り付けが簡単で手間がかからない」「隅々までお手入れできる分解丸洗い構

造」などの声がありました。 

※1 当社WEB調査（2022年 6月 フィッシュロースターを所有する 3～4人家族で月 1回以上使用する方 n=400） 

 

以上の結果より、新製品では、煙やニオイを抑える「高性能触媒フィルター」を搭載。触媒

フィルターで煙やニオイ成分を軽減することができます。（煙やニオイ成分の軽減は、触媒フィルター単

体の試験結果であり、実使用とは異なります。軽減率は触媒フィルターあり、なしでの当社調べ）また、取り外し、

取り付けが簡単にできる「ワンタッチ着脱ふた」で分解しやすく、丸洗い※2 できる構造なの

で、お手入れしやすく隅々まできれいに使うことができます。 

 

※2 ヒーターつきの土台は丸洗いできません（布拭きはできます）。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

マルチロースター（EF-WA30） 



 

 

● 多彩なグリル調理が楽しめる“マルチロースター” 

魚も肉も野菜も、多彩なグリル料理がこれ一台で楽しめます。焼き魚は両面パリッと中は

ふんわり、お肉はこんがりジューシーに、野菜も焼き目がついて、おいしく仕上がります。 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
● 煙やニオイを抑える「高性能触媒フィルター」搭載 

触媒フィルター搭載で、煙やニオイ成分を約 90％カット※3 できるため、調理中の煙やニ
オイが気になりにくくなっています。（煙やニオイ成分の軽減は、触媒フィルター単体の試験結果であり、

実使用とは異なります。軽減率は触媒フィルターあり、なしでの当社調べ） 

※3  

煙の除去率 

NBS発煙性試験装置（ASTM－E662に準拠)により、単位面積当たりの発煙量を測定し、算出。触媒フィルターあり：4.0 触

媒フィルターなし：46.7(当社調べ) 

ニオイ成分の除去率 

ガスクロマトグラフィーにより、プロピオンアルデヒド(サンマを焼いた時に発生するニオイのもととなる成分)濃度を

触媒フィルター単体で測定し算出。触媒フィルターあり：0.447ppm 触媒フィルターなし：5.000ppm(当社調べ)ニオイ

のもととなる成分量を測定したものであり、実際のニオイの感じ方を比較したものではありません。 

 

● 分解＆取りつけ簡単でお手入れしやすい「ワンタッチ着脱ふた」 

背面上部のプッシュボタンを押しながら引き上げると、簡単にふたが取り外せます。分解し

たふた、ステンレス製焼き網、こんがり反射板、水受皿はすべて丸洗い可能なので 気にな

る汚れをしっかりお手入れできて、きれいに使えます※2 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商品特長 

プッシュボタンを押しながら引き上げると、簡単にふたが取り外せる「ワンタッチ着脱ふた」 

ふた、ステンレス製焼き網、こんがり反射板、水受皿はすべて分解＆丸洗い可能※2 



● 35cmのサンマが 3尾丸ごと同時に焼ける「ワイド庫内」 

庫内が広いため、頭を切り落とさずに丸ごと焼けます。 

 

 

 

 

 

● 皮はパリッと中はふんわり焼ける「こんがり反射板」 

下ヒーターからの熱を反射させ、効率良く熱を伝えるので、皮もパリッと焼き上げることができます。 

 
● 裏返す手間がいらない「両面焼き」 

上下のヒーターで、両面が一度に焼けるから、裏返す手間がなく、魚の身がくずれる心配も
ありません。 

 
● 高さを 2段階に調節できる「ステンレス製焼き網」 

焼き網の面を変えて、高さを選択できます。高くすると、干物や切り身などの薄い食材を焼 
くのに便利です。 

 

● 焼き魚だけではなく、様々なメニューが楽しめるWEBレシピつき 

本体シールの 2 次元コードを読み取れば、WEB サイト上でレシピが確認できます。 

 

 

 

 

 

● 焼いた魚をくずさず取り出しやすい「魚取器つき」 

 
● 30分タイマー搭載 

 

 

 

商品名 マルチロースター 

品番 EF-WA30 

希望小売価格（税込） オープン価格 

消費電力(W) 1100 

タイマー 30分計 

電源コード（m） 1.4 

本体 

外形寸法： 

幅×奥行×高さ（約 cm） 
49.5×27×19.5 

質量（約 kg） 4.6 

色柄 チャコール（-HZ） 

◎本製品に関する読者からのお問い合わせ先 

お客様ご相談センター 

フリーダイヤル ０１２０－３４５１３５ 

象印マホービン ホームページ 

http://www.zojirushi.co.jp 

商品仕様 

タンドリーチキン 焼きなす 牛串焼き ナッツハニートースト 


