
デロンギ 全自動エスプレッソマシンの最高峰 

『デロンギ プリマドンナXS コンパクト全自動エスプレッソマシン(ETAM36365MB)』           

2016年1月20日(水)発売開始  

 デロンギ・ジャパン株式会社(本社：東京都千代田区 代表取締役社長：杉本敦男)は、これまで各種機能を 
備えた“全自動式”のエスプレッソマシンを日本のお客様にお届けして参りましたが、今回その中でも最高峰の機種である「デ
ロンギ プリマドンナXS コンパクト全自動エスプレッソマシン(ETAM36365MB) 以下：プリマドンナXS」を1月20日(水)に
発売開始いたします。 

 デロンギの“全自動エスプレッソマシン”は一杯ずつ、豆挽きから抽出までを、ボタンひとつでこなす実力派です。本格的なエス
プレッソはもちろん、カプチーノやカフェラテなどの多彩なメニューも気軽にお愉しみいただけます。また内部自動洗浄機能により、
日々のメンテナンスも最小限で無駄なストレスは一切ありません。 

今回発売のプリマドンナXSは、デロンギ史上最もスリムな横幅19.5cmのスタイリッシュボディに、初導入のタッチセンサー式ボ
タンを搭載しました。またデロンギの全自動エスプレッソマシンの魅力の１つである、自分好みの味を実現する“カスタマイズ性”
においても、細かく対応した最高スペックのマシンになります。もちろん、人気機能である「カフェ・ジャポーネ」や「ラテクレマTMシス
テム」もダブル搭載しております。本場イタリアのエスプレッソの美味しさを、ご自宅でお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   【 製品情報 】 
   製品名：  デロンギ プリマドンナXS コンパクト全自動エスプレッソマシン 
   型  番：   ETAM36365MB  
   カ ラ ー：   メタリックシルバー＆ブラック 
   希望小売価格 ：  240,000円（税抜）  

   特設HP：  http://barista.delonghi.co.jp  （1月20日公開予定） 
   掲載時のお問合せ先 ：  デロンギ・ジャパン テクニカルセンター / 0120-804-280 

 

 

2016年1月12日 

製品に関するお問い合わせ先 

デロンギ・ジャパン株式会社 マーケティング部  木村・大井 

Tel： 03-6860-5540 ／ Fax：03-6860-5546 

 

掲載に関するお問い合わせ先 

ユース・プラニング センター 担当：泉・田邊・浅野 

Tel ： 03-3406-3411／ Fax :：03-3499-0958 

 

NEWS RELEASE 

http://barista.delonghi.co.jp/


■洗練されたデザイン 

デロンギ プリマドンナXS コンパクト全自動エスプレッソマシン 型式番号 ETAM36365MB   
 

デロンギ史上最薄の横幅わずか19.5cm 

初導入のタッチセンサー式ボタン搭載のスタイリッシュなイタリアンデザイン。 

ETAM36365MB 仕様表 

本 体 色 メタリックシルバー＆ブラック 定
格 

電 圧 ／ 周 波 数 交流100V ／ 50/60Hz 

寸 法  幅195 奥行500 高さ325 (mm) 消 費 電 力 1450W 

原 産 国 イタリア 質 量 約11kg 

給 水 タ ン ク 容 量 1.35L ポ ン プ 圧 15気圧  

豆 ホ ッ パ ー 容 量 100g パ ウ ダ ー 使 用 可 

コ ー ヒ ー 抽 出 量 
1杯 20～180mL 
2杯 40～360mL 

グ ラ イ ン ダ ー 7段階、コーン式 

節 電 機 能 有 オ ー ト O N / O F F 有 

カ ス 受 け 容 量 
1杯抽出  14回分 
2杯抽出  10回分 

付 属 品 
計量スプーン、クリーニングブラシ、水硬度
チェッカー、除石灰剤、簡易マニュアル 

温 度 設 定 機 能 有 

電 源 コ ー ド の 長 さ 2.0m 

●最高品質 コーン式グラインダー採用 

●本格的なエスプレッソを抽出するためのテクノロジー 

摩擦熱が発生しにくく、均一に挽ける低速回転コーン式グラインダーで、コーヒーの美味しさを決定づける「アロマ成分」を逃しません。 

内部自動洗浄機能により、洗浄など日ごろのメンテナンスは最小限。ほかにも、大容量の豆ホッパー、豆カス入れなど、使いやすさに
こだわった設計で、頻繁にご使用いただく際にもストレスフリーです。 

●簡単クリーニング＆メンテナンス 

最適な抽出圧：美味しいエスプレッソを淹れるための最適な抽出圧力（9-12気圧）をデロンギの全自動エスプレッソマシンは実現しております。 

正しい抽出温度：湯温度は豆選びと同じくらい重要な要素で、コーヒーのアロマ（香り）を決定づけます。デロンギの全自動エスプレッソマシンでは、 

            理想的な抽出温度（88℃-96℃）を維持するためサーモブロックボイラーを備えています。 

素早く抽出する仕組み：コーヒー豆を挽いた瞬間からアロマは空気中に逃げていってしまいます。そのため、エスプレッソにとって理想的な粒度のコーヒー粉 

              （400-600㎛）を素早く抽出する技術が必要であり、デロンギでは独自の抽出ユニットとタンピングシステムを採用しています。 

デロンギ全自動エスプレッソマシンシリーズの特長 

本製品ならではの特長 

■最もハイスペックな機能装備 

抽出量、豆量、湯温度など、あなた好みの設定に幅広く対応。 

本製品では、ミルクスチームも手動・自動で切り替え可能。 

■人気機能「カフェ・ジャポーネ」「ラテクレマTMシステム」 

カフェ・ジャポーネ：ハンドドリップのように蒸らしながら抽出することで芳香な香りと旨味を凝縮した特別なレギュラーコーヒー機能 

ラテクレマTMシステム：デロンギのエスプレッソ史上最もきめ細かく、最も舌触りなめらかな泡を作り、 

               ミルクと泡の黄金比 2:3 を実現する、完璧なカプチーノ機能。 

              お好みのメニューに合わせて泡の大きさが調整可能なモデル。 

希望小売価格：240,000円（税抜） 

19.5cm 


