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横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズの日本料理「木の花」（8F）内にある鉄板割烹「山吹」で、

本年 2 月に専属料理長 徳留 雅（とくどめ まさし）が就任後、初となるアラカルトメニューを本格展

開いたしました。 

 

ホテル 8 階のワンフロアを占有し、ご利用シーンに応じて選べる多彩な個室を備えた日本料理

「木の花」。わずか 6 席の鉄板カウンターを有する贅沢な個室「山吹」は、お客様のお好みの食材

をお好きな調理法でご提供する割烹スタイルをお楽しみいただける“大人の隠れ家”です。 

「山吹」専属料理長 徳留が厳選した旬の食材には、伊勢海老や鮑などの新鮮な海の幸や全国各地か

ら選び抜いた黒毛和牛や銘柄牛はもちろん、ジューシーな肉質と噛むほどに旨味が広がる山口県産地

鶏「長州黒かしわ」、そして葡萄の搾りかすを飼料に育てられた北海道産の希少な「ワインラム」、

さらに筍、天豆、山うどなど旬野菜のバリエーションも豊富に、他ではなかなか味わえない選りすぐ

りの食材をご用意しております。鉄板焼きや炭火焼きをはじめ、和食スタイルのお造りに至るまで素

材の魅力を最大限に引き出したおすすめのお料理をご提供いたします。また、世界各国より厳選した

100 種類を超える美酒もご用意し、多種多様な食材とのペアリングも存分にご堪能いただけます。 

 

大切なお客様との会食はもちろん、記念日のお祝いや一人の贅沢時間にも、上質な空間と楽しい会

話もご馳走になる“大人の隠れ家”鉄板割烹「山吹」で極上の美食体験をぜひお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズ 

日本料理「木の花」内 鉄板割烹「山吹」 

鉄板焼きと割烹が出逢う、6 席だけの“大人の隠れ家” 

高級食材 × 最適な調理法で叶える、自分好みの美食体験を 

自由な組み合わせを楽しむアラカルトメニューを新展開 

 

2025 年 4 月 14 日 

 

料理長 徳留が旬の食材を熟練の技で楽しませる鉄板割烹 



 

 

【日本料理「木の花」 鉄板割烹「山吹（やまぶき）」】 

 

■営業時間：ご昼食 月～金 11:30～16:00 

土日祝 11:00～16:30 

ご夕食 月～土 17:30～22:00 

日祝     17:30～21:30 

■料金：＜アラカルト＞ 季節により異なります 

＜ランチコース＞撫子 8,500 円／紫苑 18,000 円 

＜ディナーコース＞夜のお献立 23,000 円 

特選コース 28,000 円 

 

 

～アラカルトメニュー 一例～  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜前菜盛り合わせ＞ ※最初にご提供いたします。  

 

＜魚介料理＞ 伊勢海老一尾／鮑／季節の御魚（桜鯛 蛍烏賊のソース） 

 

＜肉料理＞ 銘柄牛（佐賀）フィレ／銘柄牛（佐賀）サーロイン 

黒毛和牛ランプ／黒毛和牛タン 長州黒かしわ／ワインラム／フォアグラ 

常陸牛 T ボーンステーキ（三日前ご予約） 

 

＜焼き野菜＞ 季節の御野菜（筍、天まめ、山うど、春若芋など） 

 

＜食事＞赤だし付き 白御飯 土鍋にて／ガーリックライス／梅焼き飯／筍御飯 土鍋にて 

 

＜酒肴＞ 香の物盛り合わせ 

 

＜水菓子＞ 三宝柑ゼリー／苺など 

 

＜甘味＞ 季節の甘味（御抹茶つき） 

  

※メニューは一例です。季節により異なります。 

料理長自らが目利きした四季折々の厳選食材 

ゆったりとした 6 席だけの特等席「山吹」 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【日本料理「木の花」 

伊勢海老 長州黒かしわ ワインラム 

多彩な季節の食材をお好みでの調理法で 炭火焼で香ばしく焼き上げる「長州黒かしわ」 

季節のお造り 銘柄牛 季節の御魚 

100 種類を超える美酒を揃えるセラー 選び抜かれた国内外の銘酒 



 

 

【日本料理「木の花」 

鉄板割烹「山吹（やまぶき）」】 

鉄板割烹「山吹」は日本料理「木の花」内にある、

6 席だけの鉄板焼カウンターを備えた‟大人の隠

れ家”的な空間です。料理長が厳選した多彩な旬

の食材からお好きなものをお客様自身にお選びい

ただき、会話を交えながら鉄板や炭火など、お好

みの方法で調理いたします。伝統にこだわり、丁

寧に作り上げる「木の花」の会席料理や 100 種

類を超える品揃えが自慢の最高級の日本酒や焼酎、

ワインとの調和をご堪能ください。 

 

 

 

【日本料理「木の花」 鉄板割烹「山吹（やまぶき）」 

新料理長 徳留 雅（とくどめ まさし）プロフィール】 

2004 年調理師専門学校を卒業後、株式会社ロイヤルパークホテルに入社。シ

ェフズダイニング シンフォニーや鉄板焼 すみだにて、料理人として多岐にわ

たる経験を積む。2008 年には横浜ロイヤルパークホテルの鉄板焼 よこはまに

て腕を振るい、2022 年 4 月に同店の料理長に就任。 

2025 年 2 月、鉄板割烹「山吹」料理長に就任し、素材にとことんこだわり“見

ているだけで美味しい”と感じていただけるような技術とパフォーマンスで、

全てのお客様に心に残る忘れられない時間を提供していく。 

 

 

 

 

【日本料理「木の花」（8F）】 

横浜駅西口から徒歩 1 分の好立地にありながら、自然美溢れる

日本庭園が広がる日本料理「木の花」。庭園が眺められる和個室

や洋個室、そして‟おとなの隠れ家”鉄板割烹「山吹」など、多彩

な用途に合わせてご利用いただけます。伝統と旬の厳選素材にこ

だわった会席料理を、最高級の美酒とともにご堪能ください。ご

接待やご結納、顔合わせ、ご家族のお祝いなど、和の心が随所に

感じられる至高のひとときを心ゆくまでお楽しみいただけます。 

 

 

備考：  

※記載料金には、消費税とサービス料が含まれます。 

※仕入れの状況により、一部料理内容や期間の変更、または盛り付け等が変わる場合がございます。 

※写真はイメージです。 

 

 

【お客様からのご予約・お問合せ】  

レストラン総合予約 045-411-1188 (10：00～19：00） 

URL： https://ybsh.sotetsu-hotels.com/restaurants/konohana/ 

 

 

 

 

 

瀟洒な‟隠れ家“ 鉄板割烹「山吹」  

https://ybsh.sotetsu-hotels.com/restaurants/konohana/


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

シェラトンホテル＆リゾートについて 

マリオット・インターナショナルが展開するブランドであるシェラトンホテル＆リゾートは、世界の 70 カ国以上に及

ぶ国と地域に展開する 440 軒以上のホテルで、ゲストが旅を最大限に楽しむお手伝いをしています。革新的な体験、

独自のデザイン、多岐にわたるチャンネルによるマーケティング、そしてサービスの強化などを今後も充実させ、ブ

ランドの価値を高めてまいります。詳細は http://www.sheraton.com または、Facebook や

Twitter(@sheratonhotels)、Instagram(@sheratonhotels)をご覧ください。シェラトンは、マリオット・インターナ

ショナルのグローバル・トラベル・プログラムである Marriott Bonvoy™（マリオット ボンヴォイ）に参加していま

す。Marriott Bonvoy は会員の皆さまに並外れたグローバルブランドポートフォリオや Marriott Bonvoy Moments で

の体験、そして無料ホテル宿泊に向けたポイントやエリートステータス昇格に向けた泊数獲得を含む、比類なき特典

をお届けします。無料会員登録やプログラム詳細については、MarriottBonvoy.marriott.com をご覧ください。 

マリオット・インターナショナルについて 

マリオット・インターナショナル（NASDAQ: MAR、本社： 米国メリーランド州ベセスダ）は、133 カ国・地域に 30

のブランド、 合わせて 7,600 軒以上の宿泊施設を擁するホスピタリティ企業です。世界中でホテルの運営およびフラ

ンチャイズや、リ ゾートのオーナーシップ・プログラムを展開しています。当社は、受賞歴を誇る旅行プログラム、

Marriott Bonvoy™ （マリオット ボンヴォイ）を提供しています。詳しい情報は、www.marriott.com をご覧くださ

い。また最新の企業ニュースは、www.marriottnewscenter.com をご覧ください。Facebook や@MarriottIntl にて

Twitter と Instagram でも情報発信しています。 

Marriott Bonvoy について 

マリオット・インターナショナルのトラベルプログラム、Marriott Bonvoy（マリオット ボンヴォイ） は、当社の持

つ 30 のホテルブランドおよびホームレンタルサービスであるホーム＆ヴィラ・バイ・マリオット・インターナショナ

ルでご利用いただけます。会員の皆様は、滞在ごとにポイントの獲得や交換が可能で、アメリカン・エキスプレスと

提携したクレジットカードをご利用いただくとより早くポイントを貯めることができます。当プログラムは、会員限

定体験やデスティネーションツアーのほか、Marriott Bonvoy Moments（マリオット ボンヴォイ モーメンツ）にてア

ドベンチャーの数々を提供しています。会員の方が Marriott.com で直接ご予約いただくと、無料の高速 Wi-Fi 接続や

会員限定の特別料金をご利用いただけるほか、マリオットのモバイルアプリでは、モバイルチェックイン＆チェック

アウト、モバイルリクエスト、また一部のホテルではモバイルキーがご利用いただけます。Marriott Bonvoy への無料

会員登録やプログラムについての詳細は、MarriottBonvoy.marriott.com をご覧ください。Marriott Bonvoy アプリを

ダウンロードするには、https://mobile-app.marriott.com/ja-jp にアクセスしてください。Facebook、Twitter、

Instagram でも随時情報を発信しています。 
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