
うるち米入れた桜あんを生地に包み、桜の

形に焼き上げた春限定のあんぱん。 

〈西洋銀座〉桜あんぱん（１個）２７０円 
北海道産小豆のこし餡と八重桜の塩漬け

が、伝統の酒種生地に溶け合います。 

〈銀座 木村家〉酒種 桜（１個）１７０円、 

（５個入）８５０円 

←国産桜を使用した桜エキスと桜葉をマフィ

ン生地に、桜葉入りの餡と桜ジャムを合わせ

たあんジャムを入れました。 

〈銀座 木村家〉桜香るマフィン（１個）２５０円 

 

〈ＰＡＵＬ〉カヌレ・サクラ（１個）２７０円 

→塩気があるさくらあんとホイップクリーム、 

甘酸っぱい苺の組合せは今だけ！ 

〈メルヘン〉さくらあんいちご（１袋）４３２円 

〈ＰＡＵＬ〉パルミエ・サクラ（１枚）５６１円 〈ＰＡＵＬ〉クロワッサン・サクラ（１個）４３２円 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

   

 

  

   

 

 

   

 

  

 

 

 

 

 

   

    

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

ベーカリーショップはひと足お先にサクラ開花宣言！ 

大丸東京店 春色の桜パンフェア 
３月２０日（水）～ ／ 大丸東京店 地階 ほっぺタウン 

２０１９年３月１９日 

Ｊ.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

取材に関するお問い合わせ先 

大丸東京店ＰＲ広報  TEL 03-3212-8011（大代表） 

 石井   宮川 

まもなく桜の開花。お花見シーズンがやってきます！ひと足早く、大丸東京店ほっぺタウンのベーカリーショップに

は、桜をかたどった可愛いパンや人気パンのサクラバージョン、桜あんを使用したこの時期限定の“桜パン”が１０種

類以上咲き始め、開花宣言しました！食卓や行楽のお供、手土産にもおすすめ、春色の桜パンをご紹介します。 

北海道産の小豆使用の「こし餡」と道明寺

風フィリング（もち米とうるち米使用）を桜

パウダー入りの生地で包みました。 

〈銀座 木村家〉桜の花（１個）２６０円 

とにかく人気の桜のあん

ぱん！手土産にもおや

つにも間違いなし！ 

 

春限定の“桜”型のあんぱん！ 春らしいうっすらピンクの“桜”！ 

 

 

見た目も可愛いさくらあん！ 

 

 

ＰＡＵＬの人気商品も“サクラ”

に！こちらはピンクのカヌレ！ 

 

人気パルミエ大きなハート型も“サクラ”！ 

 

 人気クロワッサンも“サクラ”に！ 

 

 

春のマフィン！ 

 

 


