
 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

←モンブランクリームのような栗のやさしい甘みと、なめらかなくちどけが味わ

えるチョコレートにタルト生地を連想するサクサクのラングドシャを合わせた

「カカオシック モンブラン」。人気のピスタチオフレーバーとのハーフセット。 

 

 様々な風味のバターを厳選し、丁寧に、贅沢に、バター菓子に仕立てた逸品を取り揃えている〈ザ・マスター〉が初登場！

バターを贅沢に使用したクッキーやフィナンシェを販売します。〈田園調布プチカヌレ専門店 COMME PARIS〉は年末年始の

手土産にもぴったりなカヌレの詰合せを販売！〈ｃａｃａｏｓｉｃ〉はモンブランクリーム×チョコレート×ラングドシャを一度に味

わえる今だけの季節限定スイーツを販売！大丸東京店の最旬スイーツ３ブランドをご紹介します。 

 

年末年始の帰省土産にも！バタースイーツが初登場！ 

大丸東京店 最旬スイーツ 
１２月２７日（水）～１月９日（火）（元旦は休業）／大丸東京店１階・地階 ほっぺタウン 

※価格は全て税込みです。 

取材に関するお問い合わせ先／ 大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 首都圏ＰＲ広報（榎本・宮川） 

TEL ０３－３２１２－８０１１（大代表）  

２０２３年１２月２５日 

J.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

①当店 1番人気の「Première」を期間限定仕様でお

届けします。新登場のバニラカヌレと 4 種類のカヌレ

を味わえる宝石箱のような詰め合わせです。バニラ

カヌレは、本物のタヒチ産バニラビーンズから仕込む

ことで、バニラ本来の優しい甘みと香りを楽しめま

す。②当店の魅力を最大限に詰め合わせました。5

種類全てのカヌレを詰め合わせたプルミエールと、 

プレーンカヌレだけを詰め合わせたトレゾール、こちら

の 2 つを贅沢に重ねたお重仕様。ドゥ・プルミエール

のお重仕様をスリーブに入れ、その上をしっとり深み

のある色のベロア素材のリボンで飾りました。 

〈ザ・マスター〉①ラムレーズンバタークッキー ４個入 １，１３４円 

②バターフィナンシェ ４個入 １，２９６円/ＭＡＰ■２  

 

 

〈田園調布プチカヌレ専門店 COMME PARIS〉①Première Limited（プル

ミエールリミテッド） １２個入 ３，６５０円 ②Deux Première（ドゥ・プルミ

エール） ２４個入 ６，６００円 ／１階ＭＡＰ■１ 

 

①フランス産バターを使用した生地に、メ

ープル味のシュトロイゼルを乗せて香ばしく

焼き上げました。メープルの甘味とラムレ

ーズンの酸味が効いた、深みのあるバター

クッキーです。②一級品として名高い

A.O.P.バター、その中でもヘーゼルナッツ

のような豊かな風味のモンテギューA.O.P.

バターを惜しむことなくたっぷりと使い丁寧

に焼き上げたバターフィナンシェです。ナッ

ツは甘みと深みが出るようヘーゼルナッツ

をアーモンドに合わせてまろやかな香ばし

さに仕立てました。ナッツの香ばしさとバタ

ーのコクにこだわり抜いて作りました。 

季節限定！モンブラン味のチョコサンドが登場！ 

〈ｃａｃａｏｓｉｃ〉カカオシック ピスタチオ×モンブラン６個セット  

ピスタチオ、モンブラン各３個 ２，５７９円／地階 ＭＡＰ■３ 

 

 

 

 

 

バター菓子専門店の〈ザ・マスター〉が初登場！ 

②  

①  ② 

①  

オシャレな手土産！プチカヌレ専門店が登場！ 


