
 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

←モンブランクリームのような栗のやさしい甘みと、なめらかなく

ちどけが味わえるチョコレートにタルト生地を連想するサクサクの

ラングドシャを合わせた「カカオシック モンブラン」。人気のピス

タチオフレーバーとのハーフセットです。 

 

「女性をエレガントに仕立てるチョコレート」がコンセプトのぜいたくなチョコレート菓子専門店〈ザ・テイラー〉が初登場！

パッケージもオシャレなチョコレートの薫りと旨味を追及したスイーツを販売します。岐阜県中津川にて明治４０年創業

以来、栗菓子専門店として中津川の代表銘菓「栗きんとん」をはじめとする栗菓子を作り続けている〈御栗菓子 松月

堂〉が登場！〈ｃａｃａｏｓｉｃ〉はモンブランクリーム×チョコレート×ラングドシャを一度に味わえる今だけの季節限定スイ

ーツを販売！大丸東京店の最旬スイーツ３ブランドをご紹介します。 

 

贅沢なチョコレート菓子専門店が初登場！栗スイーツ専門店も！ 

大丸東京店 最旬スイーツ 
１１月２２日（水）～１１月２８日（火）／大丸東京店１階・地階 ほっぺタウン 

※価格は全て税込みです。 

取材に関するお問い合わせ先／ 大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 首都圏ＰＲ広報（榎本・宮川） 

TEL ０３－３２１２－８０１１（大代表）  

２０２３年１１月１４日 

J.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

①国産栗と砂糖のみを使用し、ひとつひとつ丁寧に茶巾

で絞った中津川銘菓です。ほっくりとほのかに甘く口に広

がる栗本来の風味をお楽しみください。②中津川栗きんと

んを葛で包み込みました。栗本来の風味ともっちりとした

葛の食感、冷やしても美味しくお召し上がりいただけます。 

〈ザ・テイラー〉 ①ザ・ショコラクチュール ８枚（２種各４枚）１，８６３円、１０枚（２種

各５枚） ２，３２２円、１６枚（２種各８枚） ３，６７２円 ②ザ・フォンダン ショコラフィ

ナンシェ ６ピース １，７２８円/ＭＡＰ■２  ※１１月１５日（水）～１１月２８日（火） 

 

 

〈御栗菓子 松月堂〉①栗きんとん ３個入 ９６１円、

６個入 １，８６８円、１０個入 ３，０５６円、１５個入 

４，５９０円 ②栗苞（くりづつみ） １個 ３０２円、６個

入 ２，１３８円、１０個入 ３，４２３円／１階ＭＡＰ■１ 

 

①風味豊かな２種類のソースを

ミルクチョコレートでコーティング

し、さっくりと焼き上げたココアクッ

キーでサンドした贅沢な味わいの

ショコラサンド。濃厚なヘーゼル

ナッツクリームと、爽やかな酸味

のストロベリーソースの２つの味の

アソートで。②チョコレートの旨味

を楽しめる、スペイン産チョコレー

トのガナッシュを生地に詰めて焼

き上げた、ガトーショコラのように

濃厚な味わいのショコラフィナン

シェ。そのままではもちろん、冷

やしても温めても楽しめます！ 

栗きんとん発祥の地・岐阜県中津川市の老舗栗菓子専門店〈御栗菓子 松月堂〉が登場！ 

季節限定！モンブラン味のチョコサンドが登場！ 

〈ｃａｃａｏｓｉｃ〉カカオシック ピスタチオ×モンブラン６個セット  

ピスタチオ、モンブラン各３個 ２，５７９円／地階 ＭＡＰ■３ 

 

 

 

 

 

チョコレートの薫りと旨味を追求！贅沢なチョコレート菓子専門店〈ザ・テイラー〉が初登場！ 

②  ①  

①  ② 


