
 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

  

   

 

 

 

 

 

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

①空気を含む特別な方法に

よって作られたふわっとほど

ける新食感チョコレート。厚み

のあるチョコレートとサクサク

のラングドシャが重なった、満

足感のあるチョコレートサン

ド。②カカオの豊かな香りと、

ミルクの甘みがバランス良い

生チョコレート。ほどよい上品

な甘さで、良質なミルクの風

味が際立つ、シンプルでコク

深い一粒です。〈ｃａｃａｏｓｉｃ〉

①ｃａｃａｏｓｉｃ ｐｉｓｔａｃｈｉｏ（４

個セット）１，５７６円、（６個セッ

ト）２，３６５円、（８個セット）３，

１５３円、②生チョコレート ミ

ルク（９粒）２，１９７円／地階 Ｍ

ＡＰ■３ ※開催中～５/１６（火）まで 

 

 

① 

② 

初登場！ 

① ② 

それぞれのフレーバーを生地から丁寧に仕込み、ボルドー地方の伝統的な焼き方で、手間暇をかけることで理想のカヌ

レの美味しさを追求しているカヌレと焼き菓子専門店〈galbe〉が初登場！オンラインでしか購入することができなかったレ

アなカヌレも販売します。また、〈BROWN CHEESE BROTHER〉からはブラウンチーズのスイーツ、〈ｃａｃａｏｓｉｃ〉からはふ

わっとほどける新食感チョコレートが登場。大丸東京店の最旬スイーツ３ブランドをご紹介します。 

フレーバーを楽しむカヌレ専門店が初登場！ 

大丸東京店 最旬スイーツ 
３月２９日（水）～４月４日（火）／大丸東京店１階・地階 ほっぺタウン 

※価格は 

全て税込みです。 

取材に関するお問い合わせ先／ 大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 首都圏ＰＲ広報（榎本・宮川） 

TEL ０３－３２１２－８０１１（大代表）  

 榎本 陽子 ０８０－４０６６－３８２２   宮川 香織 ０８０－３８１５－５２９２  

 

 

 

２０２３年３月２４日 

J.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

①牛乳からチーズをつくる過程で大量

に出る「ホエイ」を廃棄することなく、おい

しく活用するために生まれたブラウンチ

ーズの味を活かし、甘ずっぱいブラウン

チーズをキャラメルと合わせバターベー

スのガレットブルトンヌでサンド。サクッほ

ろっ新感覚なクッキーサンド。②生地に

ココアを練り込んだほろにがなチョコレー

ト味のガレットとブラウンチーズを合わせ

た、大人の味。ガレットの甘みやバター

の風味に負けない、個性豊かなブラウ

ンチーズの味わいを楽しめるお菓子。 

 

①galbe こだわりの 5 種類（プレーン、ピスタチオ、キャラメル、フランボワーズ、抹茶）のカヌレを

詰め合わせた BOX。プレーンカヌレには⾹りの良いダークラムとバニラビーンズ、ピスタチオカヌレ

にはパティシエいち推しのピスタチオペーストを使⽤するなど 5 種類のフレーバーそれぞれに使

⽤する材料を厳選しています。②苺カヌレに桜餡のバタークリームをトッピングした「桜苺カヌレ」

と、抹茶カヌレにこし餡を落として焼き上げた「抹茶と餡子のカヌレ」の２種類の詰め合わせです。

見た目も春らしく、お祝い事にもぴったりです。 

 

〈BROWN CHEESE BROTHER〉①BROWN CHEESE 

BROTHER プレーン ３個入 ９７２円、②BROWN 

CHEESE BROTHER チョコ ３個入 ９７２円／１階 ＭＡ

Ｐ■２  

 

 

② 

〈galbe〉①カヌレ１０個入 BOX ３，７００円  

②春季限定 桜苺と抹茶カヌレ５個入 BOX ２，２００円／１階 ＭＡＰ■１ 

① 


