
報道関係者各位 

 

 

 

 

 

 

 

 

居酒屋・テーマレストラン等の外食を手掛ける株式会社パートナーズダイニング(本社：新宿区西新宿／代表取締役：三

浦英哉)では、「北の厳選素材居酒屋 北の家族」業態全店で１１月１３日（水）より「忘・新年会コース」の提供を開始致しま

す。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 「北の厳選素材居酒屋 北の家族」は今冬の忘年会・新年会シーズンは、冬の味覚・北海道の食材を贅沢に使用し、

ご馳走を低価格でご提供出来るよう【コストパフォーマンス】こだわったラインナップです。 

 特に一押しの２時間飲み放題付き３５００円 【北海道満喫コース】は、本ずわい蟹、刺身盛り合わせ、さらにメインは

日本人が食べたい鍋ナンバーワンの【牛すき焼き】等、納得の全１１品です。 

 また、昨年に続きふぐのフルコースは【国産ふぐ】を使用。てっさ、熟成骨付き 焼きふぐ、てっちり鍋等、厳選の全８

品は２時間飲み放題付き ５０００円の超破格でご提供致します。 

  

 

 

Press Release 

2013 年 11 月 13 日 

-北の家族【忘・新年会コース】概要- 

■実施店舗：「北の家族」全２７店舗 

■開始日 ：２０１３年１１月１３日（水）～ 

■メニュー： 

  【北海道満喫コース 3,500 円】        【冬の味覚コース 4,000 円】 

  

 

 

 

 

 

  【てっちりコース 5,000 円】          【豪華舟盛りと蟹三昧コース 5,000 円】 

 

‐本件に関するお問い合わせ先‐ 株式会社パートナーズダイニング 宣伝部(広報担当)：根本・瀬戸・設楽 

TEL：03‐5332‐6231（平日１０時～１９時）  Ｅ-MAIL：y.nemoto@partners-dining.co.jp 

 

 

２時間飲み放題付き 

イチオシ!! 

本ずわい蟹、刺身４種盛り、 

牛すき焼き等 

納得の全１１品 

２時間飲み放題付き 

冬の味覚を贅沢に!! 

刺身５種盛り、豪快ちゃんこ、 

天ぷら、にぎり等、 

充実の全１１品 

２時間飲み放題付き 

国産ふぐ使用。 

超破格！ふぐのフルコース 

厳選 全８品 

２時間飲み放題付き 

刺身舟盛り、毛蟹、ずわい蟹を 

贅沢に食べつくす。 

豪華 全９品 

 

『忘・新年会コース』提供開始 

 

食べたい鍋ナンバーワンのすき焼き鍋がついて 

忘年会応援価格 ３５００円！！※2時間飲み放題付 

 

コスパなら負けません！ 11 月 13 日スタート！！ 
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■北の厳選素材居酒屋【北の家族】 

 

 

 

 

 

 

■北の家族【ほんもの食材】 

 

 

 

 

 

 

 

         ■１１月１３日スタート 【北の旨いもの祭り/秋の味覚】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【メニュー一例】 

         蟹甲羅サラダ                国産とらふぐ         気蟹と海老の箱詰め 

７１４円          てっちり鍋             1344 円 

                              1554 円 

 

 

 

■株式会社パートナーズダイニング■ 

「北の家族」をはじめとする居酒屋、「監獄レストラン ザ・ロックアップ」「バドワイザービアガーデン 

  ビアカーニバル」等のテーマレストランを軸に、2013 年 8月現在は全 17 業態 72 店舗を展開。 

産地と素材にこだわり「ほんものの食材」を料理長が届ける居酒屋業態と、完成度の高いドキドキ＆わく 

わくのテーマレストラン業態は、新しい発想・新しいエネルギーでブランド進化をし続けます。 

「楽しく打ち込める繁盛会社になり、地域社会に貢献する」を「ビジョン」に外食産業を盛り上げ、 

   ワクワク、ハラハラ、ドキドキを全てのお客様にお届け致します 

 

 

 

北の家族は現在、東日本地区１９店舗、西日本地区７店舗、１１月２１日（木）オープン

の蒲田店を加え、計２７店舗を展開。 

北海道と東北地方を中心とした北の食材を使い、プロの料理人が調理するお値打ちメニ

ューと温かいおもてなしが自慢。個室から宴会対応できるお座敷まで、幅広い年齢のお客

様にご利用頂いております。素材にこだわったお料理を美味しいお酒とお楽しみいただく本

格居酒屋です。 

 

 北の家族では逸品素材にこだわり、北海道・東北をはじめ、全国各地から食材を取

り揃えています。定期的に仕入部・商品開発部・料理長の自らが各地に足を運び、現

地調達、素材の確認、価格の交渉、旬の食材の目利きを行っています。そこで持ち帰

ってきた厳選素材が【ほんもの食材】です。この数々の食材を料理人が洗練された技

術で丁寧に、かつ、美味しく調理致します。【ほんもの食材】を生かし幸せなひとときを

感じて頂けるよう、真心を込めておもてなしを致します。 

 

北の家族の冬メニューは冬の味覚王【国産のとらふぐ】料理を中心に【北の旨いもの祭り  

冬の味覚】と題し全１５品をスポットメニューとして１１月１３日(水)より販売致します。 

てっさ、てっちり鍋はもちろん、揚げふぐ皮のサラダやヒレ酒等、自慢のとらふぐ料理を「北の家

族」ならではの大奉仕価格でお届けします。 

また、秋に引き続き蟹料理もご用意。蟹味噌の詰まった甲羅を器にした【北海道産 蟹甲 

サラダ】は人気の逸品。サラダと蟹味噌を混ぜ合わせて食べる北の家族料理長 オリジナル 

の絶品サラダです。 

是非、北海道の食材と郷土料理、旬の素材を使った料理をご賞味下さい。 

 

‐本件に関するお問い合わせ先‐ 株式会社パートナーズダイニング 宣伝部(広報担当)：根本・瀬戸・設楽 

TEL：03‐5332‐6231（平日１０時～１９時）  Ｅ-MAIL：y.nemoto@partners-dining.co.jp 

 

 

サラダと蟹味噌を混ぜ合

わせてお召し上がり 

下さい。 

毛蟹、紅ずわい蟹のダルマ、

赤海老の塩焼き、ずわい蟹フ

レークを散りばめた出し巻き玉

子が箱詰めに 
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