
 

 

 

 

 

 

 
  
  

モランボン株式会社（本社：東京都府中市 代表取締役社長：ジョン・ピョンヨリ）は、精肉売場向け商品として、

おうち焼肉の満足度を高める焼肉関連商品として「熟成コチュジャン」「サムジャン」を2月1日（金）よりリニュー

アル発売いたします。 
 

＜リニューアル背景＞ 

発売 40 周年を迎える「ジャン 焼肉の生だれ」のリニューアルに合わせて、モランボンではおうち焼肉がもっとお

いしく、楽しく、満足度が高まるようにサポートいたします。家庭で焼肉を増やすための条件として「焼肉屋さんの

焼肉の味にもっと近くなれば」と思っている主婦は62％存在し、焼肉屋さんのおいしさを家庭に取り入れたいと考え

ている方が多い傾向にあります（弊社調べ 2018年 N=812）。そこで、モランボンでは精肉売場から焼肉シーンをトー

タルコーディネートし、おうち焼肉の満足度を高めます。 
 

＜商品特徴・セット内容＞ 

■熟成コチュジャン  

焼肉をもっとおいしく！あなた好みに辛さが調節可能。もち米と米麹から作られた「熟成コチュジャン」です。 

・化学調味料 無添加。もち米、米麹を使ってじっくり熟成させる伝統的な製法で作りました。 

・辛口派に！焼肉のたれに加えて、辛さだけでなくコクもプラスできます。 

・10g×4袋の使い切りタイプ。いつでもフレッシュで風味豊か。 

■サムジャン  

焼肉に野菜をプラスしてヘルシーに！手巻き焼肉用みその「サムジャン」です。 

・焼肉にサムジャンをつけて野菜で包む「手巻き焼肉」で焼肉の時の野菜不足を解消！ 

・コチュジャン、にんにく、ねぎなどを合わせ風味豊かに仕上げました。 

・15g×4袋の使い切りタイプ。いつでもフレッシュな上、使いみちいろいろ。  
  
 

＜商品概要＞  

商品名 熟成コチュジャン サムジャン 

内容量 40g（10g×4） 60g（15g×4） 

入り数 1ケース＝10パック 

保存方法 直射日光をさけ、常温で保存 

賞味期間 360日 180日 

参考小売価格（税抜き） 150円 

JANコード 4902807353944 4902807351599 

 

  

 

 

おうち焼肉がさらにおいしく、外食気分でもっとワクワク！ 
 

「熟成コチュジャン」「サムジャン」 
 

2019年2月1日（金）リニューアル 

2019年1月23日 

【 本件に関するお問い合わせ先 】 

モランボン株式会社 広報課 ／川村 

〒183-8536  東京都府中市晴見町2-16-1 

Tel：042-368-0430 Fax：042-368-0415  E-mail：kawamura-m@moranbong.co.jp 


