
報道関係者各位

2024年5月23日
ホテル インターコンチネンタル 東京ベイ

期間： 2024年7月11日（木）～9月20日（金） 場所：ハーバービューテラス

レインボーハワイアンビアガーデン

リゾート気分を味わえる開放感あふれる会場で
ハワイアンフードとビールやカクテルなど豊富なフリードリンクとともに夏を満喫

------------------------------------------＜概 要＞ -------------------------------------------

ハワイアンフードやグリル料理とともに7色のレインボーカクテルやビールなど、70種類以上のドリンクを
フリーフローでお楽しみいただけるレインボーハワイアンビアガーデン

【期間】 2024年 7月11日（木）～9月20日（金） ※毎週木曜日・金曜日のみ開催
【場所】 宴会場「ハーバービューテラス」（3階）
【時間】 17:30～21:00（L.O. 20:30） ※2時間制（フリーフロー90分）
【料金】 ＊税金、サービス料込み

1名様￥7,000（お食事、フリーフロー含む）

【キャンセルポリシー】 人数変更、キャンセル料はご予約金額より以下の通り申し受けます。

7日～4日前：30％ ／ 3日前：50％ ／ 2日前：70％ ／ 前日、当日：100％
【ご予約・お問い合わせ】 03-5404-3918（平日 9:30～18:00）

https://www.interconti-tokyo.com/banquet/plan/hawaii-beergarden-2024.html
【協賛】 株式会社palan、アサヒビール株式会社

ホテル インターコンチネンタル 東京ベイ（所在地：東京都港区海岸1丁目16番2号、総支配人：宮田 宏之）では、宴会場

「ハーバービューテラス」にてハワイアンフードとともにビールやカクテルを楽しめるビアガーデンを、7月11日から9月20日まで
の期間限定で開催いたします。

ビアガーデンは、「レインボーハワイアンビアガーデン」をテーマに、ビールと相性抜群のハワイアンフードをラインナップし、リ
ゾート気分を味わえる開放感あふれる会場で夏を満喫していただけます。
お料理は、フランス共和国より名誉ある勲章を受勲した総料理長 中宇祢満也監修のハワイアンフードを揃えました。ハワイ

の名物料理のガーリックシュリンプや、ハワイアンバーベキューをイメージしたポークブロシェット、豪快にグリルしたパイナップ
ルや野菜、可愛らしい見た目のミニバーガーなど男女問わずお楽しみいただける内容です。デザートにはレインボーブリッジを
望むロケーションにかけて、レインボーカラーのゼリーをご用意いたしました。ドリンクはホテルオリジナルの7色のレインボーカ
クテルをはじめバラエティー豊かなカクテルやモクテル、暑い夏にぴったりのアサヒ スーパードライ エクストラコールドなど70
種類以上を揃え、90分間のフリーフローでご利用いただけます。
また、株式会社palanのテクノロジー「palanAR（パラナル）」を使って、お仲間とハワイアンな記念撮影ができたり、テーブル

でお食事と一緒に撮影したりと、ビアガーデンを盛り上げるツールを導入し思い出に残るシーンを演出いたします。さらに、そ
のお写真をインスタグラムでシェアをいただくと、抽選で1組様にホテルの宿泊券が当たるキャンペーンも実施いたします。
今年の夏はホテル自慢のお料理と洗練された快適なビアガーデンで、会社の同僚との納涼会や女子会をお楽しみください。

［添付資料］メニューおよびドリンクの内容、ホテルおよびインターコンチネンタルホテルズ＆リゾーツについて

「palanAR（パラナル）を使ったフォトフレーム（イメージ）

https://www.interconti-tokyo.com/banquet/plan/hawaii-beergarden-2024.html


【フリードリンクメニュー例】
・ビール
アサヒ スーパードライ エクストラコールド、アサヒ スーパードライ トルネード、
アサヒ スーパードライゼロ

・レインボーフレーバービール
ピーチ、ピンクグレープフルーツ、パッションフルーツ、スイカ、ブルーキュラソー

・レインボーカクテル
ウラウラ（赤）：ストロベリーリキュール、赤ワイン
アーカラ（ピンク）：ピンクグレープフルーツリキュール、リンゴジュース
アラニ（橙）：アプリコットリキュール、グレープフルーツジュース
メレメレ（黄）：マンゴーリキュール、ヨーグルト
オーマオマオ（緑）：メロンリキュール、オレンジジュース
ウリウリ（青）：ブルーキュラソー、カルピス、オレンジジュース
ポポラファ（紫）：パルフェタムール、クランベリージュース

・レモンサワー
ソルティーブルー、ホットレッド、ペッパーブラック、ハニーレモンイエロー

・オレンジやグレープフルーツなどのフルーツフレーバーカクテル
モヒート、サングリア、スプモーニなど約25種類

・スタンダードカクテル
ジントニック、ラムコーク、カシスソーダなど約20種類

・ワイン
スパークリングワイン、赤、白

・焼酎
麦（一番札）、芋（さつま司）

・ウィスキー
ベンネビス

・ソフトドリンク
オレンジジュース、グレープフルーツジュース、アップルジュース、
クランベリージュース、コカコーラ、ジンジャエール、ウーロン茶、
アイスコーヒー、アイスティー

デザートはさっぱりとした味わいのレインボーゼリー

本格的な味わいのミニバーガーと寿司ロール

ビールと相性のよいポークブロシェットとグリル野菜

【レインボーハワイアンビアガーデンのフードメニュー内容】
＊入荷状況に応じて、食材および産地の変更の可能性があります。

・トルティーヤ
・ミニバーガー
・グリル野菜
・ガーリックシュリンプ
・フライドポテト
・ポークブロシェット
・寿司ロール
・レインボーゼリー

7色のレインボーカクテルをご用意

＜ホテル概要＞
世界初にして最大の国際的な高級ホテルブランドであり、世界で最もエキサイティングな地
域に200以上のホテルを展開するインターコンチネンタル ホテルズ＆リゾーツに属する当ホ
テルは、豊かな歴史・伝統と、日本の精神と文化の調和が織りなすアイコニックなラグジュア
リーウォーターフロントホテルです。
寛ぎを追求した客室からは、夜のライトアップが美しいレインボーブリッジをはじめとする東京
湾を見渡せるベイビュー、又はリトルマンハッタンと称されるビル群と豊かに流れる隅田川を
臨むリバービューの景観をお楽しみいただけます。個性豊かな7つのレストラン、ラウンジ＆
バー、東京ベイを臨む宴会場、フィットネスルームなどを有し、様々な目的に合わせてご利用
いただけます。また、都心のビジネスエリアや銀座などのショッピングゾーン、歴史ある増上
寺や浜離宮庭園、東京のシンボル「東京タワー」などの観光地、東京国際空港（羽田空港）
へ好アクセスの立地にあります。 https://www.interconti-tokyo.com/ ホテル外観

会場 ハーバービューテラス

インターコンチネンタル® ホテルズ&リゾーツについて
インターコンチネンタル ホテルズ＆リゾーツは、世界70カ国に73,500室以上、220以上のホテルを展開する世界初にして最大級のラグジュ
アリーホテルブランドです。1946年、パンアメリカン航空創立者のファン・トリッペが創業したインターコンチネンタルは、旅には人の視野を広
げ、文化をつなぐ力があると信じています。「魅惑的な世界へと続く扉を開く」インターコンチネンタルは、モダンラグジュアリートラベラーを中
心に据え、ラグジュアリートラベル体験を進化させてまいります。自由と親しみやすさの調和のとれたバランスを追求しながらも、ラグジュア
リートラベルの旗手としての伝統を受け継ぎ、充実した文化的な体験や知識へのお客様の熱望を満たす洗練されたひとときをお届けします。
詳細は、ブランド公式サイトwww.intercontinental.com その他SNS www.facebook.com/intercontinental
www.instagram.com/intercontinental をご覧ください。

本リリースに関するお問い合わせ先
ホテル インターコンチネンタル 東京ベイ 広報担当：白石、山崎、チェンバレン
Tel：03-5404-3913 / Fax：03-5404-3919 ／ Email：pr@interconti-tokyo.com
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