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大阪人気イタリアンレストラン『MINOH KAJIKASOU』と贅沢なコラボ企画 

「ボンボンママのプレミアムイタリアンおせち」予約販売開始 

2013年 9月 21日（土）より 
http://bonbon-copine.com/ 

http://www.rakuten.ne.jp/gold/bonbon-copine/ 
 

 

 ドックブランドプロデューサー垣内りか（元：愛内里菜）によるペットブランド「Bon Bon Copine (ボンボンコピ

ーヌ)」は、お正月に向けたペット用おせち「ボンボンママのプレミアムイタリアンおせち」の予約販売を 2013年 9

月 21日（土）より Bon Bon Copine shopサイト及び楽天ページより予約販売を開始いたします。 
 

「Bon Bon Copine（ボンボンコピーヌ）」は、垣内りか（元：愛内里菜）が約 10年間の歌手活動引退後、2012

年に設立したオリジナルペットブランドです。販売するドッグフードやおやつは、保存料や着色料、香料を一切

使用しない完全無添加商品であり、全て飼い主様自身の舌で、天然で体に優しい味と香りを確かめられる商品

です。 

今回予約販売を開始する、オリジナルのペット用おせち「ボンボンママのプレミアムイタリアンおせち」は、大阪

箕面市の人気イタリアンレストラン『MINOH KAJIKASOU （ミノオ カジカソウ）』のシェフと贅沢にコラボレー

ション企画致しました。完全無添加食材を使用し、愛犬も飼い主さまも幸せになれるおせちに仕上げています。

チーズ入りさつまいも栗きんとんや、上州和牛を贅沢に楽しめるローストビーフ、野菜のテリーヌなどバラエティ

豊かな食材を使用しており、豪華６種類の重箱詰めでご用意いたしました。 

 

「Bon Bon Copine（ボンボンコピーヌ）」は、「本当の幸せ」をコンセプトに、今後もよりペットの健康と安心、安全

にこだわってご提供して参ります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■商品概要 

商 品 名  ： 「ボンボンママのプレミアムイタリアンおせち」   

受注開始 ： 2013年 9月 21日（土）  

お届け日 ： 2013年 12月 25日(水)～12月 30日(月) 

金 額 ： 12,600円（税込み） 

内 容 ： ローストビーフ（上州和牛）/チーズ入りさつまいも栗きんとん/馬肉入りラタトゥーユ 

           かぼちゃのニョッキ/ホワイト豆乳シチュー/野菜のテリーヌ  

予約方法 ： 下記、URLよりお申込みいただけます。 

         Bon Bon Copine shop / http://bonbon-copine.com/ 

楽天ページ/ http://www.rakuten.ne.jp/gold/bonbon-copine/ 

＜報道関係者各位＞ 

http://bonbon-copine.com/
http://www.rakuten.ne.jp/gold/bonbon-copine/
http://bonbon-copine.com/
http://www.rakuten.ne.jp/gold/bonbon-copine/


【ローストビーフ】           

素材：  

牛肉（上州和牛）、ローズマリー、 

グレープシードオイル、ブロッコリー、 

プチトマト 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【かぼちゃのニョッキ】 

素材： 

かぼちゃ、豆乳、じゃがいも、 

コーンスターチ、米粉 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■Bon Bon Copine（ボンボンコピーヌ）について 
垣内りか（元：愛内里菜）が、2012年に設立したオリジナルペットブランド。 

愛犬が一日でも長く健康に過ごせるように、 

一つでも多くの思い出が残せるようにという思いから設立された。 

コンセプトは「本当の幸せ」。 

販売するドッグフートやおやつは、全て飼い主自身の舌で、 

天然で体に優しい味と香りを確かめられる完全無添加商品を販売する。 

また、出来る限りハンドメイドにこだわった、クッション、カフェマット、 

首輪、アロマ・フレグランスなど豊富なラインナップを取り揃える。 
 

Bon Bon Copine（ボンボンコピーヌ）  

ショップ URL：  http://bonbon-copine.com/ 

http://www.rakuten.ne.jp/gold/bonbon-copine/ 
 

 

 

 

【チーズ入りさつまいも栗きんとん】 

素材： 

栗、さつまいも、金箔、マスカルポーネ 

【馬肉入りラタトゥーユ】 

素材： 

馬肉、人参、じゃがいも、茄子、 

トマト、キャベツ、パプリカ、 

ズッキーニ 

【ホワイト豆乳シチュー】 

素材： 

鶏ささみ、人参、茄子、ブロッコリー 

 

【野菜のテリーヌ】 

素材： 

赤パプリカ、黄パプリカ、小松菜、 

木綿豆腐、卵 

http://bonbon-copine.com/
http://www.rakuten.ne.jp/gold/bonbon-copine/


■垣内りか（元：愛内里菜）プロフィール 

2000年～2010年まで歌手活動を行い、2010年 12月 31日をもって引退。 

歌手活動 10年の間に愛犬のプードルパインとリボンに出会う。 

愛犬の病気をきっかけにドッグリフレクソロジストの資格を取得。 

犬のためのリフレクソロジーやアロマなど、 

犬のための癒しの技術をはじめ、フード学から行動学なども学ぶ。 

2012年 10月犬のためのブランド「Bon Bon Copine（ボンボンコピーヌ）」を設立。 
 

＜取得資格＞ 

ドッグリフレクソロジスト 

愛護動物取扱管理士 

ドッグヨガトレーナー 
 

生年月日：1980年 7月 31日 

出身地：大阪府 

血液型：A型          
 

【ブログ】 

垣内りかオフィシャルブログ「グッド Life Diary」  

http://ameblo.jp/bonbon-rina/  

Bon Bon Copine Shop Blog  

http://ameblo.jp/bonboncopine  
 

■『MINOH KAJIKASOU（ミノオ カジカソウ）』について 

箕面の旅館の一つであった河鹿荘（かじかそう）の伝統ある建物の構造を活かし、2012年10月にオープンした 

落ち着いた雰囲気が自慢の一軒家イタリアンレストランです。 春・夏・秋・冬の四季折々の景色を、テラスから 

風流に見渡せます。お料理は、特別なルートで買付けた魚やお肉や、箕面の地野菜を使い地産地消を意識したメニュ

ーなど、新鮮な食材を使ったこだわりのイタリアン料理をお楽しみいただけます。『MINOH KAJIKASOU』では、幅広い年

代のお客様にお楽しみ頂ける空間と料理、上質なサービスの提供を目指して参ります。 
 

名 称 ： MINOH KAJIKASOU（ミノオ カジカソウ） 

所 在 地 ： 〒562-0001 大阪府箕面市箕面 1-6-6 

ア ク セ ス ： 箕面駅徒歩 3分 

営 業 時 間 ： 11：00～23：00 （10～12月は 9：30～23：00） 

※ラストオーダー22：00 

定 休 日 ： 無休  

席 数 ： 全 80席 （屋内 60席、テラス 20席） 

電 話 番 号 ： 072-734-8531 

U R L ： http://minoh-kajikasou.com/ 
 

■絹株式会社 概要 

会社名：絹株式会社 

所在地：〒530-0018 大阪市北区小松原町3番3号 OSビル14階 

T E L: 06-6131-1221 

U R L： http://kinu-co.com/ 
 

＜一般の方からのお問合せ＞ 

 絹株式会社 担当：世古 Tel: 06-6928-4488  E-mail：info@boncopi.com 

HP: http://kinu-co.com/ 
 

 

http://ameblo.jp/bonbon-rina/
http://ameblo.jp/bonboncopine
http://minoh-kajikasou.com/
http://kinu-co.com/
file:///C:/Documents%20and%20Settings/k-takakuwa/Downloads/info@boncopi.com
http://kinu-co.com/

