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日本料理「有馬」の蟹づくし 

旬の旨味と潮の香り 冬の味覚の王様 “蟹” を味わう！ 

2020年 3月 31日（火）まで 

                    
  

 

報道関係各位                                                             スターゲイトホテル関西エアポート 

No.20-01 

 

 

 

 

 
 

スターゲイトホテル関西エアポート（所在地：大阪府泉佐野市、代表取締役社長 大久保 智司）では、2020 年 3 月 31 日

（火）まで 52階レストラン「有馬」にて “蟹づくし” のメニューをご用意しております。 

蟹ちり・蟹すきコースでは、ずわい蟹 1/2 杯を使用したお鍋の他、御造りや、ずわい蟹の天ぷらをご用意いたします。旬の旨味と潮の

香り、冬の味覚の王様 “蟹” をぜひお楽しみください。 

 

【蟹づくし 概要】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

店 舗 名 52F 日本料理「有馬」 

期 間 2020 年 3 月 31 日（火）まで 

料   金 

 

 

営業時間 

 

 

 

 ◆蟹づくし御膳 （ランチ限定）3,740 円 ※税別・サービス料含 

 ◆蟹ちり又は蟹すきコース （ディナー限定）8,800 円 ※税別・サービス料含 

 ◆蟹ちり又は蟹すきセット （ディナー限定）6,050 円 ※税別・サービス料含 

ランチ  11:30 ～ 14:30（土日祝 15 時まで） 

ディナー 17:30 ～ 21:00（土日祝 22 時まで） 

定休日/木曜日（祝日は営業） 

 

◆蟹づくし御膳 

～旬の旨味と潮の香り～ 冬の味覚の王様【蟹】を味わ

う日本料理「有馬」“推し”のメニューです。 

 

【小鉢】蟹酢 青菜 焼茸 かぼすの香り 

【温物】蟹餡掛け 海老芋 大根 大黒占地  

出汁巻き玉子 青味 もぐさ生姜 

【揚物】蟹クリームコロッケ トマトソース 

【焜炉】蟹すき小鍋 ずわい蟹 野菜色々 柚子胡椒 

【食事】白米（新潟県産魚沼コシヒカリ） 香の物 

【水物】季節の果物 
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蟹ちり又は蟹すき〜自慢の出汁で味わうごちそう鍋〜 

寒くなると共に美味しさを増す、冬のご馳走「蟹」鍋。蟹ちりは昆布出汁で、ポン酢をつけていただきます。蟹すきは、かつおだしベース

の出汁で、そのままいただきます。 

 

◆蟹ちり又は蟹すきコース 

【先付】本日のおすすめ一品 

【造里】季節の造里三種 あしらい一式 

【油物】天麩羅 ずわい蟹足三本 青味 レモン 藻塩 

天出汁 

【鍋】ずわい蟹 1/2 杯 白才 菊菜 えのき 椎茸 白葱 

豆腐 葛切り（蟹ちりの場合は薬味一式 ちり酢） 

【食事】（蟹ちり）雑炊 香の物 /（蟹すき）稲庭饂飩 

【水物】季節の果物 

 

◆蟹ちり又は蟹すきセット 

【先付】本日のおすすめ一品 

【鍋】ずわい蟹 1/2 杯 白才 菊菜 えのき 椎茸 白葱 豆腐 葛切り（蟹ちりの場合は薬味一式 ちり酢） 

【食事】（蟹ちり）雑炊 香の物 /（蟹すき）稲庭饂飩 

 

 

【ご予約・お問い合わせ】 TEL.072-460-1164 

※写真はすべてイメージです。 

※食材の入荷状況により、メニューが変更になる場合がございます。 

※貸切・満席の場合がございますので、レストランにご確認の上ご来店ください。 

 

 

 

52階 日本料理 「有馬」  

季節の食材を活かし、目で楽しみ、心で味わう日本料理「有馬」では 

「伝統」と「和」の心でおもてなしをいたします。 

客席数 84 席  TEL：072-460-1164 

https://www.s-gth.jp/restaurant/arima/ 
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スターゲイトホテル関西エアポート 

スターゲイトホテルは株式会社スターゲイトホテルの直営ホテルです。客室数 358 室、レストラン 6 店舗。眼下に関西国際空港を

望むロケーションで、関空へも無料シャトルバスを運行。地上 256m、54 階、超高層ランドマークタワーホテル。客室は 29 階から

50 階に位置し全室スカイ＆オーシャンビュー、Wi-Fi ネット無料。 

近隣にはりんくうプレミアム・アウトレットやりんくう公園があり、大阪でありながらリゾート気分を味わえるホテルです。 

 

★スターゲイトホテルグループは、全国に 8宿泊施設、1 テーマパークの施設をもつ株式会社スターゲイトホテルをはじめとする企業グ

ループです。大阪の「スターゲイトホテル関西エアポート」を拠点に、京都の町家 「和“NAGOMI”」、熊本の動物テーマパーク「阿

蘇・カドリードミニオン」など多様なニーズに対応した施設運営を行っています。 

 

大阪｜関西空港： スターゲイトホテル関西エアポート https://www.s-gth.jp/ 

熊本｜阿蘇： 阿蘇・カドリードミニオン https://www.cuddly.co.jp/ 

京都｜清水： 京都清水の町家 和“NAGOMI”  https://www.machiya-nagomi.kyoto/kiyomizu/ 

京都｜八坂： 京都八坂の町家 和”NAGOMI”  https://www.machiya-nagomi.kyoto/yasaka/ 

京都｜岡崎： 京都岡崎の町家 和”NAGOMI”  https://www.machiya-nagomi.kyoto/okazaki/ 

北海道｜知床： 羅臼の宿 まるみ https://shiretoko-rausu.com/ 

香川｜坂出： 坂出グランドホテル https://sakaide.sakaide-grandhotel.jp/ 

香川｜宇多津： 宇多津グランドホテル https://utazu.sakaide-grandhotel.jp/ 

香川｜善通寺： 善通寺グランドホテル https://zentsuji.sakaide-grandhotel.jp/ 
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