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＜報道関係各位＞          2012 年 8 月 

 

ホテルオークラ東京 9 月のレストランイベントのご案内 

 

◆「オークラ プレステージバンコク」タイ料理フェア 

オークラ プレステージバンコクのタイ料理部門 料理長が来日 

期間：2012年 9月 1日（土）～ 9月 9日（日） 

会場：テラスレストラン（本館 1階） 
        

◆ザ・カハラ・ホテル＆リゾート デザートフェア 

ザ・カハラ・ホテル&リゾートのエグゼクティブ・ペイストリーシェフを招聘 

期間：2012年 9月 15日（土）～ 9月 23日（日） 

会場：オーキッドルーム（本館 5階） 
 

ホテルオークラ東京 

 

ホテルオークラ東京（代表取締役社長：清原當博）では、日本とタイの文化が融合したラグジュアリーホテル「オ

ークラ プレステージバンコク」の開業を記念して、タイ料理部門 料理長、タナントン・ブンナグ氏を招いたタイ料

理フェアと、ハワイ・オアフ島を代表する最高級リゾートホテル「ザ・カハラ・ホテル&リゾート」よりエグゼクティブ・ペ

イストリーシェフのマイケル・ムアハウス氏を招聘するデザートフェアを開催いたします。 

 

               

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

オークラ プレステージバンコク 

タイ料理部門 料理長 

タナントン・ブンナグ氏 

ザ・カハラ・ホテル&リゾート 

エグゼクティブ・ペイストリーシェフ 

マイケル・ムアハウス氏 
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9月 1日（土）～9日（日）は、本年5月にタイの首都バンコクに開業した新しいメンバーホテル「オークラ プレス

テージバンコク」の開業を記念し、タイ料理部門 料理長に就任した若き優秀な女性シェフ、タナントン･ブンナグ

（Tannanton Bunnag）氏を招聘し、タイ料理フェアを開催いたします。 

 タナントン･ブンナグ氏は、シェフ歴 14年、著名ホテルでの経験を積み、世界各国からタイを訪れる賓客への料

理を担当し、料理の他、宴会・イベントにおけるフードコーディネーターとしての役割も担っています。また、調理

の他、器用な手先から生み出されるフルーツ、野菜のカーヴィングやバナナの葉を使ったクラフトを用いたテーブ

ルコーディネイトのセンスにも定評があります。 

  

                           トムヤムクン                    チキンのグリーンカレー 

 

 

9 月 15 日（土）～23 日（日）はザ・カハラ・ホテル＆リゾートのエグゼクティブ・ペイストリーシェフ、マイケル・ムア

ハウス（Michael Moorhouse）氏が来日し、デザートフェアを開催いたします。 

マイケル・ムアハウス氏は、著名ホテルでの研鑽を経てザ・カハラ・ホテル＆リゾートのエグゼクティブ・ペイストリ

ーシェフに至り、アイスクリームやシャーベットを組み合わせたデザートを得意としています。今回のフェアでは

「ザ・カハラ・ホテル＆リゾートならではのハワイアンデザート」をテーマにしたデザートをお楽しみいただきます。ま

た、9 月 22 日（土）には 1 日限定イベントとして「ハワイアンデザートブッフェ」を開催いたします。マイケル・ムアハ

ウス氏が作る約 20 種類のデザートをご堪能いただけます。 

 

                                                 デザートの一例 

 

 

トムヤムクン 

デザートの一例 
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「オークラ プレステージバンコク」タイ料理フェア 概要 

【名 称】 「オークラ プレステージバンコク」タイ料理フェア  

【期 間】 2012 年 9月 1日（土） ～ 2012 年 9 月 9 日（日）  

【場 所】 テラスレストラン（本館 1階） TEL：03－3505－6072 

【営業時間】 7:00～21:00 （ご提供時間 10:30～21:00）  

【メニュー】   ◆ランチセット（全 2種） \3,150、\4,200 

◆ディナーコース（全 2種） \4,725、\6,300 

◆ア・ラ・カルト(全 13 品) \1,260～ 

【協   力】 オークラ プレステージバンコク/オークラ ホテルズ ＆ リゾーツ 

 

 

《セットメニューのご案内》 

★ランチセット A  \3,150 

ハーブの香るタイ風パパイヤサラダ 

チキンのグリーンカレー 

野菜のオイスターソース炒め 

ジャスミンライス 

トロピカルフルーツ 

コーヒー または 紅茶 

 

 

★ランチセット B  \4,200 

チキンとココナッツミルクのスープ 

スズキのレッドカレー 

牛フィレ肉と野菜のスパイシーオイスターソース炒め 

ジャスミンライス 

フルーツ盛り合わせ 

コーヒー または 紅茶 

 

 

★ディナーコース A  \4,725 

チキンと海老と四角豆のサラダ 

バイトイの葉で包んだチキンの香味焼き 

トムヤムクン 

ミックスシーフードのムース カフィアライムの香り 

野菜のオイスターソース炒め 

ジャスミンライス 

バナナ入りココナッツミルク 

コーヒー または 紅茶 
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★ディナーコース B  \6,300 

かに肉入り春巻き 

チキンのスパイシーサラダ 

甘酸っぱい魚のスープ 

ピリ辛豚肉の唐揚げ 

天使海老のソテー チリソース 

野菜のオイスターソース炒め 

ジャスミンライス 

バナナのフライ バニラアイスとシナモンソースを添えて 

コーヒー または 紅茶 

 

ザ・カハラ・ホテル＆リゾート デザートフェア 概要 

【名 称】 ザ・カハラ・ホテル＆リゾート デザートフェア 

【期 間】 2012 年 9月 15 日（土） ～ 2012 年 9月 23 日（日） 

【場 所】 オーキッドルーム（本館 5階） TEL：03－3505－6069 

【営業時間】 朝食  7：00～10：00 

ランチ  11：45～14：30 (平日)    11：30～14：00 (土・日・祝日) 

ティータイム  14：30～17：00 

ディナー  17：30～21：30 

【メニュー】 ◆ハワイアンアフタヌーンティーセット        \3,150 

※平日のティータイム（14：30～17：00）のみ。 

◆デザートプレート（3 品のデザート盛り合わせ） \1,890 

※平日のランチ、ティータイム、ディナー（11：45～21：30）のみ。 

※コースメニューのデザートを\1,050 の追加料金で上記デザートプレートに変更いただけます。 

【特別イベント】 ハワイアンデザートブッフェ（約 20 種類のデザートをご用意する 1日限りのイベントです） 

9 月 22 日（土）14：30～16：30  \3,150（要予約） 

 【協   力】 THE LEADING HOTELS OF THE WORLD,LTD./ザ・カハラ・ホテル＆リゾート 

 

今後のレストラン催事のご案内 

◆ホテルオークラ東京 開業 50 周年記念 セレブレーションコンサート＆ランチ Vol.2 

出演：ドレスデン国立歌劇管弦楽団メンバー（弦楽四重奏） 

期日：2012 年 10 月 23 日（火）  

料金：\15,000（サービス料込み） 

   会場：オーキッドルーム（本館 5階） 

発売日：2012 年 9 月 3 日（月） 

 

◆ホテルオークラ東京 開業 50 周年記念 Best Cuisine Selection Vol.4 フレデリック・シモナン 

期間：2012 年 11 月 1 日（木）～2012 年 11 月 7 日（水） 

会場：ラ・ベル・エポック（別館 12階） 

 報道関係の方からのお問い合わせ先 

ホテルオークラ東京 営業企画部広報課 福原・江口・坂本 

〒105-0001 東京都港区虎ノ門 2－10－4  TEL：03－3224－6731（直通） 
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＜参考資料＞ 

オークラ プレステージバンコク概要 

【名 称】 オークラ プレステージバンコク 

【住 所】 Park Ventures Ecoplex, 57 Wireless Road, Bangkok 10330, Thailand  

【T E L & F A X】 TEL:66-(0)2687-9000 FAX：66-(0)2687-9001   

【ウェブサイト】 www.okurabangkok.com  

【階 数】 地上 34 階、地下 1 階 

【客 室 数】 240 室 

【レストラン・バー】 4 ヵ所（日本料理、モダンロジカルクイジーン、オールデイダイニング、バー） 

【その他の施設】 宴会場 4室、フィットネスクラブ、インフィニティプール、スパ、 

ビジネスセンター、パティスリー 

【ア ク セ ス】 スワンナプーム国際空港から車で 40 分 

BTS スカイトレイン プルンチット駅直結 

2012 年 5 月に開業したオークラ プレステージバンコクは 240 室を擁するラグジュアリーホテルです。

日本とタイの文化の融合、屋外のインフィニティプールやスパをはじめとする最先端のリラクゼーショ

ンスペース、高い評価を得ている日本料理「山里」をはじめとする厳選されたレストランなど、充実し

た施設を誇ります。ホテルが入居する「Park Ventures “Ecoplex”」は、バンコクの中心に建つ 34 階建

ての市内のランドマーク的存在で、同ビルディングはバンコク市外を結ぶ BTS スカイトレインのプルン

チット駅に直結しています。 

 

ザ・カハラ・ホテル＆リゾート概要 

【名 称】 ザ･カハラ・ホテル＆リゾート 

【住 所】 5000 Kahala Avenue, Kahala, Honolulu 96816-5498 U.S.A. 

【T E L & F A X】 TEL: 1-808-739-8888     FAX: 1-808-739-8800 

【ウェブサイト】 jp.kahalaresort.com 

【客 室 数】 338 室 

【レストラン・バー】 5 ヵ所（リージョナルキュイジーヌ、グリル、カフェレストラン、和食、ラウンジ）、 

            ルームサービス 

【その他の施設】 ビーチ、プール、ドルフィンラグーン、スパ、フィットネスセンター、ビジネスセンター 

  ショッピングアーケード 

【ア ク セ ス】 ホノルル国際空港より車で 20 分 

オアフ島の高級住宅街、カハラ地区に位置するザ・カハラ・ホテル＆リゾートは、ワイキキから車で 10 分程の絶好

のロケーションにありながら、安らぎと静寂を実感していただけるホテルです。全 338 室の客室は、現代的でシン

プルなデザインにトロピカルタッチを加えた「カハラ・シック」をテーマにしたインテリアで、客室からは、太平洋やコ

オラウ山脈、リゾート内のドルフィンラグーンなど、それぞれ異なった美しい景色をお楽しみいただけます。 

 

 


