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報道関係各位                                               ザ パーク フロント ホテル 

    アット ユニバーサル・スタジオ・ジャパン 

春を彩る「いちごとチーズのブッフェ」開催！ 

“フレッシュいちご”と“濃厚チーズ”の饗宴！ 

美しい旬の果実を味わう春のディナーブッフェ 
 

ユニバーサル・スタジオ･ジャパンに最も近いオフィシャルホテル「ザ パーク フロント ホテル アット ユニバーサル・

スタジオ・ジャパン」（大阪市此花区、総支配人 大賀 兆）3F ブッフェダイニング「アーカラ」では、2025 年 1 月 24 日(金)

～4 月 13 日(日)の期間、ディナータイムに、春を彩る「いちごとチーズのブッフェ」を開催します。 

ホテル公式ウェブサイトはこちら: https://parkfront-hotel.com/news/154634 

 

美しい旬のいちごをフレッシュやスイーツ、料理にして提供し、幅広いゲストから好評で 2年連続開催した「いちごブッ

フェ」。今回はいちごの華やかな甘みとチーズの濃厚な旨みをテーマにした料理やスイーツが、バラエティ豊かにグレー

ドアップして登場します。約 30 種類以上の多彩な料理やスイーツをお楽しみいただけます。 

大好評の「いちごの食べ比べコーナー」では、宮城県東松島市、大阪府南河内、奈良県の 3地域から厳選したフレッ

シュないちごをご用意します。特に宮城県東松島市産のいちごは、鮮度を維持する特別な輸送方法で配送され、鮮度の

高いうちに届き、よりフレッシュさを感じられます。 

さらにジューシーないちごとチーズを合わせたいちごチーズパイや、色鮮やかなクリームチーズのテリーヌ、世界各国

のチーズ (日替わり)ほか、ライブキッチンでは、大きなパルメザンチーズのブロックを使って仕上げるクリームパスタを、

お客様の目の前でご用意します。できたての美味しさをお楽しみください。 

そして、スイーツにはいちごのサンドケーキやいちご飴、いちご大福など定番の人気メニューをラインアップ。中でもお

すすめは、濃厚チーズが口いっぱいに広がる「いちごのブラウニーを閉じ込めたチェダーチーズのムース」です。熟成し

たコク深いチェダーチーズといちごのブラウニーの相性ピッタリのスイーツを是非、ご賞味ください。 

他にも、いちごの天ぷらやいちごピザ、いちご軍艦寿司、麻婆豆腐チーズなど、意外な組み合わせのメニューを数々

ご用意しております。ユニバーサル・スタジオ・ジャパンに一番近いオフィシャルホテルで、春の訪れを感じる特別なひと

ときをお楽しみください。 



＜いちごとチーズのディナーブッフェ概要＞  

【期間】2025 年 1 月 24 日（金）～4 月 13 日（日） 

【時間】17:30～21:30 (最終入店 21:00)  

(※17:30～17:40 までフォトタイムとしてお料理の撮影時間とさせていただきます) 

【会場】ホテル 3階  ブッフェダイニング「アーカラ」 

【料金】（消費税・サービス料込） 

平日(月～木) 

大人(13 歳以上)   6,000 円  

小学生（6～12 歳） 3,200 円  

幼児（4～5歳）    2,000 円 

3 歳以下       無料 

金・土・日・祝 

大人(13 歳以上)   7,000 円  

小学生（6～12 歳） 3,500 円  

幼児（4～5歳）    2,300 円 

3 歳以下         無料 

【ブッフェメニュー一例】 

ローストビーフ(いちごを添えたバルサミコソース)  

パルメザンチーズで仕上げるクリームパスタ 

天ぷら(いちご・カマンベール・海老・さつまいも・ししとう) 

お寿司(クリームチーズロール・いちごの軍艦 2種・鮪・トラウトサーモン・海老・玉子・烏賊)  

麻婆豆腐チーズ 

いちごのエビマヨ 

鰆のポワレ マスカルポーネとケッパーのソース 

ポークのチーズ焼き いちごとバルサミコ酢のソース アリゴ添え 

コンキリエといちごのパスタ トマトソース 

ピザ(ゴルゴンゾーラ)/いちごとモッツァレラチーズ 

アーカラのビーフカレー いちご添え 

チーズフォンデュ 

 

4 種のチーズキッシュ(ゴルゴンゾーラチーズ・モッツアレラチーズ・グラナパダーノチーズ・チェダーチーズ) 

いちごのチーズバーガー 

クリームチーズのテリーヌ 

マスカルポーネのブランマンジェ スモークサーモンとチーズのスティックパイ添え 

鮪のカルパチョ いちごとバルサミコのソース 

いちごチーズパイ 

世界各国のチーズ各種 

 

いちごの食べ比べ(宮城県東松島市産、大阪府南河内産、奈良県産) 

いちごのサンドケーキ 

ストロベリーパンナコッタ 



ホワイトチョコといちごのサラミ 

いちご大福 

バスクチーズケーキ ストロベリーソース 

チェダーチーズといちごのブラウニー 

ストロベリーレアチーズケーキ 

いちごのティラミス 

いちご飴  など 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

いちごの食べ比べ 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

いちごチーズパイ                          クリームチーズのテリーヌ    

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

世界各国のチーズ(日替わり)                   パルメザンチーズで仕上げるクリームパスタ    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

チーズフォンデュ                           スイーツ各種 

 

 

※写真はイメージです。 

※仕入れ状況により、メニュー内容・期間を変更することがございます。 

 

 

 

 ブッフェダイニング「アーカラ」  

ハワイをテーマにしたレストラン。 

開放感たっぷりの空間で、賑やかな雰囲気をお楽しみください。 

ザ パーク フロント ホテル  

アット ユニバーサル・スタジオ・ジャパン ホテル 3 階 

【座席】 店内 300 席 

【ご予約・お問い合わせ】06-6460-0072(直通) 

 

 



 施設情報  

ユニバーサル・スタジオ・ジャパンに 1 番近いオフィシャルホテル。 

ユニバーサルシティ駅と、パークを結ぶメインストリートに面し、 

メインゲートの正面に位置するという絶好のロケーションを誇ります。 

ホテル全館でパークの本場アメリカのエンターテイメントシーン等をイメー

ジしたデザインを展開。 

所在地：大阪府大阪市此花区島屋 6‐2‐52 

開業日：2015 年 8 月 1 日 

規模：地上 28 階（高さ約 100m） 

客室：全 598 室（4～28 階） 

（フロントロビー・レストラン・ファンクションルーム・テナントは 3 階） 

駐車場：109 台（ホテル 1・2 階） 

《ご宿泊プランについて》 

 ザ パーク フロント ホテル アット ユニバーサル・スタジオ・ジャパンは、ブッフェダイニング「アーカラ」のディナー付きご宿泊

プランをご用意しております。 

https://parkfront-hotel.com/news/154634 

 

 

 

 

 

 

ザ パーク フロント ホテル アット ユニバーサル・スタジオ・ジャパンは、 

ユニバーサル・スタジオ・ジャパンのオフィシャルホテルです。 
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《このニュースリリースに関するお問い合わせ先》 

株式会社 パークフロントホテル  広報担当：稲塚・石丸まで 

TEL（06）6460-0109   FAX(06)6460-0113 

e-mail：h.inatsuka@tpfh.co.jp 

URL : https://parkfront-hotel.com 
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