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名古屋東急ホテル（名古屋市中区栄 総支配人：大江静男）は、4月1日（月）～4月30日（火）＜テイクアウト 

スイーツは4月21日（日）まで＞の期間、オールデイダイニング「モンマルトル」、アトリウムラウンジ「グリン

デルワルド」にて、春のイベント“イースター”をテーマにしたスイーツの数々を提供・販売します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ここ数年、徐々に盛り上がりをみせている、春のイベント「イースター」。 

 “カラフルな卵”や、“うさぎ”、“パステルカラー”などイースターのキーワードとなる素材をテーマに、 

ホテルパティシエが自慢のスイーツの数々をご用意します。 

 

 オールデイダイニング「モンマルトル」では、2018年10月 1日のリニューアル後に初登場した「スイーツ＆ 

デリカブッフェ」で、4月のスイーツのテーマとして“イースタースイーツ”が並びます。 

 カラフルな“マカロン”や、卵やひよこのデコレーションが可愛い“ドライフルーツのカップケーキ”など、 

味はもちろんのこと、思わず写真を撮りたくなるようなスイーツの数々をお楽しみいただけます。 

 

 また、ベーカリーショップでは、“にわとり”“卵”“うさぎ”型のチョコレートに、トリュフチョコレートを

入れたサプライズ感のある「イースターショコラ」を販売します。 

 春らしい色合いの愛らしいチョコレートの中から、小さな卵のようなトリュフが出てくるわくわく感がスイーツ

好きの心をくすぐります。 

 

 アトリウムラウンジ「グリンデルワルド」にて提供する、「スイーツコレクション」では、人気のショートケー

キをはじめ、マカロンやチョコレートケーキ、冷たいスイーツ“スフレグラッセ”など14種類のスイーツを一度に

楽しめるプレートが、イースターカラーに彩られ、午後のティータイムをより一層華やかにしてくれます。 

 

 

春の訪れを感じる、SNS映えスイーツ！ 

～イースタースイーツ特集～ 

 



 

◆◇◆ 概要 ◆◇◆ 

 

～オールデイダイニング「モンマルトル」～ 

【スイーツ＆デリカブッフェ ～Easter～】 

開催期間：4月1日（月）～4月30日（火） 

開催時間：15:00～17:00 （L.O.16:30） 

料金：大人 \2,700／シニア（65歳以上） \2,500／小学生 \1,500 

内容：・イースタースイーツ各種（ドライフルーツのカップケーキ／ 

カラフルマカロン／ミルクとストロベリーのホールケーキ／苺プリン など） 

・デリカ各種（サラダ・パスタ・ピザなど） 

・ソフトドリンク各種 

場所：1階 オールデイダイニング「モンマルトル」 

 

【イースターショコラ】 

販売期間：4月1日（月）～4月21日（日） 

販売時間：11:00～22:00 

販売価格：にわとり \2,300／たまご \2,000／うさぎ \1,800 

場所：1階 オールデイダイニング「モンマルトル」ベーカリーショップ 

 

 

ご予約・お問い合わせ：オールデイダイニング「モンマルトル」TEL.052-251-3795（直通） 

 

 

～アトリウムラウンジ「グリンデルワルド」～ 

【スイーツコレクション】 

販売期間：4月1日（月）～4月30日（火） 

販売時間：11:00～22:00 

料金：\2,600 

内容：ホワイトチョコレートでできた卵にムースを詰めた“イースターエッグ”を 

    中心に、春らしくパステルカラーで彩り豊かに仕上げた 14種類もの 

スイーツを1プレートに盛り合わせました 

場所：1階 アトリウムラウンジ「グリンデルワルド」 

ご予約・お問い合わせ：アトリウムラウンジ「グリンデルワルド」 TEL.052-251-6685（直通） 

 

※表示料金にはサービス料・税金が含まれています。 （テイクアウトスイーツは税金のみ含まれています。） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

本リリースに関するお問い合わせ（報道関係者） 

名古屋東急ホテル  

マーケティング 三宅・高橋・糸山 

Tel.052-251-2411 / Fax.052-252-8642 

E-mail：nagoya-h.mk@tokyuhotels.co.jp 

 


