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【製麺機革命！】

全国8ヵ所のドリームスタジオでご覧頂けます！

製麺量の多い店のレシピを組む時に、
複合の回数を減らしても美味しい麺が
出来るような粉の配合にする必要はある。

宮城県 DS仙台北海道 DS札幌
群馬県 DS高崎 東京都 DS東京
愛知県 DS名古屋 大阪府 DS大阪
香川県 DS香川（本社） 福岡県 DS福岡
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面倒な複合なしで、製麺時間が半分以下に！
新リッチメンゴールド シリーズの進化
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〒769-0203 香川県綾歌郡宇多津町浜三番丁 37 番 4
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【複合なしで製麺するメリット！】

当社大和製作所は、製麺機のメーカーです。
一度発売した製麺機でも、日々研鑽を続け、より進化させ続けています。
今回、昨年末に発売した『リッチメンゴールド シリーズ』で、
複合なしでも美味しいラーメンが作れる方法を発見致しました！

１．従来の製麺作業では当たり前だった面倒な複合工程をしなくて済む。

２．複合がないため、製麺時間は従来の３０～４５％程度で非常に早い。
特に、九州は細麺が多いため、複合回数も多く、圧延の回数も多い。
長かった製麺作業の時間が、非常に短時間化できる。

３．圧延だけ！さらに回数も少なくなれば
      人手の点では非常に助かる。

切り刃 26番・複合 2回・小麦粉重量 25kg
の製麺で 2時間かかっていたのが、
複合工程をなくし、30 分 ～40 分で完了！

導入事例

※複合なしの製麺法に関しては、麺のサイズ・加水等の種類や粉の条件等により
　異なりますので、是非当社までお問い合わせください。

九州の店舗様


