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【新発売】米久がたどり着いたおいしさ

「しっとりコンビーフ」（冷凍）を米久-ｅショップなどから新発売

米久株式会社（静岡県沼津市）は、2022 年 9 月 1 日、米久がたどり着いた、しっとり食感と牛肉

の風味をお楽しみいただける冷凍食品の「しっとりコンビーフ」を、米久公式ショップ「米久-ｅ

ショップ」などで新発売します。

本リリースに関するお問い合わせ先
伊藤ハム米久ホールディングス株式会社 広報ＩＲ室 北垣、板倉

Tel  03-5723-6889    e-mail press@ihyq.co.jp
商品に関するお問い合わせ先 米久株式会社 お客様相談室 Tel 0120-409-109

米久ホームページ URL
米久‐e ショップ

https://www.yonekyu.co.jp/
https://www.yonekyu-eshop.jp/

商品名・量目 しっとりコンビーフ 78g×3 袋

発売日 2022 年 9 月 1 日

参考小売価格 1,580 円（税込）

保存温度 -18℃以下で冷凍

ポイント１ たどり着いた、新しいおいしさ

こだわったのは、牛脂と牛肉の配合バランス。クリー

ム状にした滑らかな牛脂と、加熱後ほぐした牛もも

肉を、研究を重ねた絶妙のバランスで合わせました。

ご飯にもパンにも合うようにしっとりとした食感に

仕上げた、新登場のコンビーフです。

ポイント２ 驚いてください、２通りの食感

調理方法で２通りの食感が楽しめます。

まずは、冷蔵庫で解凍してお召し上がりください（目安として８時間）。しっとり食感の中に、牛肉の風味

を感じます。そのまま熱々のご飯にのせて、コンビーフユッケ丼に。

解凍後少し温めると、さらにしっとり、滑らかな食感に変化。パンやクラッカーにサッと塗れます。

冷凍でお届けいたしますので、缶詰でも、レトルトでもない美味しさをお楽しみください。

【調理イメージ】

【しっとりコンビーフ 78g×3 袋】


