
      

 
 

2023年5月18日(木) 

株式会社ゴンチャ ジャパン 

Press Release 

 
株式会社ゴンチャ ジャパン（本社：東京都港区、代表取締役社長：角田淳、以下ゴンチャ）は、2023年5月25日

（木）より、新茶を使った期間限定商品「特撰一番摘み抹茶 ミルクティー」「特撰一番摘み抹茶 フローズンティ

ー」の２商品を販売いたします。 

日本一のお茶どころ・静岡を拠点とする由緒ある製茶会社「丸七製茶」の、この春摘みたての新茶を使用した特

別なドリンクです。新茶ならではの、フレッシュな香味と旨味が口いっぱいに広がる今しか出会えない限定メニュ

ーをお愉しみ下さい。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■この春摘みたて！いち早く新茶を楽しめるこの時期だけの特別なドリンク 

春から夏にかけての爽やかな季節の訪れを感じる、年に一度の新茶の季節。昨年多くのお客様にご好評

いただいた「特撰一番摘み抹茶 ミルクティー」と「特撰一番摘み抹茶 フローズンティー」が今年も登場

いたします。今回、使用している新茶は昨年に引き続き、創業1907年の老舗「丸七製茶」の抹茶を使用。

厳しい冬を乗り越えて栄養をたっぷりと蓄えたお茶の木から、今年5月に摘み終えたばかりの一番摘み茶

葉を贅沢に使用しました。青葉の香り豊かな新茶ならではの、フレッシュな抹茶の香りと旨味が、口いっ

ぱいに広がり梅雨から夏へと向かうこの季節にうれしい、さわやかな後味に仕上げました。 

さらに、「ゴンチャ 京都二寧坂店」限定で提供している「宇治抹茶 ミルクティー」「黒糖宇治抹茶 ミ

ルクティー」「宇治抹茶 フローズンティー」も宇治抹茶の新茶を使った限定メニューを発売いたしま

す。 

新茶の風味をダイレクトに感じられるミルクティーと、シャリシャリ食感が涼やかなフローズンティー。 

今しか出会えない、一番摘み抹茶の味わいを、選べる２タイプの限定メニューでお楽しみください。 

 

 

 

今しか出会えないこの春摘みたての“新茶”を贅沢に使用  

Gong cha「特撰一番摘み抹茶 ミルクティー／フローズン」 

5月25日より期間限定販売 



      

 
 

■特撰一番摘み抹茶 ミルクティー 

一番摘み茶ならではの豊かな香りと、かろやかな味わいをダイレクトに楽しめる 

抹茶ミルクティー。味の決め手であるお茶の「蒸し」と「火入れ」の工程に 

こだわり、香りと味わい、コクを最大限に引き出しました。 

 

 

 

■特撰一番摘み抹茶 フローズンティー 

ひんやり＆シャリシャリ食感で爽やかな味わいが楽しめるフローズンティー。 

お好みのトッピングを組み合わせることで、食感や味わいの変化を、気分に合わせ 

お楽しみいただけます。 

新芽が萌え出る茶畑のような明るい、鮮やかな色もお愉しみください。 

 

 

 

● サイズ・販売価格     特撰一番摘み抹茶 ミルクティー 

ICED：S/520円 M/560円 L/650円 HOT：S/520円 M/560円（全て税込み） 

特撰一番摘み抹茶 フローズンティー 

FROZEN：M/590円（税込み） 

●  販売店舗                   国内ゴンチャ全店（京都二寧坂店を除く） 

●  発売日  2023年5月25日（木）～2023年6月25日（日） 

※各店舗、在庫状況により異なります 

※「ゴンチャ 京都二寧坂店」で販売する、「特撰一番摘み宇治抹茶 ミルクティー」

「特撰一番摘み宇治抹茶 黒糖ミルクティー」「特撰一番摘み宇治抹茶 フローズンティー」

は、5月27日（土）から発売します。 

●  カスタマイズ           上記2商品ともに追加トッピングは3つまで可 

           フローズンティーは「甘さ/氷の量」の調節は不可 

●  公式WEBサイト  https://www.gongcha.co.jp/fresh-matcha2023/ 

 

 

 

■特撰一番摘み宇治抹茶 ミルクティー 

日本三大茶の一つと呼ばれる宇治のお茶を使用して、ゴンチャが京都二寧坂店のためにご用意した限定メニュー。 

玉露用品種の〈ごこう〉〈うじみどり〉、碾茶（てんちゃ）用品種〈さみどり〉〈うじひかり〉をブレンドした宇治抹茶

の繊細な風味が特長です。 

やさしい甘さに仕上げた抹茶ミルクティーは、渋みをおさえた、軽やかな味わい。香り高く、奥深い甘さやコク、 

鮮やかな緑色の美しさをお愉しみください。 

 

販売価格 ICED：S/550円 M/590円 L/680円 HOT：S/550円  M/590円（全て税込み） 
 
 
 
 
 

商品情報 

ご参考：「ゴンチャ 京都二寧坂店」限定ドリンクも新茶を使った特別メニューに！ 
Gatu  

https://www.gongcha.co.jp/fresh-matcha2023/


      

 
 

「特撰一番摘み抹茶」に合う！開発担当者おすすめカスタマイズ 

■特撰一番摘み宇治抹茶 黒糖ミルクティー 

日本を代表する高級茶、宇治の日本茶を使用した京都二寧坂店限定「特撰一番摘み宇治抹茶 黒糖ミルクティー」

は、黒糖ならではの深い甘みを楽しめるゴンチャオリジナル・黒糖シロップとの相性も抜群。宇治抹茶の上品な 

味わいと黒糖のコクが織り成すハーモニーをお楽しみください。 

HOTでもICEDでも美味しくお召し上がりいただける逸品です。 

 

販売価格 ICED：S/650円 M/690円 L/780円 HOT：S/650円  M/690円（全て税込み） 

 

■特撰一番摘み宇治抹茶 フローズンティー 

ひんやりシャリシャリ食感が涼を誘う京都二寧坂店限定のフローズンティー。日本を代表する高級茶、宇治の日本茶

を使用し、渋みをおさえた、軽やかな味わいに仕立てました。宇治抹茶の風味豊かな抹茶の香りとやさしい甘みが 

引き立つ、ゴンチャならではの味わいをご堪能ください。 

 

販売価格 FROZEN：M/620円（税込み） 

 

※京都二寧坂店に関するプレスリリースはこちら： 

https://www.gongcha.co.jp/wp-content/uploads/2022/12/Press-Release_202212-new-stores_kyoto-

nineizaka_final-3.pdf 

 

 

 

 

■もちもちの食感でデザート感アップ！ 

パール（タピオカ） 

黒い真珠のように艶やかな大粒のパール（タピオカ）は、店内で丁寧に調理し

て三温糖に漬け込んでおり、抹茶の深みある味わいによく合います。 

もちもちとした食感で、デザート感をアップさせたい時にもおすすめです。 

 

販売価格 80円（税込み） 

 

 

■ほのかな塩みを感じる口当たりまろやかな味わいに！ 

ミルクフォーム 

とろける口あたり、ほのかな塩みがアクセントのミルクフォームをトッピングし

て、よりコクのある逸品に。最初は、ストローを使わずコップに直接口を付けて

ダイレクトに味わうのがオススメ！その後は、混ぜながら飲み進めることで味の

変化もお愉しみいただけます。 

 

販売価格 80円（税込み） 

 

 

 

 

https://www.gongcha.co.jp/wp-content/uploads/2022/12/Press-Release_202212-new-stores_kyoto-nineizaka_final-3.pdf
https://www.gongcha.co.jp/wp-content/uploads/2022/12/Press-Release_202212-new-stores_kyoto-nineizaka_final-3.pdf


      

 
 

Gong chaについて 

 

 

 

Gong chaは2006年に台湾で生まれました。その名は、いにしえの中国にお

いて希少な最高品質のお茶を皇帝に献上したしきたり、“貢ぐ茶（ゴンチャ）”

に由来します。上質な茶葉で淹れたティーをカジュアルに愉しめる “気分で選

ぶTea Style” を提供するGong chaは、アジアのお茶が愉しめるグローバルテ

ィーブランドとして、世界約20か国、 1,900店舗以上を展開し、多くのお客さ

まに愛されています。 Gong chaは、これからも、五感を満たす刺激的なティ

ー体験の創造を通じて、お客さまの日常にHappinessをお届けしてまいりま

す。 

 

■会社概要 

社 名 ： 株式会社ゴンチャ ジャパン  

代 表 者 ： 代表取締役社長  角田 淳  

本社所在地 ： 東京都港区新橋4-11-1  A-PLACE新橋6階  

設 立 日 ： 2015年3月25日  

業 務 内 容 ： ティーカフェ事業の運営(商品開発、直営店・FC店運営)  

運営店舗数 ： 132店舗（2023年5月18日現在）  

U R L ： https://www.gongcha.co.jp 

 

※本リリースの内容は予告なく変更される場合があります。 

 

 

 

 

 
お客さまからのお問い合わせ先 

株式会社ゴンチャ ジャパンカスタマーサポート（平日9 時～18 時） TEL：03-4405-4852 

※画像は全てイメージです。 

https://www.gongcha.co.jp/

