
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

              

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                 

 

 

 

 

 

 

2021 年 3 月 1 日 

株式会社松屋フーズ（本社：東京都武蔵野市、代表取締役社長：瓦葺 一利）では、とんかつ専門店の 

「松のや・松乃家」におきまして、2021 月 3 月 3 日（水）午後 3 時より「ポルチーニ香るフォアグラ入りクリ

ームコロッケ」を発売いたします。 

News Release 
 

ビストロ松のやより第 2 弾が発売決定。「ポルチーニ香るフォアグラ入りクリームコロッケ」は高級感を味わ

える贅沢な逸品です。目を閉じればそこは地中海眺めるレストラン。一口頬張ればポルチーニの香りが口いっぱ

いに広がり、芳醇な香りをまとった濃厚なフォアグラ入りクリームコロッケと、肉と野菜の旨味がつまった松の

や特製本格ソースは相性抜群。きのこの王様「ポルチーニ」と、ソースの王様「ドミグラスソース」、さらに「ス

ペイン産鴨のフォアグラ」を使用した大人好みのクリームコロッケに仕上げました。 

「ロースかつ」「ささみかつ」「大判ヒレかつ」との盛り合わせ定食のご用意もございますので、お好みに合わ

せてお召し上がりください。また、いつもの食事に一品添えて食卓を彩れるよう、お惣菜のご用意もございます。

ぜひご利用ください。 

高級食材”ポルチーニ”と世界三大珍味”フォアグラ”を一度に。 

味わい深い贅沢なコロッケが松のやから新登場 

～3 月 3 日（水）午後 3 時より発売開始～ 

■ついに、きのこの王様と世界三大珍味が松のやに登場 

ドミグラスソースもまとい贅沢なひとときを 

■期間限定で嬉しいライス大盛サービス 

新発売を記念して「ポルチーニ香るフォアグラ入りクリームコロッケ定食」関連メニュー（単品を除く）を

ご注文のお客様に限り、2021 年 3 月 10 日（水）午後 3 時までライス大盛を無料サービスいたします。 

 

ビストロ松のや第２弾！ 

「ポルチーニ香るフォアグラ入りクリームコロッケ」新発売！ 



 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商 品 名  ポルチーニ香るフォアグラ入りクリームコロッケ定食               790 円 

ロースかつ＆ポルチーニ香るフォアグラ入りクリームコロッケ定食            860 円 

ささみかつ＆ポルチーニ香るフォアグラ入りクリームコロッケ定食         860 円 

大判ヒレかつ＆ポルチーニ香るフォアグラ入りクリームコロッケ定食        1060 円 

※お持ち帰りいただけます。お持ち帰りのみそ汁は、別途 60 円でお買い求めいただけます。 

         ※全て税込価格です。また、店内・お持ち帰りの税込価格は同一です。 

 

発 売 日    2021 年 3 月 3 日（水）午後 3 時  ～ 

        ※新発売を記念して「ポルチーニ香るフォアグラ入りクリームコロッケ定食」関連メニュー（単品を除く）をご注

文のお客様に限り、2021 年 3 月 10 日（水）午後 3 時までライス大盛を無料サービスいたします。 

 

対象店舗  一部店舗を除く全国の松のや・松乃家 

※イオン店舗・高速 PA 店舗・幕張インター店を除く 

＜報道関係者からのお問い合わせ先＞ 
株式会社松屋フーズホールディングス 総務・広報グループ 

TEL 0422-38-1129／FAX 0422-38-1154 

News Release 
 

★☆ビストロ松のやへようこそ☆★ 

【松のや公式 Twitter アカウント @matsu_noya】 

Twitter➡店に来るだけでは分からない。松のやの魅力とお得な情報をお届け。 

■お待たせすることなくスムーズに商品が買える「松弁ネット」 

 テイクアウトの際は、松屋のお弁当 WEB 予約サイト「松弁ネット」からご注文いただくと、ご来店時の商品

受け渡しがスムーズになり、店舗での待ち時間が短縮されます。また、10％ポイント還元で券売機でお買い求

めいただくよりもお得となっております。ぜひご活用・ご登録いただきお買い求めください。 

 

【詳しくはこちら】https://bento.matsuyafoods.co.jp/matsuben-net/search 

 

 

和食のイメージが強いとんかつと、洋食に欠かせないソースが運命的な出逢いを遂げ、 

美味しいハーモニーを奏でた時に与えられる称号…それが『ビストロ松のや』 

つまり、とんかつと西洋ソースのキューピット。 

使用するのは松屋フーズが誇る商品開発部のシェフが創る本格ソース。 

何気ない日常を魅了する、ちょっとおしゃれなレストランをイメージ。 

美味しい料理とお客様の出逢いのキューピットになりたくて。 

 

https://bento.matsuyafoods.co.jp/matsuben-net/search

