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東急ホテルズ サステナブル方針 

私たちは、サステナブル方針として〝地球にやさしいホテル・まちにやさしいホテル・ひと

にやさしいホテル”という 3 つのサステナビリティ（目指す姿）と 6 つのサステナブル重要

テーマ（社会課題の中から重点的に取り組んでいくテーマ）を定め、SDGs（持続可能な開

発目標）の観点を深く認識しながら、ホテル事業を通じて「持続可能な社会」の実現に貢献

してまいります。 

３つのサステナビリティ（目指す姿） 

地球にやさしいホテル    まちにやさしいホテル     ひとにやさしいホテル 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

6 つのサステナブル重要テーマ 

 

 

 

 

 

 

地球環境に負荷の少ない

ホテルを目指して、グリ

ーンコイン活動や水素エ

ネルギーを活用したホテ

ルの運営、食品廃棄物の

削減やリサイクルなどで

脱炭素・循環型社会の実

現に貢献します。 

地域に根ざした愛される

ホテルを目指して、地域

のお祭りや行事に積極的

に参加したり、災害時の

帰宅困難者受入れや営業

の早期再開などを通じて

地域の発展に貢献しま

す。 

“居心地のいいホスピタ

リティ”の提供を目指し

て、ユニバーサルルーム

やベジタリアンメニュー

などを充実させるととも

に、働きやすい職場づく

りや人財育成を通じてホ

テルの財産である“人”づ

くりを進めます。 



川崎キングスカイフロント東急 REI ホテル サステナブルな取り組み 

①バイオフードリサイクルの導入       

 

 

 

 

 

 

 

 

②食品廃棄物由来の電気を使ったレタス栽培 

 

 

 

 

 

 

 

 

③環境にやさしいアメニティ 

 

 

 

 

 

 

 

 

④ウォーターサーバーの設置 

 

 

 

 

 

 

食品廃棄物を再生可能エネルギーに変える「バイオ

フードリサイクル」を導入しております。ホテルから

出る食品廃棄物のリサイクル率 100%を実現すると

共に、廃棄物を微生物によりメタン発酵させること

で発生したバイオガスで、ガスエンジンを動かし、発

電するという取り組みへ参画。さらにその電気を購

入することで、「地域循環型エネルギーの利活用」の

仕組みを確立いたしました。 

食品廃棄物由来の電力をホテルの電気だけでなく植

物育成にも生かして低炭素社会（CO2 削減）を実現

するために行っております。赤と青の LED を交互に

照射することにより、早く、大きく生育させて、種を

まいてから収穫までに 30～40 日、週に約 40 株収穫

することができます。収穫したレタスはホテル内の

レストランにてご提供しております。 

環境に与える負担を小さくするため、米の籾殻など

植物由来の資源を使用したアメニティを導入してお

ります。 

歯ブラシ・レザー（各籾殻 35％）、ヘアブラシ（籾殻

12.5％）、シャワーキャップ（コーンスターチ 20％）、

ボディータオル（コットン 100％） 

各フロアにウォーターサーバーを設置し、客室で無

償提供しているミネラルウォーターを廃止いたしま

した。また、ウォーターサーバーから客室へ水を運ぶ

ためのカップとして、木材由来の原料「セルロースフ

ァイバー」を 55％活用した「森のタンブラー」を使

用しております。 


