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にぎりの徳兵衛など50店舗

秋先取り！脂がのった「北海道産さんま」
2024年8月27日(火)より販売スタート！

 コロワイドグループの株式会社アトム（本社：神奈川県横浜市 代表取締役社長：
田中公博）は 、回転寿司業態の「にぎりの徳兵衛」「海鮮アトム」「海へ」の各店
で、2024年8月27日(火)から、「北海道産さんま」を期間限定で販売します。

秋の味覚の代表格であるさんまは近年深刻な不漁が続き、高値での取引きがされ
ています。そんなさんまを今年は例年よりいち早く、お客様にご提供します！脂が
のり旨味たっぷりの「さんま」は、定番のにぎりの他、天ぷら、炙りをご用意。繊
細な職人技が織りなす上質なさんまの食べ比べを楽しんでいただけます。

全国各地で猛暑日が続く中、涼しい秋を心待ちをしている方も多いと思います。
「にぎりの徳兵衛」「海鮮アトム」「海へ」の「北海道産さんま」を通じて、少し
でも秋の訪れを感じていただければと思います。

※写真はイメージです。



●さんま
396円

脂ののったさんまを定番の
にぎりで。素材の良さを存
分に楽しめます。ネギとお
ろし生姜でお召し上がりく

ださい。

●さんま炙り
396円

表面を軽く炙ることで
香ばしく！さっぱりと
した大根おろしと貝割
れがさんまの脂によく

合います。

●さんま天
440円

ご注文を受けてから1枚ず
つ丁寧に揚げて、カラッと
揚げたてをにぎりでご提供
します。大根おろしでさっ
ぱりといただけます。

◆「北海道産さんま」概要
■販売日：2024年8月27日(火)～無くなり次第終了（９月末頃まで）

■販売店舗：回転寿司業態「にぎりの徳兵衛」「海鮮アトム」「海へ」の計50店舗

※【にぎりの徳兵衛】稲沢店では実施致しません。
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●さんま食べ比べ三貫（さんま/さんま炙り/さんま天）
616円

北海道産のさんまを、にぎり、炙り、天ぷらで食べ比べできる贅沢な一品です。

※価格は全て税込です。※写真はイメージです。

■季節のお寿司は【お持ち帰り】もできます

季節のお寿司はお持ち帰りも可能です！ご家庭、オフィスなどでお店の味をぜひ
お楽しみください。ただし、サイドメニュー、デザートのお持ち帰りはできませ
ん。ご了承ください。

アトムのテイクアウトよりネット注文＆ネット決済がご利用いただけます。

サイトURL：https://www.atom-takeout.com/

https://www.atom-takeout.com/


国産本まぐろ中とろ巻¥1,800（税込）

国産本まぐろ中とろ巻¥1,800（税込）
～本件に関するお客さまからのお問い合わせ先～
株式会社アトム マーケティング部 担当：水上

TEL：045-224-5974 FAX：045-224-5971

◆ブランド紹介
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＜にぎりの徳兵衛＞
にぎりの徳兵衛は東海地区をメインに計41店舗展開し
ている『活気』『旬』『伝統』を楽しむ廻転寿司です。
ハキハキした元気、ニコニコした笑顔でピチピチした
鮮度と産地にこだわった食材を使用し脈々と伝えられ
た技術で作りだす本物のお寿司をご提供しております。
『本まぐろ』、 『季節の鮮魚』、『伝統の技』にこだ
わり、お客様をお迎えいたします。
・HP https://www.nigirinotokubei.com/
・X https://twitter.com/tokubei1971
・Instagram
https://www.instagram.com/tokubei1971/

＜海鮮アトム＞
海鮮アトムは、福井県内に9店舗展開しており、地の利
を生かした素材を思う存分に味わって頂ける廻転寿司
です。本まぐろなど定番のほか、旬モノや福井の郷土
料理である「焼きさば」、繊細で柔らかな食感とやさ
しい甘みの「紅ずわい蟹」、新鮮なぶりと大葉を巻い
た「ぶり鉄火巻き」など福井らしさが楽しめるメニュ
ーが好評。お寿司に合う福井生まれの辛口の日本酒も
ご用意しています。
・HP https://www.kaisenatom.com/
・X https://twitter.com/kaisenatom
・Instagram
https://www.instagram.com/kaisenatom/

＜海へ＞
『廻転すし海へ』は、新鮮なお寿司を気軽に楽しめる
三重県桑名市にある廻転すし店です。
『海へ』は、板前が目の前で握るお手軽な回転寿司ス
タイルとタッチパネルでご注文した
商品が専用の「お届けレーン」でテーブルまで運ばれ
てくるOCA（Order Carry Account）スタイルが
あり、お客様のシーンに応じて使い分けられるのが特
徴。
さらに、お客様のご要望に合わせたお席のスタイルも4
つのタイプをご用意しています。
・HP https://www.atom-
corp.co.jp/brand/brand.php?brand_no=138
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