
PRESS RELEASE  

報道関係各位 

2025年 3月 12日(水) 

株式会社 庫や 

コロワイドグループのチーズガーデン（株式会社庫や 本社：栃木県那須塩原市、代表取締役社長：久保田令）

は、新定番商品『チーズ饅頭』を 2025 年 3 月 26 日（水）より、全国のチーズガーデンおよびオンラインショップで発

売いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1994 年に那須で誕生したチーズガーデンは、看板商品の『御用邸チーズケーキ』をはじめとした各種チーズケー

キやチーズクッキー、ガレットチーズなど、チーズにこだわった菓子や、オリジナルブレンドティー『手茶』などを販売

しています。今回発売する『チーズ饅頭』は、数種類のチーズを使ったチーズフィリングを白餡で包み、さらにチーズ

香るカステラ生地で包み込んで、チーズの香りが残るように優しく焼き上げた、和と洋の素材の 3 層構造が奏でる美

味しさを堪能いただける一品です。 

パッケージは、チーズの旨みや風味などをイメージしたカラーを基調とし、『チーズ饅頭』のフォルムをパターン化

したデザインを施しました。スタイリッシュで、そこはかとなく「和」の雰囲気を感じるパッケージは、年齢や性別を問わ

ず様々なシーンにあわせてお選びいただけます。個包装、常温でお持ち帰りいただけるため、手土産、贈り物など

にぴったりです。 

  

チーズガーデンの商品を通じて、大切な方々と心温まるひと時をお過ごしください。 

 

 

＜商品概要＞ 

商 品 名：チーズ饅頭  

販売価格：1,580円（税込） 

内 容：5個入 

発 売 日：2025年 3月 26日（水） 

販売店舗：チーズガーデン全店、オンラインショップ 

 

 

【チーズガーデン】丁寧な手仕事が作る和と洋の新感覚チーズスイーツ 

チーズの豊かな味わい『チーズ饅頭』新定番商品として登場 
2025年3月26日より全国のチーズガーデンおよびオンラインショップにて 

※画像はイメージです 



【チーズフィリング、白餡、カステラ生地の 3 層構造が奏でる美味しさ『チーズ饅頭』】 
チーズガーデンのチーズにこだわった菓子作りの技術と製法を活かし、和と洋の素材を融合させた新感覚のチー

ズスイーツです。香り高いカマンベールチーズの味を堪能いただけるように、表皮等も含め全てをペーストにしてフィ

リングにしました。 

口に入れると、チーズの濃厚な味わいと風味がひろがり、白餡の優しい甘みがチーズの旨みを引き立てます。チー

ズ香る程よい甘みのカステラ生地には、太白ごま油を加えることで味わいに奥行きが生まれ、深いコクが楽しめます。

ふわっとしながらも、もちっとし、歯切れの良さを兼ね備えた食感は、一体感ある味わいです。 
 

【チーズガーデン 焼菓子商品の一部ご紹介】 
チーズガーデンでは、チーズガーデンのスイーツを通して、あたたかい幸せな時間を贈りたいという想いから様々

なチーズスイーツを開発・販売しています。※店舗形態により品揃えが異なる場合がございます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
   

チーズガーデンについて 

那須の美しい自然とともに。 

『御用邸チーズケーキ』をはじめとした各種チーズケーキやチーズクッキー、ガレットチーズなど、チーズにこだわ 

った焼菓子をお届けする洋菓子ブランドです。 

栃木県のみならず、北海道・群馬・埼玉・東京・神奈川・千葉・新潟・愛知・大阪でも店舗展開しており、一部の店

舗ではお食事やカフェとしてもご利用いただけます。 [オンラインショップ] https://cheesegarden.jp/ 
 
株式会社庫やについて 

 1984 年創業。『御用邸チーズケーキ』などのチーズにこだわった焼菓子を製造・販売する洋菓子ブランド「チーズ

ガーデン」やチョコレート菓子専門店「エヌカカオチョコレート」、自然に囲まれた癒し時間を満喫できるレストラン「カ

フェ＆ガーデンしらさぎ邸」など、栃木県の那須高原発祥のスイーツブランドなどの展開に加え、伝統的な洋菓子作

りと独創性を兼ね備えた洋菓子ブランド「欧風菓子グリンデルベルグ」、驚きの食感と味覚で笑顔になれる、東京発

のスイーツブランド「purecoco TOKYO（ピュアココ トーキョー）」を展開するなど、スイーツブランドを中心に経営し

ています。 [庫やホームページ] http://www.kuraya-group.co.jp/ 

＜本件に関するお問い合わせ先＞ 
株式会社 庫や マーケティング部  MAIL：pr@cheesegarden.jp 

東京事務所 〒170-0013 東京都豊島区東池袋 1-7-12 日産ビルディング 5F 
TEL：03-6914-1377／FAX：03-6914-1378 

担当：荒井（070-3943-7312）、大竹 

チーズバウム（カット） 
4個入 1,000円（税込） 

濃厚なチーズの香りと、しっとりとした美味しさが
お楽しみいただけます。 
 

 
 

チーズラングドシャ 
5枚入 800円（税込） 

ホワイトチョコの甘さとチーズクリームの塩気が
絶妙な美味しさです。 
 

 
 

フィナンシェ 
2個入 500円（税込） 

焦がしバターとハチミツをたっぷりと使用したクラ
シックな味わいの一品です。 
 

 
 

ガレットチーズ 
2枚入 500円（税込） 

ザクザクとした食感と、バターとチーズのリッチな
味わいが楽しめます。 
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