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モダンベトナムレストラン「THE PIG & THE LADY」
2021 年 1 月 15 日 ( 金 ) から 3 月 14 日 ( 日 ) の期間「Sign 吉祥寺」 POP UP スペースに出店が決定。

新感覚バインミーがテイクアウトで吉祥寺でも購入可能に！

ハワイで最も人気のあるモダンベトナムレストラン「THE PIG & THE LADY」では、2021年 1月 15日 ( 金 ) から 3月 14日 ( 日 )
までの期間、“どこか懐かしいカフェメニューを提供する” カフェ、→Sign 吉祥寺の POP UP スペースに出店することが決定いたし
ました。

今回の POP UP で提供するメニューは、THE PIG & THE LADYで提供している 2種類の新感覚バインミー「バインミー フレンチ
ディップスタイル」で、THE PIG & THE LADYのオーナーであるアンドリュー・レイが考案した、食べる直前に秘伝のお出汁を使
用したフォーのスープにディップして食べる今までになかった新感覚のバインミーです。
バインミーフレンチディップスタイルは、柔らかくジューシーに仕上げた牛バラ肉の煮込みをはじめ、しゃきしゃきの食感が心地よ
いもやしや玉ねぎなどを少し辛味のある特製ソースホイズンソースを塗ったフランスパンに挟んだ「ビーフバインミー フレンチ
ディップスタイル」と、季節のきのこやズッキーニ、ナスやもやしなどを丁寧にグリルしたものをフランスパンで挟んだベジタリア
ンの方でも食べることができる「ベジタブルバインミーフレンチディップスタイル」の 2種類で、今まで恵比寿の店舗でのみ食べる
ことができたメニューがテイクアウト / イートインで吉祥寺でも味わうことが可能となります。
なかなか外食が難しい今だからこそ、テイクアウトで購入し、お家でゆったりとお召し上がりください。
※バインミーは無くなり次第終了となります。あらかじめご了承ください。

【POP UP 詳細】
期間 : 2021 年 1月 15日 ( 金 )-3 月 14日 ( 日 )
場所 : Sign 吉祥寺 ( 東京都武蔵野市吉祥寺南町 1-1-24 アトレ吉祥寺本館 1F)

【お客様に安心安全にお過ごしいただくために】
1. 店頭にアルコールをご用意しています。 
２. スタッフの健康管理を実施しています。 勤務開始前に 37.5℃を超える発熱があるスタッフは勤務しないように指示しています。
３. ドアノブ・取っ手・レジ・テーブル・トレイ等、お客様の触れる機会の多い箇所は定期的に消毒を実施しています。 
４. 調理器具、食器類の消毒の徹底を実施しています。
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【THE PIG & THE LADY 店舗概要】

THE PHO FRENCH DIP
ビーフバインミーフレンチディップ 1,000 円
パリッと焼き上げたバゲットに、自家製ミックススパイスとともに 12時間
じっくりとローストした牛肉、2種類の自家製ソースとともにサンドしたこ
だわりのバインミー。さっぱりとしたフォーのスープにディップして食べる
新感覚スタイル！

THE VEGETABLE PHO FRENCH DIP
ベジタブルバインミーフレンチディップスタイル 1,000 円
ズッキーニやなす、季節のきのこなど旨味を最大限引き出したグリル野菜を
バゲットにサンドしたベジタリアンバインミー！ベジタブルフォースープに
ディップして食べるヘルシーだけど食べ応えある新感覚スタイル。
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instagram : 
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THE PIG & THE LADY ( ザ▲ピッグ▲アンド▲ザ▲レディ )
東京都渋谷区恵比寿南 1-4-15 恵比寿銀座クロスビル 2 階
Ebisu Ginza Cross Bldg.2F, 1-4-15, Ebisu-Minami, Shibuya-ku,Tokyo
050-1743-1650 
84 席
https://thepigandthelady.jp
https://thepigandthelady.com
https://www.instagram.com/pigandtheladyjp
https://twitter.com/pigandtheladyjp
https://www.facebook.com/thepigandtheladyjapan

アンドリュー・レイ (Andrew・Le)
オーナーのアンドリュー・レイ 氏は、ベトナム系二世。ニューヨークの料理学校を卒業後、ハワイで
5 つ星を獲得したコンテンポラリー・フレンチレストラン【シェフ マブロ】でスーシェフまで上り詰
め、ホノルルのファーマーズマーケットに出店し爆発的な人気を呼び、2013 年、チャイナタウンに
「THE PIG & THE LADY」を開業しました。彼の母親が作るベトナム料理と、アンドリュー・レイ
氏が培ったフレンチのエッセンスを取り入れると共に、ハワイの文化を取り入れることで、オリジナ
リティ溢れる新感覚のモダンベトナムレストランとして確立しています。
また、2016 年には、THE PIG & THE LADY の姉妹店となる「PIGGY SMALLS」を開業しハワイ
で話題のレストランとして、さらに人気を博しているほか、2019 年 8 月 9 日 ( 金 ) フード、ド
リンク、トラベル、エンタメの情報を提供するライフスタイルメディアサイト「Thrillist」が主催す
る名誉ある賞「TOP 28 Best Vietnamese Restaurants in America」を受賞いたしました。

【Owner and Executive Chef / ABOUT THE PIG & THE LADY 】

【POP UP STORE MENU】
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