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“ラムバサダー”も注目する第４の肉がご家庭でも気軽に楽しめる！

9月12日(木)より「ミートガイ」で
『秋のラム肉祭りキャンペーン』を期間限定で開催

ティーエムジーインターナショナル株式会社（代表取締役社長：中島敏彦 所在地：愛知県名古屋

市）が運営している、グラスフェッドビーフやユニークな肉の通販サイト「ミートガイ」で、第4の肉と

して定着しつつある「ラム肉」が最大40%オフになるキャンペーン『秋のラム肉祭り』を、9月12日(木)

から19日(木)まで期間限定で開催します。

ラム肉は、動脈硬化や血栓を予防し、血圧を下げる作用があるといわれている不飽和脂肪酸や、お肌

に良く美容効果も期待できるビタミンB1、ビタミンB2、ビタミンEなど、高い栄養価を含みます。

また、ラム肉のビタミンは、摂取した栄養素がスムーズにエネルギーに変換されるのを助け、脂肪の

蓄積を防ぐことができるため、ダイエットをしている方やアスリートに人気を集めています。インスタ

グラムでは“ラムバサダー”と名乗る女性ユーザーが急増しており注目度の高い肉です。

「ミートガイ」でもラム肉関連商品の販売数量は、前年比35%増となっています。キャンプブームでも

ある昨今、BBQやホームパーティーで簡単に作れてテーブルに映える、新しいメインディッシュとして

ラム肉をお楽しみいただけます。

独特な香りが苦手な人のために、サイト内では「くさみを消し、美味しく食べるレシピ」や「自宅で

も簡単にできる！ラムチョップ料理のポイント＆簡単レシピ」をご紹介しています。

今後も「ミートガイ」では、スーパーでは手に入らない珍しい肉や塊肉などの高品質で幅広い商品を

ラインナップし、BBQやホームパーティーでより楽しんで頂けるよう取り組んで参ります。

【実施概要】
キャンペーン名：『秋のラム肉祭り』
開催期間：9月12日（木）～9月19日（木）
実施内容：ラム肉関連商品を全品20％～40%OFFで販売
対象商品：ラムチョップ、ラム肉スライス、ラムTボーン、ミンチ、ソーセージなど全19種類
販売場所：ミートガイ本店 https://www.themeatguy.jp/
関連URL：https://www.themeatguy.jp/ja/contents/lamb_festival
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【商品ラインナップ】

ラムスペアリブ 2ラック入り (約
600g) 2,020円→1,210円(40%OFF)

ラムチョップ 5本 ニュージーラ
ンド産 WAKANUIスプリングラム）

2,260円→1,350円 40%OFF

【無添加・砂糖不使用】ラムパ
ティ 2枚 640円→510円(20%OFF)

ラムショルダー 骨なしブロック

2,910円→2,330円(20%OFF)
【無添加・砂糖不使用】ミートガ
イ生ラムソーセージ (スパイシー) 

7本 1,520円→1,220円(20％OFF)

フレンチラムラック （【1ラック+ラ
ムラブスパイスミックス付)】ニュー
ジーランド産 WAKANUIスプリングラ

ム）4,160円→3,330円(20％OFF)

＊写真はイメージです。表示価格は全て税込みです。

ニュージーランドのフレンチラムラッ
クをカットして、解凍後調理しやすい
ようにラムチョップにしました。

日本では珍しいラムのスペアリブ。
厚みがあってジューシー。BBQに
も煮込み料理にも合います！

ミートガイオリジナルの羊肉パ
ティ。ラムハンバーグ、ラムハ
ンバーガーなどに。

ミートガイオリジナルの100％ラム肉
ソーセージ。保存料や着色料等の添加
物は一切使わず作りました。１本が大
きくかなりのボリュームです。

オーストラリア産ボンレスラム
ショルダーの塊肉。仔羊骨無し肩
肉。焼肉やケバブ、ロースト等、
何にでも使えます。

仔羊ロースにあばら骨が付いた
もの。バーベキューで大活躍の
一品です。

【ミートガイのラム肉レシピコンテンツ】
■自宅でも簡単にできる！ラムチョップ料理のポイント＆簡単レシピ
https://www.themeatguy.jp/ja/cookingstudio/recipe/09_cooking_lamb

■管理栄養士が教える！ラム肉を美味しく焼く３つのアドバイス
https://www.themeatguy.jp/ja/cookingstudio/recipe/08_advice_lamb

■栄養士が紹介！ラム肉特有のくさみを消し美味しく食べるレシピ
https://www.themeatguy.jp/ja/cookingstudio/recipe/06_lamb
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会社概要】

会社名 ティーエムジーインターナショナル株式会社

本社所在地 愛知県名古屋市南区丹後通4－8－1

役員 代表取締役社長 中島 敏彦

創業 1997年

資本金 3,000,000円

事業内容 食肉輸入・加工製造及び、お肉専門オンラインショップ「ミートガイ」の企画運営

お肉の専門店「ミートガイ」は食肉輸入・加工製造業者、ティーエムジーインターナショナル株式
会社が運営するオンラインショップです。主に、レストラン、ホテル、リゾート施設、プライベー
トクラブ、インターナショナルスクール様、そして個人のお客様へ直接食肉やその他の食品を販売
しています。私達が目標としているのは、高品質の食品をワイドなセレクションで日本各地のお客
様にご提供すると同時に、1人ひとりのお客様に地元のお肉屋さんやデリカのような高いサービスを
ご提供することです。

「ミートガイ」本店サイト：https://www.themeatguy.jp/

＜本件に関するお問い合わせ先＞

ティーエムジーインターナショナル株式会社 広報担当：廣瀬・大城

TEL：052-618-3705 mail:  info@themeatguy.jp

【ミートガイとは】
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