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株式会社フォーシーズ

株式会社フォーシーズ（本社：東京都港区南青山 社長：淺野幸子）が展開する宅配ピザ「PIZZA-LA」は、2022年3月3日
（木）～期間限定で、『イカスミのパスタ』と、『エビのトマトクリームパスタ』を発売いたします。

本格パスタを気軽にご自宅で！
ピザーラ『イカスミのパスタ』『エビのトマトクリームパスタ』発売
～1883年創業イタリア ナポリの老舗「フェラーラ」社のパスタ使用～

＜イカスミのパスタ＞ 1,250円(税込)

2022年3月3日（木）～期間限定

■専門店の味わい！新作『イカスミのパスタ』

『イカスミのパスタ』は、イカスミの旨みとアンチョビのコクをニン
ニクの香りが引き立てる、本格的な味わいのパスタです。

ブラックペッパー、カイエンペッパーで味を引き締め、トッピング
には食感豊かなイカをたっぷりと使用しました。
専門店のメニューの定番「イカスミ」を、ご自宅でも気軽に美味
しく召し上がっていただける味わいに仕上げました。

おうちごはんが続くことが多い今、ぜひご自宅で本格的なイカ
スミパスタをお楽しみください。

＜エビのトマトクリームパスタ＞ 1,300円(税込)

『エビのトマトクリームパスタ』は、イタリア産ホールトマトの甘
味と酸味を、コクのある生クリームでまろやかに包み込んだ、
パスタ専門店でも人気の「トマトクリーム」に、相性抜群のエビ
を合わせた一皿です。

平打ち麺「リングイネ」を使用しているので、濃厚でクリーミー
なソースがたっぷり麺と絡み合い、最後の一口まで美味しく召
し上がっていただけます。

食べ応えのある本格的な味わいを、ぜひお楽しみください。

■濃厚クリーミー！『エビのトマトクリームパスタ』

※販売期間・価格は予告なく変更する場合がございます ※写真はイメージです

イタリア ナポリの老舗ブランド「フェラーラ社」の本格パスタを使用
ピザーラのパスタメニューは、良質なデュラムの産地プーリア州で収穫されたデュラム小麦を中心
に厳しい品質規格に適合した原料のみを使用した、1883年創業のイタリアナポリの老舗「フェラー
ラ社」のパスタを使用しています。小麦粉本来の香りと、口の中ではずむようなしなやかな食感が
特徴で、デリバリーでもイタリアンパスタ独特のアルデンテの美味しさをお楽しみいただけます。


