
日本初！フレンチバゲットやマカロンなど本格メニューが楽しめる

ティファール 新ホームベーカリー

「ブーランジェリー」新発売

株式会社グループセブ ジャパン（本社：東京都品川区五反田、代表取締役：パトリック・ロブレガ）は、フレンチ
バゲットやマカロンなど様々な本格メニューがおうちで簡単に楽しめる新ホームベーカリー「ブーランジェリー」
を2011年9月上旬より発売致します。

ティファールの新ホームベーカリー「ブーランジェリー」の特徴は、ティファール独自の2種類のトレイ。
おうちで簡単にフレンチバゲットが焼ける「バゲットトレイ」に、マカロンなどの本格スイーツも手軽に作れる、

新開発の「フラットトレイ」が加わり、食パンはもちろん、これ一台でさまざまな本格メニューをおうちで楽しむこと
ができます。

2011年6月吉日

■特許取得の「バゲットトレイ」
ティファールが独自に開発した「バゲットトレイ」。通常の食パン作りにバゲット成型のワンステップを加える
だけで、本格的で美味しいフレンチバゲットが焼き上がります。

お子様や女性にも食べやすい、食べきりサイズのフレンチバゲットが一度に
4本まで作れるだけでなく、クロワッサンやバターロールもおうちで簡単に
作ることができます。

■本格スイーツが手軽に！新開発「フラットトレイ」
「食パン型のパンだけでなく、おうちでもっと様々な種類やかたちのパンを作りたい」
―そんな声にお応えし、ミニメロンパンやミニあんぱん、マカロンなどの本格スイーツ
までもが手軽に作れる「フラットトレイ」を開発。

オーブン機能も組み込まれているので、面倒な温度調整もなく、おうちで手軽に
本格的なスイーツ作りを楽しめます。

④焼き上がり！

①材料をパンケースに
入れる

②出来上がった生地を取り出し、
4等分してバゲット型に成型

③成型した生地を
「バゲットトレイ」に載せ、
パンケースに戻す



■M.O. F職人の秘伝レシピも…65種類のオリジナルレシピブック付き
基本の食パン、話題の米粉食パンはもちろん、フランス国家最優秀
職人賞（M.O.F）を受賞したフレデリック・ラロス氏が監修した、他では
入手不可の「ラロスレシピ」も掲載。

＜フレデリック・ラロス（Frédéric LALOS）＞
過去最年少、26歳でM.O.Fを取得。パリに
ブーランジェリー「カルティエ・デュ・パン」を
5店舗展開。

■レパートリーが広がる、15種類の専用メニュー
それぞれのレシピに合った、ねり、発酵、焼き時間や焼き加減
などがプログラムされているので、簡単においしく仕上がります。

■パンの香りで目覚める朝！便利なタイマー機能
最大15時間まで、食べたい時間に合わせて焼き上げ時間を
調整できる便利な予約タイマーを搭載。

夜に予約タイマーをセットすれば、パンの焼ける香ばしい香りで
朝を迎えることができます。

■パン作りをより快適にする、充実のオリジナルキット付き
材料の計量に一役買う計量カップと計量スプーンのほか、パン
生地の焼き色を付けるためのブラシ、羽根を取り出すのに便利な
フック、バゲットの切り込み（クープ）を入れるのに便利なナイフも
付いています。

充実のオリジナルキットを使えば、より手軽に、楽しく調理をする
ことができます。

「クロワッサン」「ごはん食パン」「レシピブック」

■ライフスタイルに合わせた3サイズの食パン作り
食パンは、ミニサイズ（約0.6斤）・1斤・1.5斤の3種類から選ぶこと
ができます。
一人暮らしから育ち盛りのお子様がいる家庭までライフスタイルに
合わせてお使いいただけます。



■商品概要

商品名 ブーランジェリー

画像

品番 PF522170

製品サイズ 幅 266mm× 奥行 374mm× 高さ 315mm

重量 5,500 g

定格消費電力 650 W

電源 100 V  50/60 Hz

コードの長さ 1.4 m

税込希望小売価格 28,000円（本体価格）

付属品

《読者の方のお問い合わせ先》

株式会社グループセブ ジャパン ティファールお客様相談センター 0570-077772
〒141-0022 東京都品川区東五反田3-14-13 高輪ミューズビル

《本件の掲載に関するお問い合わせ先》
株式会社ヴィジョン・エイ ティファールPR担当：瀬古、石川、湯川、久米、瀧口

TEL 03-3402-5574  /  FAX 03-3402-5452
〒151-0051 東京都渋谷区千駄ヶ谷2-7-9 HOUSE2717-301

計量カップ＆計量スプーン ブラシ 羽根取り出しフッククープナイフ 羽根

バゲットトレイ フラットトレイ パンケース ラック


