
＜Press Release＞ 2022年7月13日

株式会社ルミネ（本社：東京都渋谷区、代表取締役社長：高橋眞）が運
営するルミネ横浜とニュウマン横浜は、初の2館合同企画として、暑い夏に食べたく
なる、スパイシーなメニューを集めた「横浜スパイスフードフェア」を開催します。
「横浜で刺激的な出会い」をテーマに、ルミネ横浜・ニュウマン横浜の飲食店が趣

向を凝らした、”ピリピリ” “スースー” “ヒリヒリ” など、五感でスパイスを感じられるオ
リジナルメニューを展開します。

期間中は、2館総勢55ショップにて、ここでしか味わえない限定スパイスフード74
メニューを展開します。ルミネ横浜では、モクオラ ディキシーダイナーの「スパイシーチ
キンバーガー」や、ブリル飯店の「冷やしカレー担々麺」など、おいしくカジュアルにス
パイスが楽しめるメニューを、26ショップ40メニュー味わうことができます。
ニュウマン横浜では、コメドール デ マルガリータの「ソフトシェルシュリンプと3種チーズ
の激辛ハバネロ煮込み」や、トラヤあんスタンドのスパイスワインを使用した「あん
ペーストかき氷［スパイスワイン］」など、ちょっと大人なスパイスフードを29ショップ
34メニュー味わうことができます。

暑い夏は、ルミネ横浜・ニュウマン横浜の館内で、刺激的で多様なスパイスフード
をお楽しみください。

[開催日時]2022年7月14日（木）～ 8月31日（水）
営業時間は各ショップにより異なります。※最新の情報は各館のホームページをご確認ください。
※休館日 ルミネ横浜…8月22日（月） ニュウマン横浜…8月17日（水）

[開催場所]ルミネ横浜（神奈川県横浜市西区高島2-16-1） 各レストラン・カフェショップ
ニュウマン横浜（神奈川県横浜市西区南幸1-1-1） 各レストラン・カフェショップ

[内容]「横浜スパイスフードフェア」
横浜で刺激的な出会い、をテーマにルミネ横浜・ニュウマン横浜にスパイスフードが大集合！

●ルミネ横浜 26ショップ40メニュー ※一例
・6F モクオラ ディキシーダイナー 「スパイシーチキンバーガー」
・7F ブリル飯店 「冷やしカレー担々麺」
・7F やさい家めい 「お野菜たっぷりカレー」

●ニュウマン横浜 29ショップ34メニュー ※一例
・2F トラヤあんスタンド 「あんペーストかき氷［スパイスワイン］」
・6F 800°ディグリーズ アルチザンピッツェリア 「マサラロメスコソースのベースピッツァ」
・9F コメドール デ マルガリータ「ソフトシェルシュリンプと3種チーズの激辛ハバネロ煮込み」

[特設WEBサイト]https://www.lumine.ne.jp/yokohama-spicefoodfair2022 ※7月14日（木）0時公開

暑い夏にぴったりなスパイスグルメ企画がスタート！

“ピリピリ“な激辛ハバネロ煮込みや”ヒリヒリ”の冷やしカレー担々麺ほか、

“フンワリ”香るスパイスワインのかき氷や“スースー”のチョコミントジェラートなど

全74種類！五感で辛さが楽しめる“横浜限定スパイスフード”がラインナップ！

初開催！ルミネ横浜×ニュウマン横浜 「横浜スパイスフードフェア」
期間：7月14日（木）～ 8月31日（水）
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開催概要

https://www.lumine.ne.jp/yokohama-spicefoodfair2022


■ルミネ横浜 スパイスメニュー例

お野菜たっぷりカレー

平日1,529円（税込）
ディナー・週末1,639円（税込）
やさい家めい／7F

めい創業時からの人気メニュー
を復刻販売。季節のお野菜を
たっぷり乗せて和風だしのあっさ
りとしたカレールーでお召し上が
りいただきます。

塩鶏の黒七味焼き

1,380円（税込）
石塀小路 豆ちゃ／7F

香り豊かな黒七味を存分に
楽しめる一品。中身をふわっ
と、外はぱりっと焼き上げた定
番の「塩鶏」と黒七味の組み
合わせは食欲をそそります！
※17：00～のみ販売

ルミネ横浜限定ルミネ横浜限定

スパイシーチキンバーガー

1,300円（税込）
モクオラ ディキシーダイナー／6F

バターミルクとチリパウダーで1日
しっかり漬け込んで柔らかいチキ
ンをスパイシーな仕上がりにしま
した。ピリッとスパイシーなバー
ガーをどうぞ！

冷やしカレー担々麺

￥1,540（税込）
ランチセット￥1,980（税込）
ブリル飯店／7F

自家製ラー油と山椒を効か
せた逸品。ブリル飯店の夏
のお勧めです。

ルミネ横浜限定ルミネ横浜限定

チョコミントフローズン

単品682円（税込）セット429円（税込）
マンゴツリー カフェ／6F

ココナッツミルクとたっぷりの
ミントがさわやかに香るフ
ローズンドリンクです。

サクサクのパイ生地をベース
に、バターで焼き上げた林檎
を添え、上にはたっぷりのアイ
スクリームとベリーソースをかけ
ました。アクセントにフワッと香
るシナモンで仕上げました。

シナモンアップルパイ～ベリーソース～

1,100円（税込）
ラ・メゾン アンソレイユターブル／7F

ルミネ横浜限定

スルメイカとズッキーニの
スパイスアヒージョ

890円（税込）
オッティモ・シーフード・ガーデン／6F

中東発祥のスパイスミックス
"デュカ"をたっぷりと。夏が旬
のスルメイカとズッキーニと一
緒に旨味たっぷりのアヒージョ
にしました。

粗挽き黒胡椒のスパイシー
ハンブルグステーキ

1,474円（税込）
つばめグリル／7F

ハンブルグステーキに黒胡椒を
まぶし、ピリリとした味わいと香り、
食感をお楽しみいただけます。
デミグラスソースに自家製のドイ
ツマスタードをまぜた特製のソー
スでお召し上がりください！

ルミネ横浜限定

➢ ルミネ横浜のテーマは、「おいしく・カジュアルにスパイスを楽しむ」！
➢ 冷やしフード×スパイシーや、さわやかなスパイシースイーツまで26ショップ40メニューが味わえる！
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■ニュウマン横浜 スパイスメニュー例

あんペーストかき氷［スパイスワイン］

541円（税込）
トラヤあんスタンド/2F

シナモンとクローブがふわりと香
るフルーティーな味わいのかき氷。
赤ワインにスパイスと柑橘類を
漬け込んで作った蜜と、なめら
かでやさしい甘さのあんペースト
[こしあん]を合わせました。
※アルコール濃度1.2％

チョコミントのジェラート

440円～（税込）
オールグッドストア／6F

キューバ産のミントを贅沢に使
用したチョコミントは、普段食べ
ているチョコミントとは少し違った
味わい。ミントの爽快感があり
ながら、植物本来の旨みを堪
能いただけます。

マサラロメスコソースの
ベースピッツァ

3,400円～（税込）
800°ディグリーズ
アルチザンピッツェリア/6F

赤パプリカとアーモンドをベースに
した、ロメスコソースに鎌倉アナ
ンスペシャルガラムマサラとカラブ
リアンチリを加えた、スパイシー
なベースピッツァ。
※ディナータイムのみ提供

海老やムール貝など
海の幸をふんだんに使用して
スパイシーに炒めたここでしか
味えない逸品。

鬼手長海老とムール貝の
センヤイパッキーマオ

1,980円（税込）
ビートルナッツ/9F

ソフトシェルシュリンプと
3種チーズの激辛ハバネロ煮込み

2,420円（税込）
コメドール デ マルガリータ/9F

旨味たっぷりのソフトシェルシュ
リンプと3種のチーズと激辛ハ
バネロサルサを合わせて煮込
んだ、辛くてクセになる
味わいの逸品。

担々麵

1,430円（税込）
ミズ カサブランカ/8F

自家製辣油と花山椒のアクセ
ントを効かせた、女性人気
No.1の特製担々麺。

ニュウマン横浜限定

釜揚げしらすのピリ辛麻辣丼

1,600円（税込）
しらす食堂 じゃこ屋
七代目 山利/8F

数種類のスパイスを用いた
辣油と奇跡のしらすのマッチン
グ。しらすの旨味やスパイスの
辛味、卵黄のまろやかさを
お楽しみください。

赤唐辛子餃子

760円（税込）
ヌード/8F

ヌードのオリジナル餃子に
特製の餡をかけ、数種類
のスパイスで仕上げました。
餡にスパイスが絡まって、
辛さを逃しません。

➢ ニュウマン横浜のテーマは、「ちょっと大人なスパイスフード」！
➢ 激辛ハバネロ×チーズの煮込みやスパイシーワインのスイーツなど29ショップ34メニューが味わえる！
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＜新型コロナウイルス感染拡大防止のためのお願い＞

ご来店に際して、下記の事項のご協力をお願いいたします。

１．ご来店の際のマスクの着用及び咳エチケットにご協力ください。

２．ご入店前の手指の消毒にご協力ください。

３．「3つの密」を避けるため、一部の館内施設のご利用を制限させていただきます。

４．レジや館内設備は他のお客さまとの間隔を空けてご利用ください。

５．体調不良の際はご来店をお控えください。

６．館内の密集を避けるため、少人数でのご来店および短時間のご利用をお願いいたします。

※混雑時は入店を制限させていただく場合がございます

【一般のお客さまからのお問い合わせ先】

ルミネ横浜・ニュウマン横浜 代表電話 03-5334-0550

【関連リンク】
ルミネ横浜 ：https://www.lumine.ne.jp/yokohama/
ルミネ横浜公式Instagram    ：https://www.instagram.com/lumine_yokohama/
ニュウマン横浜 ：https://www.newoman.jp/yokohama/
ニュウマン横浜公式Instagram：https://www.instagram.com/newoman.yokohama/

■ビアガーデンでもスパイシーなメニューを提供中！

サムギョプサル×ビールが美味しい韓国風ビアガーデン！
ルミネ横浜「ニューコリアパラダイス」

■サムギョプサル飲み放題コース（2時間制）
お一人様4,400円（税込）

■ルーフトップバーコース
お一人様600円（税込）/30分毎

ニューコリアパラダイスのサムギョプサルは「少
し違う」漬物と野菜を合わせて楽しむスタイル。
キムチ・サムジャンに加え、日本の漬物が絶
妙なアクセントになり、最後までさっぱり楽し
めます。締めの高菜にんにくポックムパ（韓
国風チャーハン）は焼いた豚肉の脂を纏わ
せたガーリックライスが最後まで食欲を刺激し
ます。ちょい飲みに最適な時間制飲み放題
（30分単位）のルーフトップバーコースも。

鎌倉アナンスパイスを使用したビールに合うスパイスフードなどが楽しめる！
ニュウマン横浜「800°DEGREES CRAFT BREW GARDEN (800°ディグリーズ クラフトブリューガーデン)」

■神奈川クラフトビール8種飲み放題
＋神奈川FOOD BOXセット 4,500円（税込）
■神奈川クラフトビール2杯(1パイント×2)
＋神奈川FOOD BOXセット 3,000円（税込）

鎌倉アナンスパイスを使用した
キャロットラペとザワークラウトや
門倉ポークの自家製ソーセージ
など、神奈川県産にこだわった
ここでしか味わえないフード
ボックスにも注目！

開放的なニュウマンガーデンの空間で神奈川のクラフトビールを楽しめる
ビアガーデンです。厚木のクラフトビールの老舗「サンクトガーレン」と共同
開発したクラフトビールなど、神奈川各所のクラフトビールが楽しめます。
期間：4月26日(火)～10月2日(日)

※ニュウマン横浜休館日：8月17日（水）
URL：https://www.2416market.jp/n034.html

おすすめ
スパイスフード

ネオン、看板など異国感溢れる屋上空間で、懐かしいけど新
しい「少し違う」韓国料理が楽しめるネオビアガーデンです。
期間：7月8日（金）～9月25日（日）

※ルミネ横浜休館日：8月22日（月）
場所：ルミネ横浜 9F 屋上
営業時間：17:00～22:30
URL：https://newkoreaparadise.com/

おすすめ
スパイスフード
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