
①エキナカイベント「LUMINE AGRI MARCHE×地域の魅力発掘イベント」開催概要

「エキナカマルシェ in LUMINE AGRI MARCHE」

日本各地のこだわりの生産者が作った旬のお野菜やくだものマルシェ

〔日時〕 9月2日(月)～9月8日(日) 平日・土 8:00～20:30 日・祝 8:00～20:00（※9月2日のみ11:00～20:30）

「はこビュン」を使ったぶどう販売日時：9月2日（月）、7日（土）、8（日）13:30～（予定）

〔場所〕 ニュウマン新宿 2F エキナカ イベントスペース

「いいじ ISHIKAWA・NOTO in LUMINE AGRI MARCHE」

東京初出品を含む選りすぐりの石川・能登商品を取り揃えた復興支援マルシェ

〔日時〕 9月9日(月)～16日(月・祝) 平日・土 8:00～20:30 日・祝 8:00～20:00
〔場所〕 ニュウマン新宿 2F エキナカ イベントスペース

〔ポイント〕

・石川県でしかなかなか手に入らない人気商品が多数登場

・金沢ターミナル開発株式会社が運営する、金沢百番街とコラボレーションし、石川県へ応援メッセージを送る企画も

・石川県、JR新宿駅と連携した、現在の復興状況をご紹介する写真展を開催

〔主催〕 株式会社ルミネ LUMINE AGRI PROJECT 〔後援〕 石川県

＜Press Release＞ 2024年8月19日

「食欲の秋」到来！ルミネプロデュースのグルメイベントを開催

名産品を食べて応援！新宿エキナカで石川・能登の復興支援イベントを開催
旬を楽しめる産地直送野菜・くだものマルシェや、さくっと楽しめる屋外フードフェスも

※詳細は、ニュウマン新宿公式ホームページや 「LUMINE AGRI MARCHE」公式Instagramをご確認ください。

＜第1弾＞期間：2024年9月 2日(月)～16日(月・祝) 場所：ニュウマン新宿 2F エキナカ イベントスペース
＜第2弾＞期間：2024年9月12日(木)～15日(日) 場所：新宿サザンテラス

株式会社ルミネ（本社：東京都渋谷区、代表取締役社長：表輝幸）は、
9月にニュウマン新宿エキナカと新宿サザンテラスで、ルミネプロデュースのグルメイベントを開催い
たします。

ニュウマン新宿エキナカでは、9月2日(月)～9月16日(月・祝)の期間、「LUMINE AGRI 
MARCHE×地域の魅力発掘イベント」を2つの期間に分けて開催します。テーマは、食を通じて
地域とお客さまが“つながる”こと。新宿にいながら、地域の生産者や、いまだ復興途中にある石
川・能登の人たちとの心のつながりを感じられるイベントです。
9月2日(月)～8日(日)は、産地直送・朝採れの、旬の野菜やくだものを各地から揃える、
「エキナカマルシェ in LUMINE AGRI MARCHE」。JR東日本グループの列車荷物輸送サー
ビス「はこビュン」を利用し、山梨県からぶどうを輸送します。特急列車を活用することで、地域と
都市で暮らす人々を身近につなぎます。
9月9日(月)～16日(月・祝)は、石川・能登の復興支援イベント「いいじ ISHIKAWA・

NOTO in LUMINE AGRI MARCHE」。令和6年能登半島地震の影響で、石川県内では
いまだ現地での消費が回復しない中、復興支援を風化させず長く応援し続けるために実施する
イベントです。「食べて応援」の枠を飛び越え、人と人の心のつながりを目指します。
新宿サザンテラスでは、9月12日(木)～15日(日)の期間、新宿サザンテラスで初めて、
ルミネプロデュースのイベント「LUMINE FOOD FESTIVAL＠新宿サザンテラス」を開催します
。この期間はさくっと食べられる・さくっと飲めるフードやスイーツ、ビール等のキッチンカーが新宿サ
ザンテラスに登場し、新宿でのお仕事帰りに・お買い物の途中に、秋空の下、屋外で心地よくラ
ンチやブレイクタイムをお楽しみいただけます。
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※列車運行状況により販売時間等が変更になる場合があります



■9月2日(月)～8日(日)「エキナカマルシェ in LUMINE AGRI MARCHE 」取扱い商品

【ヴァインヤード（山梨県山梨市）】

■取扱い（予定）
シャインマスカット、等
■特徴
作り手と食べ手をつなぐ流通のコー
ディネーターとして活動している織田
久美子さんが厳選する、豊かな自
然環境と、恵まれた気候で育った高
品質のシャインマスカットです。

【陽と人（福島県国見町）】

■取扱い（予定）
桃
■特徴
福島県の農産物を「新たな規格」で流
通させる仕組みを構築し、都内のマル
シェに出店して福島県の魅力を発信し
ている「陽と人」。数種類の桃を販売予
定です。

【甲斐通商（山梨県笛吹市）】
■取扱い（予定）
桃、シャインマスカット、等
■特徴
山梨県の地元農家と連携し、グループ内
で生産指導や生産基準の向上、また、プ
ロフェッショナルな物流で日本の農産物を
全国へお届けしています。主に桃（白鳳
系、白桃系）やシャインマスカットなどのぶ
どうを取扱っています。

■9月9日(月)～16日(月・祝) エキナカイベント
 「いいじ ISHIKAWA・NOTO」 取扱い商品

【道の駅のと千里浜（石川県羽咋市）】
■取扱い（予定）
クラフトビール、スナック、カステラ、等
■特徴
国内で唯一、車で走行できる「千里
浜なぎさドライブウェイ」の側に2017年
オープン。羽咋市は、世界農業遺産に
認定された能登半島の喉元に位置す
るまさに「のとののど」。

【能登ミルク（石川県七尾市）】

■取扱い（予定）
牛乳、ジェラート、クッキー、等
■特徴
世界農業遺産「能登の里山里海」に
育まれ生まれた「能登ミルク」。
こだわりのジェラートは、まろやかな舌触
りの絶品です。

【サカイダフルーツ（石川県金沢市）】
■取扱い（予定）
ゼリー、プリン、等
■特徴
金沢の老舗八百屋オリジナルのずるいゼ
リーは、なんと賞味期限2日！
おいしさにとことんこだわり、とれたての生の
果物のみを使って製造されたゼリーは果
実がゴロゴロ。甘い果汁がジュワッと口いっ
ぱい贅沢に広がります。

【鈴木農場（福島県郡山市）】
■取扱い（予定）
野菜各種
■特徴
福島県郡山市で、年間約400 品種の
野菜を栽培しています。“Seed to 
Dishes一粒の種から料理までを見通せ
る農場”がコンセプト。味はもちろん、新鮮
で鮮やかなお野菜は、都内の有名レスト
ランでも使われています。

【PiSO by respiración（石川県金沢市）】
■取扱い（予定）
しあわせチーズ、金のフィナンシェ、
しあわせチーズ 金の時
■特徴
金沢の星付きレストラン「レスピラシオン」
のシェフたちが、何度も試行錯誤を繰り
返しできあがったチーズケーキは、外側の
ベイクド部分はしっとり、中はとろっとレア
食感の絶品です。

【すゞめ（石川県白山市）】
■取扱い（予定）
焼きおにもち麦せんべいセット、
すゞめのおむすびぽん
■特徴
霊峰白山のふもとに広がる加賀平野で
、原材料のお米を自社で育てるところか
らすゞめのおやつ作りは始まります。噛む
ほどに美味しさが口の中に広がる香ばし
いおせんべいです。

【ヤマト醤油味噌（石川県金沢市】
■取扱い（予定）
玄米甘酒、焦がし醤油パイ、等
■特徴
発酵食のまち金沢大野から、活きた酵
素を摂り入れる「一汁一菜に一糀」のラ
イフスタイルを提案する、金沢の老舗。
ヤマト醤油は、世界の三ツ星シェフや国
内の有名店も愛用しています。
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【NASU FARM VILLAGE（栃木県大田原市）】

■取扱い（予定）
ブルーベリー
■特徴

行き場を失った馬を助けたいとの思い
で、タレントの紗栄子がプロデュースす
る牧場。敷地内で育てられたブルーベ
リーは、自然豊かな広大な敷地でのび
のびと育てられ、スタッフが愛情を込め
て一粒一粒手摘みをしています。

■取扱い（予定）
EVERYONEポンせん
■特徴

羽咋市産自然栽培のコシヒカリ玄米と珠
洲市製造の天然塩のみでできたポンせん
は、アレルゲン／グルテンフリー、ノンオイル、
プラントベースだから、誰でも食べられて普
段はおやつやおつまみに、有事には主食に
なる優れものです。岸紅子氏プロデュース。

【AKASHIRO（石川県羽咋市・珠洲市）】



②新宿サザンテラスイベント「LUMINE FOOD FESTIVAL＠新宿サザンテラス」開催概要

「LUMINE FOOD FESTIVAL＠新宿サザンテラス」
新宿でさく飲み、さくフード、さくスイーツ！

〔期間〕 2024年9月12日(木)～9月15日(日)
〔時間〕 木・金 16:00～21:00（L.O. 20:30）

土・日 11:00～19:00（L.O. 18:30）

〔場所〕 新宿サザンテラス

・新宿駅南改札/新南改札から徒歩1分 ・代々木駅北口から徒歩5分

〔ポイント〕

・様々なフードやスイーツ、ビールやワイン等のアルコールがキッチンカーで登場
・今回しか味わえない特別なメニューやおいしい食や体験ができるコンテンツをご用意！
〔主催〕 株式会社ルミネ

■9月9日(月)～16日(月・祝) エキナカイベント 「いいじ ISHIKAWA・NOTO」 取扱い商品

■特別企画

■金沢百番街とコラボ 「ノベルティプレゼント＆応援あんやとカードで繋がろう」

金沢駅ナカの商業施設、金沢百番街と連携し、期間中お買い上げいただいた方に
金沢百番街のショップスタッフからのメッセージが印字された「応援あんやとカード」と特
別ステッカーをお渡しいたします。
金沢百番街のインフォメーションに「応援あんやとカード」をお持ちいただくと、金沢百
番街でご利用いただけるお買物券をプレゼントいたします。また、対象ショップにて「応
援あんやとカード」をご提示いただくと、各店にて特典が受けられます。この機会に是非
金沢へお出掛けください。
「応援あんやとカード」は無料で投函できるハガキになっており、実際に現地に行けな
い方でも、石川県にメッセージを届けることができます。「買って応援」、「食べて応援」
の枠を飛び越え、金沢と新宿、人と人の心をつなげる企画です。

■石川・能登応援「いいじ石川写真展～復興への歩み～」by LUMINE AGRI PROJECT

JR新宿駅 B1階 改札内 イイトルミネ前通路（西通路）において、
石川県と連携し、現在までの能登の復興状況を伝える写真展を実施します。
震災から7か月が経過した現在の状況や、いまだ復興が進まない地域があることを
知るだけでなく、今行ける能登をご紹介し、旅して応援を考えるきっかけになれば、
という思いを込めた写真展です。
〔期間〕 8月26日(月)～9月16日(月・祝)
〔場所〕 JR新宿駅 B1階 改札内 イイトルミネ前通路（西通路）
〔後援〕 石川県

3※未成年の方や車を運転する方にはアルコールの提供ができかねます。

【ウフフドーナチュ（石川県金沢市）】

■取扱い予定
ドーナツ
■特徴
金沢のママがこどものために愛情こめて
つくったドーナツ。保存料は無添加、
能登のブルーベリーやいちご、きな粉な
ど、地元の新鮮な食材もいっぱい使っ
たこだわりの手作りドーナツです。

■取扱い予定
ベーグル・クッキー
■特徴
できるだけ自然な食材で、人の体と心にや
さしさを。できるだけ石川県産のものを使って
、地元の生産者さんたちに元気を。天然酵
母のもっちりベーグルや体に優しい素材で作
る焼菓子はお土産や贈り物にも人気です。

【ハグ・ミトン・ワークス（石川県金沢市）】

※詳細は、ニュウマン新宿公式ホームページや 「LUMINE AGRI MARCHE」公式Instagramをご確認ください。

〔あんやとカード配布期間〕9月9日(月)～9月16日(月・祝)



■キッチンカー出店者紹介（一部） ※画像はイメージです

「LUMINE AGRI PROJECT」「LUMINE AGRI MARCHE」とは

「LUMINE AGRI PROJECT」は、都会と畑を結びながら、食の出会いと
学びの機会をつくっていく、ルミネの農業プロジェクトです。
首都圏で暮らす生活者が、食の奥深さや多様性、自身の健康と向き合う
ことで、日々の暮らしを心豊かにすごせるような取り組みを行っています。

「LUMINE AGRI MARCHE」は「愛せるものを食べましょう」をコンセプトに、
新宿駅で毎月第4木曜日から日曜日に開催する“都心型マルシェ”。
地域の生産者と都市の生活者を軽やかにつなぎます。

【関連リンク】

・ニュウマン新宿公式ホームページ

・LUMINE AGRI MARCHE 公式インスタグラム

https://www.newoman.jp/shinjuku/

https://www.instagram.com/lumine_agrimarche/
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【800°DEGREES NEAPOLITAN PIZZERIA】

■主な提供メニュー：クラフトビール、ワンハンドフード

「プレミアムファストカジュアルレストラン」として本格ナポリピッツァをカ
ジュアルに楽しめる新しいスタイルを提案する800°DEGREES ニュウ
マン新宿店が、甲州街道沿いのお店から飛び出し、キッチンカーで新
宿サザンテラスに登場！オリジナルのクラフトビールと、ワンハンドフード
を提供いたします。

【Y.Y.G. BREWERY】

■主な提供メニュー：クラフトビール

東京都渋谷区代々木に位置するマイクロブルワリーを本店とし、千
葉市にも醸造所を構える都市型ブルワリー。「都会の生活の中でゆっ
たりと一息つけるような、繊細な味わい」がY.Y.G.のビールのテーマで
す。グラスの中の最後の一滴まで味と香りの変化を楽しめる、そんなク
ラフトビールをお届けします。

【かき氷 氷連】

■主な提供メニュー：かき氷

見た目と食感にこだわり、最後の一口まで飽きずにお召し上がりいた
だけるかき氷です。かき氷というよりは、ケーキ、パフェを食べているよう
な感覚をお楽みいただけます。
今回のイベントでは、限定メニューもご提供予定です！

【UNUSED FISH PJ × DE FRITES STAAN】

■主な提供メニュー：ビアフード

地球の未来の食文化をつくるフードプロデュースチーム
retroduction/mssbworksが、市場では出回らない水産資源
「未利用魚」を使ったキッチンカーを初出店します。今回は、和歌山
県すさみ町のシイラを使ったビアフードと、京都の大人気フリッツストア
「DE FRITES STAAN」が一周年を記念して東京初上陸のコラボ
レーション。今回のイベント限定メニューをご用意します。 

【一般のお客さまからのお問い合わせ先】

ルミネ・ニュウマン代表電話：03-5334-0550

https://www.newoman.jp/shinjuku/
https://www.instagram.com/lumine_agrimarche/

	スライド 1
	スライド 2
	スライド 3
	スライド 4

