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株式会社フレンテの事業会社である株式会社湖池屋（本社：板橋区／社長：田子忠）は、2015 年

10月 15日よりオープンしました湖池屋オンラインショップにおいて、揚げたてのおいしさをそのま

まお届けする「湖池屋 工場直送便 ポテトチップス うすしお味」の予約販売を 2015年 11月 4日よ

り開始します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「湖池屋 工場直送便 ポテトチップス うすしお味」 

http://shop.koikeya.co.jp/shop/pages/chokusoubin.aspx?fr=prl 

 

創業者 小池和夫は 1950 年代にお酒のおつまみとしてはじめてポテトチップスに出会いました。

あまりの“おいしさ”に感動した小池和夫は、一人でも多くの人に“おいしさ”を伝えたいとの思いか

ら、試行錯誤の末、1962年に「コイケヤポテトチップス のり塩」を誕生させました。 

 

創業当時に立ち返り、創業者 小池和夫がポテトチップスとはじめて出会った時の情熱を継承し、

一人一人のお客様に感動をお届けしたいという思いから、2015年 10月 15日に湖池屋オンラインシ

ョップを立ち上げました。 

 

ポテトチップスはお菓子ではなく、料理としてアメリカで誕生しました。ポテトチップスの原点

ともいえる“揚げたてのポテトチップス”のおいしさをそのままお客様にお届けするべく、「湖池屋 

工場直送便 ポテトチップス うすしお味」を企画・開発しました。 

揚げたてそのままのおいしさをお届け 

「湖池屋 工場直送便 ポテトチップス」 

“ポテトチップスの原点”をご家庭に 

http://shop.koikeya.co.jp/shop/pages/chokusoubin.aspx?fr=prl


じゃがいもを薄くスライスして油で揚げるポテトチップスは、揚げたてのタイミングが最もじゃ

がいも本来の風味と軽い食感を楽しむことができます。できるかぎりポテトチップスの原点である

“揚げたてそのままのポテトチップス”をお客様の手元にお届けしたいという思いから、製造後の

品質検査をクリア次第、すぐに出荷できる体制を構築。工場より直送いたします。 

 

また、「湖池屋 工場直送便 ポテトチップス うすしお味」の味わいをより引き立てる素材として、

当社が厳選した「鹿児島県枕崎にて製造されたかつお節」を添付します。「湖池屋 工場直送便 ポテ

トチップス うすしお味」は、そのまま食べてもじゃがいも本来の風味と軽い食感を楽しむことがで

きますが、「鹿児島県枕崎にて製造されたかつお節」を加えることにより、じゃがいもとかつお節の

織り成す奥深い旨みが絡み合う、うすしお味とは異なる味わいをお楽しみいただけます。 

 

湖池屋は、ポテトチップスの原点である揚げたてのおいしさをそのまま楽しめる「湖池屋 工場直

送便 ポテトチップス うすしお味」にて、創業者 小池和夫がポテトチップスとはじめて出会った時

のような“おいしさ”と“感動”をお客様にダイレクトにお届けします。 

 

【製 品 概 要】 

■製 品 名／内 容 量 

「湖池屋 工場直送便 ポテトチップス うすしお味」／1箱・6袋入り(100g／袋) 

■価 格：1,980円(税込) ※送料無料 

■発 売 日：2015年 11月 4日（木）14:00予約開始 

■販 売 先：湖池屋オンラインショップ(http://shop.koikeya.co.jp) 

 

【読者からのお問い合わせ先】 

株式会社湖池屋 お客様センター 

Tel.0120-941-751 

受付：月～金 9：00～17：00 

（祝日除く） 

【報道関係者からのお問い合わせ先】 

株式会社湖池屋 広報課：小幡/山口 

Tel.03-3979-2112 Fax. 03-3979-2156 

〒175-0094 東京都板橋区成増 5-9-7 

E-mail. pr@frente.co.jp 

http://shop.koikeya.co.jp/

