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中島董商店（ナカシマトウショウテン、本社：渋谷区渋谷 1-4-13、取締役社長：中島周）

は、nakato ブランドで展開する「麻布十番シリーズ」から 

『北海道産コーンのスープ(粒入り)』『あめ色玉葱のスープ』『６種野菜のミネストローネ』

の 3品を 2019 年 2月 25 日(月)にリニューアル発売します。 

 

 

 

     
 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

  

nakato 「麻布十番シリーズ」から 

『北海道産コーンのスープ（粒入り）』 

『あめ色玉葱のスープ』 

『６種野菜のミネストローネ』をリニューアル発売 

株式会社中島董商店 

リニューアル発売 

北海道産コーンのスープ（粒入り）【リニューアル品】 

北海道産コーンの甘みがぎゅっと詰まったクリーミーなスープ 

です。たっぷり入った粒コーンの食感と口いっぱいに広がる香りを 

お楽しみください。 

 

＜美味しさのひみつ＞ 

 ①粒々食感がうれしいコーンスープ 

弾けるような食感を楽しんでいただけるように、粒コーンを 

たっぷり入れました。 

甘みの強い北海道産のとうもろこしを贅沢に使用しています 

ので、具だくさんのコーンスープです。 

 ②とうもろこしの甘さと香りを前面に感じる仕立て 

   とうもろこしをじっくりソテーすることで、とうもろこしの甘さや香りを楽しむ、風味 

豊かなコーンスープに仕上げています。 

③最後の一口までおいしいコーンスープ 

   長ねぎやにんじんなどの野菜や生クリームなどの乳製品を使用することでとうもろこし 

の甘さに野菜の旨みとほどよいクリーム感が加わった絶妙なコーンスープです。 

 

＜おすすめの召しあがり方＞ 

パンやサンドイッチと一緒に、またハンバーグなどの洋食メニューと一緒に召しあがって 

ください。 



 

 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   
 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

あめ色玉葱のスープ【リニューアル品】 

スライスしたたまねぎをあめ色になるまでじっくりじっくり炒め、 

こだわりのブイヨンと赤ワインで煮込みました。 

たまねぎの甘みたっぷりのスープです。 

 

＜美味しさのひみつ＞ 

 ①たまねぎの甘みと旨み 

あめ色玉葱のスープの美味しさは何と言ってもあめ色になる 

まで炒めたたまねぎ。薄切りにしたたまねぎをバターでじっく 

りソテーしています。 

手間を惜しまずつくった、たまねぎのとろけるような甘さを 

お楽しみください。 

②赤ワインの香りとバターのコク 

   昔ながらの洋食屋さんで味わえるスープのように、芳醇な赤ワインの香りと、バターの 

コクを感じるスープです。 

③こだわりのブイヨン 

   味のベースとなるブイヨンはにごりや雑味がでないように丁寧に灰汁を取っています。 

このブイヨンを使用して、しっかりとした旨みとコクのある味わいを楽しめるスープに 

仕上げています。 

 

＜おすすめの召しあがり方＞ 

薄切りにしたバゲットにチーズを乗せ、温めたスープに加え、トースターやオーブンで 

チーズが溶けるまで加熱すればオニオングラタンスープとして召しあがっていただけます。 

６種野菜のミネストローネ【リニューアル品】 

６種の野菜と２種の豆を使い、パルミジャーノ・レッジャーノで 

風味良く仕上げた具だくさんなミネストローネです。 

 

＜美味しさのひみつ＞ 

 ①６種の野菜と２種の豆 

具材の量と野菜の風味を活かすことにこだわりました。 

６種（キャベツ、たまねぎ、トマト、にんじん、じゃがいも、 

セロリ）の野菜に、ふっくら炊いたレッドキドニーと、レンズ 

豆を加え、具だくさんのスープに仕上げました。 

②パルミジャーノ・レッジャーノのコク 

   本場イタリアでは、ミネストローネにパルミジャーノ・レッジャーノをかけていただき 

ます。本場の食べ方に習い、パルミジャーノ・レッジャーノを加え、トマトのさわやかな 

酸味の中に、チーズのコクを感じる仕立てにしています。 

③こだわりのブイヨン 

   味のベースとなるブイヨンはにごりや雑味がでないように丁寧に灰汁を取っています。 

このブイヨンを使用して、しっかりとした旨みとコクのある味わいを楽しめるスープに 

仕上げています。 

 

＜おすすめの召しあがり方＞ 

ゆでたショートパスタを加えてスープパスタにしたり、雑穀や炊いたごはんを加えてリゾ 

ット風にして、召しあがっていただけます。 



  

１． ブランド・シリーズ名・商品名・内容量・価格・賞味期間： 

ブランド シリーズ名 商品名 内容量 
参考 

小売価格 

賞味 

期間 

nakato 
麻布十番 

シリーズ 

北海道産コーンのスープ 

（粒入り） 
180g 

税別 370 円 

税込 399 円 
12 ヵ月 

あめ色玉葱のスープ 200g 
税別 370 円 

税込 399 円 
18 ヵ月 

６種野菜のミネストローネ 200g 
税別 370 円 

税込 399 円 
12 ヵ月 

 

２．出荷開始日： 2019 年 2 月 25 日（月） 

 

３．取扱店舗 ： 百貨店及び高級食料品店 

 

「麻布十番シリーズ」について 

nakato「麻布十番シリーズ」は、手軽に上質なものを召しあがりたいというお客様にご満足

いただけるよう、「一食を大切にするあなたへ 古くて新しい街、麻布十番から大切な一皿を

お届けします。」という想いを込めて商品を展開しております。 

手間を惜しまずにつくった本格的な味わいが特長の一人前洋食シリーズとして、カレー、 

シチュー、パスタソース、スープなど全 25品を百貨店及び高級食料品店でお取り扱いいた 

だいております。 

 

「nakato」ブランドについて 

nakato は、安心を生む誠実さを大切にし、素材にこだわり、手間を惜しまずつくった 

上質な商品と食を楽しむ文化を提案するブランドです。 

手間を惜しまずつくった本格的な味わいが特長の一人前洋食シリーズ「麻布十番  

シリーズ」と、手軽に食べられる、ワインによく合うおつまみのシリーズ「メゾンボワール」

の 2つのシリーズを展開しています。 

商品は、中島董商店のグループ会社、株式会社 nakato を通じて全国の百貨店及び

高級食料品店にお届けしています。 

 

nakato ブランドサイト： http://www.nakato-finefoods.com 

商品のお取引に関するお問い合わせ先：株式会社 nakato  TEL : 03-5413-2048 

株式会社中島董商店 経営企画部 広報担当 石原 然 

〒150-0002 東京都渋谷区渋谷 1-4-13 

TEL : 03-3407-7111 FAX : 03-3407-8911 

Mail : moyuru_ishihara@kewpie.co.jp HP : http://www.nakashimato.com/ 

 

サンプルをご希望の方は、広報担当までご連絡くださいますようお願い申し上げます。 

本リリースに関するお問い合わせ先 

http://www.nakato-finefoods.com/
http://www.nakashimato.com/

