
 

 

 

 

 

 

起司煎包（チーズチェンパオ）のイメージ                                                                YUNYUN の料理イメージ 

 

 ケンミン食品株式会社(本社：兵庫県神戸市、代表取締役社長：高村祐輝、以下ケンミン食品)の直営店、ビーフンと焼

小籠包の専門店「YUNYUN（ユンユン）」にて、国内初上陸の新感覚台湾点心「起司煎包（チーズチェンパオ）」を 6 月 21

日より毎日数量限定発売いたします。また、YUNYUN2 号店となります 9 月 20 日大丸心斎橋店オープン記念企画の第

一弾として神戸南京町の本店を盛り上げてまいります。 

 

 

通称「焼小籠包」は、台湾で「生煎包（センチェンパオ）」と呼ばれる点心で、小龍包と双璧をなす人気メニューです。通

常、肉餡とコラーゲンたっぷりのスープを皮に閉じこめ、アツアツのスープを楽しむ料理ですが、皮の中にチーズをつめこ

み、焼き上げた皮とチーズの香ばしさが絶品の起司煎包（チーズチェンパオ）が新感覚台湾フードとして若者を中心に話

題になっております（起司は外来語チーズの発音に合わせた字）。このたび、YUNYUN の人気商品焼小籠包（上海生煎

饅頭）とチーズを融合させ、YUNYUN オリジナル起司煎包（チーズチェンパオ）を開発いたしました。モッツェレラチーズな

ど 3 種のチーズを独自配合し、皮の中は 100％チーズのみ！香ばしくて、アツアツで、のびる食感と風味の共演をぜひお

楽しみください。お好みでハチミツやメープルシロップをかけますとより味わいが広がります。 

 

点心師など職人が毎日包み、数量限定で発売いたします（おひとり 3 個までに限らせていただく場合がございます）。

また、発売を記念して、起司煎包（チーズチェンパオ）オリジナルステッカーをご購入のお客様にプレゼントいたします。 

 

商品情報： 起司煎包（チーズチェンパオ）  3 個 400 円（税込） 

店名  ： 「YUNYUN （ユンユン）」（神戸南京町店） 

所在地 ： 兵庫県神戸市中央区栄町通 1-3-17 

営業時間： 11:00-19:00 （2 階客席 L.O.18:00） 

休業日 ：     不定休 

URL ： http://www.k-yunyun.jp/ 

 

■ 本件に関するお問合せ窓口 ■ 

ケンミン食品株式会社 マーケティング部 担当：松元 TEL：078-366-3004 e-mail：a-matsumoto@kenmin.co.jp 

〒650-0024 兵庫県神戸市中央区海岸通 5 丁目 1 番 1 号  http://www.kenmin.co.jp/ 

起司煎包（チーズチェンパオ） 

 

2019.6.14 

News Release 

のびる小籠包！？ チーズ × 焼小籠包 の新感覚台湾点心 

「起司煎包（チーズチェンパオ）」を神戸南京町『YUNYUN
ユ ン ユ ン

』にて6月 21日発売 

～2号店大丸心斎橋店9月 20日オープン記念企画第一弾～ 

http://www.kenmin.co.jp/


 ※大丸心斎橋店では、メニュー内容や価格が変わることがあります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【店舗情報】 

■店舗名   YUNYUN （ユンユン） 

■住所    兵庫県神戸市中央区栄町通 1-3-17 

■営業時間  11:00-19:00 （2 階客席 L.O.18:00） 

■アクセス  JR 元町駅、阪神元町駅東側改札から 

徒歩約 5 分 

■席数    1 階 6 席、2 階 28 席 

■TEL       078-392-2200 

■HP    http://www.k-yunyun.jp/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

■□黄金餅（おうごんもち）□■ 

ひと切れ 150 円（税込） 

福建省厦門（アモイ）で人気の点心菓

子です。タピオカのモチモチッとした

食感が特徴です。ひかえ目な甘さで、

ココナッツやバターが香る洋菓子のよ

うな風味です。ご注文をいただいてか

ら一枚一枚焼いてご提供します。 

 

 

 

 

 

■□魯肉飯 (ルーローハン）□■ 

400 円（税込） 

台湾名物「魯肉飯」、特製たれで甘辛

く炊いた豚肉をのせた台湾小乞。白い

ご飯がすすみます！自家製煮玉子を添

えて。 

 

 

 

 

 

 

 

■□角煮白湯ビーフン□■ 

400 円（税込） 

10 時間以上煮込んだ豚骨と鶏がら  

ベースの白湯スープと、自家製の塩だ

れのあっさりながらもコクの深いスー

プが自慢。しっかりと味をしみこませ

煮込んだ角煮と煮玉子を添えて。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■□ 福建焼ビーフン □■ 

400 円（税込） 

創業者健民の出身である台南は福建省の文化が色濃い地

域。故郷の味でもあり創業以来伝統の味。米だけでつくられ

た自社製のビーフンの香ばしさと旨味が特徴の逸品。注文ご

とに鉄板で炒め、焼き立ての香りとともにご賞味ください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■□ 焼小籠包（上海生煎饅頭）□■ 

3 個 350 円（税込） 

モチッとした生地をカリッと香ばしく焼いた皮の中から

熱々の肉汁スープがジュワッと飛び出す、当店特製の焼小

籠包。点心師など職人が丁寧に手包みし、大きな鉄板鍋で

焼き上げます。ぜひ出来立てをお召し上がりください。 

YUNYUN 神戸南京町店の補足 


