
2020年10月14日
株式会社フォーシーズ

カジュアル業態の外食事業を展開する株式会社FOUR SEEDS FOODS EXPRESS*（本社：東京都港区社長：

齊藤竜太郎）が運営するハワイアンテイストのグルメバーガー＆サンドウィッチレストラン「クア・アイナ」では、

2020年10月14日（水）より、新商品の「厚切りコルビージャックアボカドバーガー」を期間限定で発売いたします。

* ・・・株式会社FOUR SEEDS FOODS EXPRESSは株式会社フォーシーズ（東京都港区 社長：淺野 幸子）のグループ会社です

クア・アイナ自慢のチーズとアボカドが相性抜群！
「厚切りコルビージャックアボカドバーガー」が新登場！

2020年10月14日（水）より期間限定販売

NEWS RELEASE
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厚切りコルビージャックアボカドバーガー

◆商品名：「厚切りコルビージャックアボカドバーガー」
◆価格：単品 1,219円（税抜き） ランチSET 1,419円（税抜き）、ディナーSET 1,519円（税抜き）
◆販売期間： 2020年10月14日（水）～ 2021年1月中旬

◆詳細：マーブル模様が特徴の「コルビージャックチーズ」に、完熟アボカドを合わせた新発売のハンバーガー。

クア・アイナでは初となる、人気の食材「コルビージャックチー

ズ」と「完熟アボカド」がジューシーなビーフパティと共に楽しめ

るハンバーガーです。

クセがなくマイルドな味わいのコルビージャックチーズは、ア

メリカのポピュラーなチーズ「モントレージャック」に、チェダー

に似たコクのある「コルビー」を混ぜ合わせた、アメリカ生まれ

のチーズです。2色のチーズが混ざり合ったマーブル模様の鮮

やかなチーズと完熟アボカドの相性が抜群な一品です。

◆ハワイ・オアフ島生まれのグルメバーガー店 「クア・アイナ」 （http://www.kua-aina.com/）
1975年にハワイ・オアフ島の小さな田舎町ハレイワで誕生したグルメバーガー店です。日本国内では現在32店舗を展開し、溶岩石で
焼き上げるジューシーなパティや、オープン当時から伝わる秘伝のスパイス、ハワイ本店でも人気のアボカドは徹底的に品質管理さ

れた完熟のみを使用するなど、食材にこだわった美味しさが幅広いお客様からの支持を集めています。

■ Instagram ：https://www.instagram.com/kuaaina_japan/
■ Facebook ：http://www.facebook.com/ClubKuaAina 
■ Twitter    ：http://www.twitter.com/CLUB_KUAAINA

【クア･アイナSNS公式アカウント】

≪便利なサービスのご案内≫受け取り便利な「モバイルオーダー」と「デリバリー」を一部店舗より導入！

クア・アイナでは30分前までのオーダーでお待たせする事なく、スムーズに商品をお受け取りいただける
「モバイルオーダー」と、「デリバリー」「Ubeｒ Eats」「出前館」「menu」によるお届けサービスを一部店舗より
順次導入しております。 是非、クア・アイナの出来たてバーガーを便利なサービスでお楽しみください。
※詳しくは各店舗へお問い合わせください。
※QRコードまたは、下記URLよりご利用ください。
URL：https://delivery.rakuten.co.jp/sp/asp/kuaaina/takeout/

http://www.kua-aina.com/

