
期間限定 フォトジェニックなテラスでエレガントなひと時を 

ラ ターブル ドゥ ジョエル・ロブション テラス席が今年もオープン!! 
テラス限定のランチやディナー、アラカルトメニューもご用意。 

7月6日（金）～10月28日（日） 
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 株式会社フォーシーズ（東京都港区 社長：淺野 幸子）が運営するシャトーレストラン ジョエル・ロブション内、 

「ラ ターブル ドゥ ジョエル・ロブション」では、今年もテラス席をオープンいたしました。今夏は最高品質のシャ
ンパーニュを作り続けるヴーヴ・クリコ ロゼ生誕200周年を記念し、コラボレーションを開催しております。 

 花と緑に囲まれたテラスでは、初夏の風と日差しを感じながら都会
の喧騒をはなれ、特別なひと時をお楽しみいただけます。 

 今年は生誕200周年をむかえた”ヴーヴ・クリコ”の「ローズラベル」
とのコラボレーションを開催。ピンクの可愛らしいクッションやパラソ
ルが華やかにテラスを彩ります。また、テラス限定のワンプレートラ
ンチやディナー、アラカルトもご用意しております。 

 今年は、緑と花に囲まれた｢ラ ターブル ドゥ ジョエル・ロブション｣
の解放的なテラス席で、優雅な夏のひと時を過ごされてみてはいか
がでしょうか。 

※天候によっては営業いたしません。※ご予約はお承り致しておりません。 

※テラス席ではペット連れのお客様もご来店いただけます。 

【テラス 概要】 

■期間 ：7月6日（金）～10月28日（日） 

■時間 ：ランチ 土・日・祝  12:00～14:00（L.O.）15:30 クローズ 

      ディナー 18:00～21:00（L.O.）23:30 クローズ 

■テラス限定メニュー  

       ランチ『テラス限定ワンプレートランチ』                     

       ディナー『テラス限定ワンプレートディナー』 

       ※その他、アラカルトのご用意をしております。 

ドリンク  ヴーヴ・クリコ ローズラベル：グラス（100ml）2,300円 ボトル 16,500円 

       その他各種アルコール・ソフトドリンク等 

        ※価格はすべて税込・サービス料10％別  

■所在地： 東京都目黒区三田1-13-1 恵比寿ガーデンプレイス内 

■オフィシャルHP： https://www.robuchon.jp/latable 

 
 

 

■ヴーヴ・クリコとは 
 

1772年にフランスのシャンパーニュ地方で創業を開始したシャンパーニュ・メゾン、ヴー
ヴ・クリコ。2世紀以上に渡り「品質はただひとつ、最高級だけ」という信念に忠実に、最
高品質のシャンパーニュが提供されています。エレガントな味わいとともにヴーヴ・クリ
コを特徴づけるのが、イエローカラーに彩られた自由なスタイル。軽やかに、遊び心を
ふんだんに。ヴーヴ・クリコは最先端の感性をまとった真のラグジュアリーで人々を魅
了し続けている、大胆でエレガントなシャンパーニュです。 

https://www.robuchon.jp/latable
https://www.robuchon.jp/latable
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《店舗お問い合わせ先》  

ラ ターブル ドゥ ジョエル･ロブション  

東京都目黒区三田1-13-1 恵比寿ガーデンプレイス内  

シャトーレストラン ジョエル・ロブション1階  TEL： 03-5424-1338 又は 03-5424-1347 （受付時間10:00～22:00）  
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≪テラスメニュー概要≫ 2018年7月6日（金）～10月28日（日） 

【ランチ】 

■時間    ： 12:00～14:00（L.O.）15:30 クローズ ※ランチは土日祝日のみ 

■メニュー   ：テラス限定ワンプレートランチ 5,000円 
         前菜/スープ/メイン（魚料理又は肉料理）/パン/コーヒー又は紅茶   

         ※アラカルトもご用意しております 

【ディナー】 

■時間    ：18:00～21:00（L.O.）23:30 クローズ 

■メニュー   ：ディナーメニュー：テラス限定ワンプレートディナー 6,000円 
         前菜/スープ/メイン（魚料理又は肉料理）/パン/コーヒー又は紅茶 

         ※アラカルトもご用意しております 

  
【アラカルトメニュー】 

●イベリコの生ハム 

  トマトのトーストをあしらって                            3,300円 
 

●パテ アンクルート 

   ギリシャ風野菜のマリネを添えて                                           2,800円 
 

●ニュージーランド産 オーラキングサーモンのタルタル 

   アボカドのタルトとパンプルムースのジュレと共に                   2,800円 
 

●的鯛 カダイフをまとわせ香ばしく焼き、 

   ジュ ド コキヤージュとエピスのエミュルジョン                       4,000円 
 

●イベリコ豚ベジョータプルマ 

   ラッケアージュにし、野菜のベニエとポレンタを添えて               4,000円 

 
※画像はすべてイメージです。※価格はすべて税込・サービス料10%別です。 

※メニュー内容や価格、営業期間は予告なく変更となる場合がございます。 

■ラ ターブル ドゥ ジョエル･ロブション 
1994年 シャトーレストラン「タイユバン・ロブション」として開業。 
2004年にリニューアル、店名を「シャトーレストラン ジョエル・ロブション」としてオー 
プン。フランスの古城を思わせるルイ15世王朝時代の建築様式を取り入れたシャト 
ーの1階に位置するラ ターブル ドゥ ジョエル・ロブション。フランスの伝統色である 
ラベンダーで統一された店内は、上品で開放的な雰囲気に満ちています。 
お問い合わせ ：03-5424-1338 又は 03-5424-1347（受付時間10：00～22：00） 


