2018F3A2H
BRAEs#HI7+r—2—X

News Release

Ae J o'e'| IQol)ucl'lon

7017 )—RBUOERERRTS
HFRBRE RTAbT—R/HT+F—a—X

~2018&FE3A7TH(K)&KY 5 4—TIL Ky 3T )L-07LavIZT ~

BRASHI+—P—X(RFEHEXEHFL RREEHER 2HEF)N EET ST 4—TJIL Ky PaTjL-07
Lav (FrEth  REHBEXR=A1-13-1 BELFH—TUTLARARA) T, 2018FE3ATHCKIMNS3A14B (K)ET
DR ET. RIAM T —DVEELEEEBEHTHHBREI—REZZAEBLET,

SE.3ATHUKRIYHFRE TIHFESIRTAT-HAI—REFHFEDEHR/I—"2aT)L-0T 23V " T
BzREA. RIEDLTI7%HHAHMBERRIE,

FHOBMESATAIZERL BEONEEREBIZNA BREOSKFLELEADIRUVICRITIEFa/—ILA
NRGETH— T BEZADRITA T —ZEONTEHBLET,

L
Za—U—SUREF—SFUTH—ELDIUR
HIST—%HRYRIZRIAIT, BV ODELETEDT1=IL Y

RIAT—HAI—R BE

H#2 : 2018438 7H (K) ~20184%3A 148 (K) BT 5 4—JIL Fy P3T)-adiay
BFRS: Dinner  18:00~21:00(L.0.)23:30 close & 5— A¥k 22,000M

FH o EFH XBBEICTERYET,

XML THRA. U—EXHBIERY ., BRAMEEENELA

HKTFH-BELEDHE : 03-5424-1338 X(F 03-5424-1347 (52{+HFRE 11:00~21:00)

XBEOBEHRICIE. Dy yrDEREHHOLTEYET,



News Release IOt

BHBIZDLNVT

BIRIVO—Z2FEXvE7 ERLEICBEREODALEADOE. BHLIEIXLADIL—L], Y—EVIZE
EVEYDH) IS5 —%EhtE. FEOoLLWESLDO—M, EOENERESILHEICEENSY—EVIZPaTIL-
AJLa b TIEDEIZAITKDE 2 —L O BkhLD T It R EBBEV VBN ERDY—RED/N—F=—
ZERLAWVEEITEY, AREIRA FH "ZERE—IIL"TLo&YEXFEL, AT a3V EARTILR—XY—
A 1, TS EOAIRTILA—AY—REOT LIV FNBRTRIBLEL-, FRIEIL2EYEREL LT, V—RIZ
FARATHIDE. RE-ELEFICHAIRLANS VELSTIEOE—ITZERE—IL], A—ET7aNE,. 1 =—DH—
mcy,

RAHEEBIISURE Ea)Ld—RDIYIVEBRAOCOTs AL DEDIZFRTAV—R], BIIVFE DD
DO —  FYAN VIR EDRINA REHITIEE EIFFEL=, ZOMNRINARBDRIZ. AL DD 1 EMA -6
PHAEZUPUDEL—L DBEIFIRETT  [BIEEBLEL” BYEMIRTLYyYDIL—LT)aLEED
BTl KEDHHESENREIZRIBLE=TE—IL, URVIZRITHEFa/4— LT, BEODKBELIEZ DV EHEEE
HLET,

AU SUREA—SX ST —ERDIUR. TR TE "ZERE— " TLokY EAEBL.
W25 T—EHRHRICRIT, B=>=HDEaLEAED 1= vk AT avEAART ILR—XY—R

T ISVREEANT—-ROIYSURBIBAOOT
FLOSDEZRTL0V—R




News Release MOl g

YT AZ 21—
MENU

¥22,000

LE CAVIAR ET L'OURSIN
dans un consommeé pris recouvert d'une onctueuse créme de fenouil
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LE SAUMON
mariné au naturel, épices douces et créme d'ail noire
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LA GALANTINE
de lapin aux pruneaux, escorté d’une créme légére a la moutarde de Meaux
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L'CEUF DE CAILLE
miroir sur une fine galette croustillante de polenta a la truffe noire
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LE TURBOT
cuit a la biére, Béarnaise virtuelle et pousses d'épinard au wazabi
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LE CANARD DE CHALLANS
cuit au plat, réduction vin rouge a I'orange
IIVR VeSURBAOOT, ALUCDEDZFI(VY—R

ou / Rix

LE FILET DE BCEUF
a la plancha avec des primeurs au jus
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LE CAFE
“Setoka” fin biscuit chocolat et marmelade de Mikan a I'essence de Cointreau
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LE CAFE OU LE THE ESCORTES DE MIGNARDISES
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