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神⼾北野ホテル

神⼾北野ホテル「イグレック」にて2023年7⽉18⽇（⽕）より提供開始

季節のフルーツたっぷりの新感覚スイーツで⽢いひとときを
新感覚スイーツ「デザートピザ」はじめます！

エイチ・ワイ・ホスピタリティ・エンタープライズ株式会社（本社：神⼾市、代表取締役：⼭⼝浩）が運営す
る神⼾北野ホテル（所在地：神⼾市、総⽀配⼈・総料理⻑：⼭⼝浩）のダイニング［イグレック］にて、2023
年7⽉18⽇（⽕）よりカフェタイムに「デザートピザ」のご提供を開始します。

2023年7⽉18⽇（⽕）より、ダイニング［イグレック］にて「デザートピザ」のご提供が始まります。神⼾
北野ホテルのデザートピザは、⽣地にもこだわった他にはない味わい。バターと卵をたっぷり使った、リッ
チで⾹り⾼くやわらかな⼝当たりのブリオッシュ⽣地に、カスタードクリームを塗って焼き上げた特製ピザ
⽣地を使⽤しています。その上に旬のフルーツを美しく盛り付けたデザートピザは、まるで芸術品のような
スイーツ。彩り豊かなフルーツたっぷりで、ランチ代わりにもなる⾷べ応えのある⼀品です。

◆季節のフルーツを贅沢に味わえる新感覚スイーツ◆

※画像はイメージです。

プラス500円で、旬のフルーツをこぼれ落ちそうなほど贅沢に使った季節毎のデザートピザもご⽤意。
7⽉18⽇（⽕）〜8⽉31⽇（⽊）の期間は、桃を丸ごと1個使⽤した「桃ピザ」です。フレッシュでみずみ
ずしいフルーツのおいしさを存分にご堪能ください。桃に続いて「マンゴーピザ」「メロンピザ」など季
節ごとのデザートピザが登場しますのでお楽しみに。

◆旬のフルーツだけを存分に味わえるアップグレード版も◆



店舗概要
【店 舗 名】神⼾北野ホテル ダイニング「イグレック」
【所 在 地】神⼾市中央区⼭本通3-3-20 1F
【ご予約】050-3177-4658
【お問合せ】078-271-3711（ホテル代表番号）
【 ＵＲＬ 】 https://www.kobe-kitanohotel.co.jp/index.php?men=15

＜このリリースに関するお問い合せ／ご掲載⽤お問い合せ＞
神⼾北野ホテル 広報担当／⽥川
TEL：078‐272‐1909（直通） FAX：078‐230‐1907

Email：j‐tagawa@kobe‐kitanohotel.co.jp

◆デザートピザご提供メニュー◆
【会場】ダイニング「イグレック」
【時間】13：30〜15:00(L.O) 
【期間】2023年7⽉18⽇（⽕）〜8⽉31⽇（⽊） ※秋のデザートピザは9⽉1⽇（⾦）〜
【メニュー】
デザートピザセット ※ドリンク付き 2,600円
特製桃パフェ + デザートピザセット ※ドリンク付き 4,000円
華やかな装いで楽しみたい“プレミアムアフタヌーンティセット” 8,200円

プレミアムアフタヌーンティセット特製桃パフェ+デザートピザセット

※ドリンクは飲み放題です。
※デザートピザのアップデート版（旬のフルーツづくし）は上記価格に+500円です。
※価格は税・サービス料込みです。
※この期間のアップグレード版のデザートピザは「桃」です。
※イベントは予告なく変更・終了する場合があります。予めご了承ください。


