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少人数にも最適な 4 号サイズから選べるケーキもご用意 

素材の美味しさと手作りにこだわった、７種類のクリスマスケーキ 

10 月 1 日（日）より予約受付開始 
 

川崎日航ホテル（所在地：神奈川県川崎市川崎区／総支配人 土谷文明）は、2022 年 10 月 1 日（日）より、

ペストリーショップで 7 種類のクリスマスケーキの予約受付を開始いたします。 

 

“地域の皆様が親しみ集うお店作り”がコンセプトの川崎日航ホテルペストリーショップでは、小さなお子様連

れのファミリーなど地元川崎のお客様を中心に、幅広い世代の方にご利用いただいています。本年のクリスマス

ケーキは、お寄せいただいたお客様の声にお応えしたいというパティシエの思いから、年配のご夫婦やおひとり

様から要望が多かった 4 号サイズ（直径約 12ｃｍ)のラインアップを増やしました。定番人気の「苺のショート

ケーキ」のほか、新たにフランスのプレミアムチョコレートブランド“カカオバリー®”を使った「チョコレートの

ショートケーキ」が、4 号～6 号サイズよりお選びいただけます。どちらも北海道産の生クリームと、ホテルメイ

ドのスポンジ、国産苺を使った 2 層仕立てのケーキで、パティシエ手作りのチョコレートの家やクッキーを飾り

付けた仕上げが、温かみがあると多くのお客様から好評をいただいています。 

その他、公式オンラインショップでお取り寄せができる「ブッシュ・ド・ノエル」や愛媛県のブランド栗“中山

栗”をペーストで絞った「中山栗のクリスマスモンブラン」は冷凍配送に対応するなど、種類豊富に取り揃えてい

ます。 

「川崎日航ホテル クリスマスケーキ 2022」販売概要 

【ご予約期間】 2022 年 10 月 1 日（土）～12 月 18 日（日） 

【ご予約受付】 ◎ペストリーショップ来店（1 階） 

◎公式オンラインショップ https://kawasaki-nikko-hotel-onlineshop.com/ 

【お渡し日時】 2022 年 12 月 20 日（火）～12 月 25 日（日）10:00～19:30 

【お渡し場所】 ペストリーショップ（1 階） 

【お問合せ】  川崎日航ホテル ペストリーショップ 

TEL. 044-200-7575（営業時間 10:00～20:00／第 3 火曜定休 ※12/20 は営業） 

 

 

 

 



 

 

 

【商品】 

■苺のショートケーキ 

北海道産の生クリームと、ホテルメイドのスポンジ、国産苺を使

った 2 層仕立てのクリスマスケーキです。生クリームの豊かなコ

クと芳醇な風味をお楽しみください。 

 

・4 号（直径約 12cm）4,000 円 

・5 号（直径約 15cm）5,500 円 

・6 号（直径約 18cm）7,000 円 

※サイズにより飾りが変わります。 

 

 

 

■チョコレートのショートケーキ 

チョコレートのスポンジに、フランスのプレミアムチョコレート

ブランド「カカオバリー®」で作った生チョコクリーム、国産苺を

2 層にサンドしました。すっきりした口どけの生チョコケーキで

す。 

 

・4 号（直径約 12cm）4,800 円 

・5 号（直径約 15cm）6,500 円 

・6 号（直径約 18cm）8,000 円 

※サイズにより飾りが変わります。 

 

 

■ブッシュ・ド・ノエル ※配送可／冷凍 

しっとりと焼き上げたココア生地を使用したブッシュ・ド・ノエ

ルは、北海道産生クリームとフランス産チョコレートで作った濃

厚なクリームに 2 種類の栗を巻き込みロールケーキにしました。 

仕上げにコクのあるチョコレートクリームでコーティングした、

チョコレートの味わいを存分にお楽しみいただけるケーキです。 

 

・長さ約 18cm×横 7cm×高さ 8cm／ 6,800 円 

 

 

 

 

■中山栗のクリスマスモンブラン ※配送可／冷凍 

九州産栗の渋皮付き甘露煮を丸ごと包み込み、愛媛県のブランド

栗「中山栗」をペーストで絞った和栗尽くしのモンブランです。

アーモンド香る生地を土台に、2 種類の上品な和栗の食感と風

味、北海道産クリームのくちどけをお楽しみください。 

 

・5 号（直径約 15cm）8,500 円 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

■クーロンヌ・ドュ・ノエル ※配送可／冷凍 

香ばしいアーモンドをまぶしたリング状のシュー生地に、濃厚な

ピスタチオクリームとミルクチョコレートクリーム入りのリング

シューをサンドした、ホテルオリジナルのパリブレストです。 

 

・5 号（直径約 15cm）4,200 円 

 

 

 

 

 

■ホーリーサンタ（限定 20 台） 

ホワイトチョコムースの中に、酸味が効いたラズベリームースと

バニラのババロアを閉じ込めた、サンタさんをモチーフにしたケ

ーキです。 

パティシエがひとつひとつチョコレートでお作りしたトナカイや

ヒイラギの葉など愛らしいデコレーションを施した、2022 年限定

のスペシャルケーキです。 

 

・直径約 14cm／8,000 円 

 

 

 

■クグロフノエル ※配送可／常温 

チョコレートを練りこみ焼き上げたバターケーキに、たっぷりの

チョコレートをコーティングし、彩り鮮やかなドライフルーツや

ナッツを飾った、華やかなクリスマスを演出する限定ケーキで

す。 

 

・直径約 14cm／3,500 円 

 

 

 

 

 

 

※料金には消費税が含まれます。 

※配送の場合は、別途送料がかかります。 

※ケーキの飾り等は一部変更となる場合がございます。 

 

 

＜報道機関からのお問い合わせ先＞ 川崎日航ホテル マーケティング室 片山知子／宮崎学 

〒210-0024 神奈川県川崎市川崎区日進町 1 番地 TEL：044-233-5957／FAX：044-233-5869 

E-mail：katayama@k.nikkohtl.co.jp HP：https://www.kawasaki-nikko-hotel.com 


