
 

 

■日時／2014年 3月 14日（金） 

18：00 開場 18：30スタート 

■場所／鉄板焼「護佐丸」 

■料金／1名様 20,000 円（税金・サービス料込） 

【20名様限定】※予約制、20歳以上対象 
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2014 年 2月20日 
ホテル日航アリビラ   

 

  ≪ アリビラ開業 20周年記念 ≫ シャンパーニュで楽しむ鉄板焼特別ディナー 

Ｊｏｓｅｐｈ
  ジョセフ ペリエ

 Ｐｅｒｒｉｅｒ の晩餐 

鉄板焼「護佐丸」にて 3月 14日（金） 開催 

 

ホテル日航アリビラ（沖縄県 読谷村/総支配人：嶋村 卓也）では、開業 20周年記念の特別ディナーとして 

日本正規輸入代理店 JALUX ご協力のもと、2014年 3月 14日（金）に「Joseph Perrier の晩餐」を開催いたし

ます。シャンパーニュ・ジョセフ・ペリエ社より取締役オットー・プシュビラ氏をお招きし、お話しを伺いな

がらシャンパーニュとともに鉄板焼ディナーを贅沢にお楽みいただけます。  
約 180 年の歴史をもつ偉大なシャンパーニュハウス＜ジョセフ・ペリエ＞は、イギリスのビクトリア女王とエ

ドワード 7 世に愛され、英国王室の御用達となったことから「ロワイヤル」の名を授かりました。ボトルには

その証として「キュヴェ・ロワイヤル」と記され、優れた品質を誇り世界中で高く評価されています。 

アリビラ開業 20周年記念として開催するシャンパーニュで楽しむ鉄板焼特別ディナーは、一品一品のお料理に

合わせて選ばれた“Joseph Perrier”と、目の前の鉄板でシェフが調理するお料理の音や香りとともに、五感

で味わう贅沢なひとときをお楽しみいただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

≪報道関係各位≫ 

Dinner Menu 

・お楽しみアミューズブーシュ 
・鯛と活車海老のカルパッチョ 
 シークヮーサー胡椒のアクセントで 
・近海魚と活鮑の温燻プランチャ焼き 温野菜添え 
・神戸ビーフ 三種の塩で 
・小さな焼きリゾットをお茶漬け風に 
・アナナスのフランベ バニラアイスのタンバル 
・フロマージュ 三種 
・コーヒーまたは紅茶 

≪ Joseph Perrier Lineup ≫ 

・Cuvée Royale Brut 
まろやかで味わい深く、フレッシュな果実と酸味のバランスが優れており、かつて英国王室の結婚式で用いられた 
看板商品とも言えるシャパーニュ。 

・Cuvée Royale Brut Blanc De Blancs 
ピュアでフルーティーな柑橘系やりんご、花の香りが豊かに感じられる。レモンやグレープフルーツの風味を思わせる 
フレッシュな味わい。 

・Cuvée Rosé 2004 
注いだ瞬間から熟成された果実の香りが広がる、エレガントなロゼ。 

・Cuvée Josephine 2004 
ピュアで魅惑的なフローラルの香りと熟した果実の香り。豊かで熟した果実味で、エレガントかつパワフルな味わい。 

・Cuvée Royale Demi-Sec 
丸みのあるソフトな口当たり。繊細な泡立ちでフレッシュな酸のあるすっきりとした味わいのやや甘口なシャンパーニュ。 

（輸入元：株式会社JALUX）  

 



 

 

 
 
 
 
 

≪「Joseph Perrier の晩餐」付き 特別宿泊プラン≫ 
「Joseph Perrier の晩餐」をお楽しみいただき、最上階「プラシエンテツイン」に宿泊するお得な 

特別プランをご用意しました。 

プラシエンテだけの様々なおもてなしで、極上の休日をお過ごしいただけます。 
  

    ◆プラシエンテツインのおもてなし 

    ・チェックインとチェックアウトは専用の 

アリビラクラブデスクで （8:00～22:00） 

    ・ウエルカムフルーツ 

    ・海洋深層水 

    ・お部屋にお飲物とお菓子をお届けする 

ティーブレイクサービス （14:00～16:00） 

    ・お部屋にアロマをお届け 

    ・快適な眠りを誘う枕をご用意するピローサービス 

    ・地元紙朝刊のお届け 

    ・専用駐車場のご用意 

 

予約開始日 ／ 2014 年 2月 25日（火） 

宿泊期間  ／ 2014 年 3月 14日（金） 

料金    ／ 2名様 1室 1泊夕朝食付 

 1名様 33,000 円 
 

 

 

 

 【 鉄板焼「護佐丸」 】  

「護佐丸」とは読谷村に城跡を残す世界遺産の琉球王国の城群のひとつ、 
座喜味城を築城した沖縄の英雄の名。 
目の前のカウンターで肉、魚介類、野菜をシェフが焼き上げます。 
音や香り、シェフとの語らいもお楽しみいただけます。 

 
営業時間 ブランチ／10：00～12：00 ※前日 21：00までの完全予約制 

ご夕食／18：00～21：30［ラストオーダー 21：00］ 
 
席数／28席 ※全席禁煙 

 

 

◆ ご予約・お問い合わせ／TEL 098-982-9111（ホテル代表） 
  

 
ホテル日航アリビラは、沖縄本島の中でも特に歴史と文化を色濃く残す読谷（よみたん）村 
にあり、世界屈指の透明度を誇る慶良間（けらま）諸島を対岸に臨む2.3kmにおよぶ美しい 
ビーチと自然景観を有し、沖縄の自然に溶け込むスパニッシュコロニアル風の外観と瀟洒な 
インテリア、ホスピタリティ溢れる上質なサービスを提供いたします。 
また、1994年の開業当初から環境に配慮した「エコフレンドリーリゾート」を目指し、様々 
な取り組みを行っています。 

 

本リリースに関する報道関係の方からのお問い合わせ  

ホテル日航アリビラ - ヨミタンリゾート沖縄 -    マーケティング課 谷
たに
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〒904-0393 沖縄県中頭郡読谷村字儀間600      e-mail : tanitsugu609069@alivila.co.jp 
TEL 098-923-2015／FAX 098-982-9150        http://www.alivila.co.jp 


