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今年開業 35 周年を迎えるホテル日航大阪＇大阪市中央区西心斎橋 1-3-3、代表取締役社長・総支配人：ジャン・ 

マーシャル（の 2階「ロビーラウンジ」＇45席、全席禁煙（は、2017年 2月 14日＇火（より新たに、販売用スイーツやパフェ

など厳選 16 種類のスイーツをお好きなだけお召し上がりいただける「スイーツオーダーブッフェ」＇お一人様￥3,200、税金

込み・サービス料別、90 分入替制（をスタートします。 

 

提供するスイーツは、チーフパティシエ大石率いるパティシエチームが手掛け販売している単品のスイーツ＇単品価格 

\600、税込み（やパフェ、デニッシュなど全 29 種類より厳選 16 種類を、ブッフェ用にサイズを変えることなく常時ラインアッ

プ。箸休めのクロックムッシュ＆スコーンもお付けします。お飲物はコーヒー・紅茶のほかに、ローズフレンチバニラティーやマ

ンゴー＆ストロベリーティーなどのフレーバーティーも取り揃えています。 

 

   「ロビーラウンジ」では、新企画を記念して「スイーツオーダーブッフェ」ご利用の方がスイーツのフォトジェニックな画像をその

場で発信いただくと 10％割引させて頂く「SNS キャンペーン」も実施いたします。商品詳細は下記をご参照ください。 

 

 

【ホテル日航大阪】 

販売用スイーツ・パフェなど 29種より厳選 16種をラインアップ 

「スイーツオーダーブッフェ」スタート 
2017年 2月 14日(火)より 2階ロビーラウンジ新企画でスイーツの販売を強化！ 



 

   

 

 

【パティシエ大石これがおすすめ！】 

                                 

                               ポワール＇洋梨のタルト（ 

                               洋梨をコンポートにしてアーモンド生地とともに香ばしく焼いた 

タルトです。フレッシュとは違った洋梨の美味しさをお楽しみください。 

                               単品価格 ￥600 ＇税込み（ 

 

 

 

                               ア ポワス“水玉”＇ヨーグルトムース（ 

                               ヨーグルトムースの甘味とブルーベリームースの酸味のバランスが 

                               絶妙に決まった一品です。水玉模様のブルーベリーがポップに目を 

楽しませてくれます。 

                               単品価格 ￥600 ＇税込み（ 

 

 

栗ごろごろモンブラン 

                               アーモンドクリームと渋皮栗の甘露煮を載せたタルトにモンブラン 

                               クリームを絞りました。栗がいっぱい入ったモンブランです。 

                               単品価格 ￥600 ＇税込み（ 

 

 

 

サ ソン ル テヴェール 

                               抹茶を感じるという意味＇仏語（。ココア生地とホワイトチョコムース、 

                               抹茶ムースの 4 層のケーキ。味のマリアージュとともに、色鮮やかな 

                               抹茶グリーンが映えます。 

                               単品価格 ￥600 ＇税込み（ 

 

 

ピーチメルバ 

                               バニラアイスと黄桃にラズベリーソースのおめかしをした、どこか懐かしい 

                               定番中の定番スイーツ。さっぱりと箸休めにも。 

                               ）スイーツオーダーブッフェ用商品 

 

 



 

   

 

 

【スイーツオーダーブッフェ概要】 

販売期間：2017 年 2月 14 日＇火（～ 通年 

提供時間：1 部 11：30～13：00、2 部 13：30～15：00、3 部 15：30～17：00 

       90 分入替制＇ラストオーダー各 30分前（、各部 10名様限定 

販売価格：お一人様 ￥3,200＇ドリンク付、税金込・サービス料別（ 

       小学生  ￥2,200＇同（ 

メニュー内容：下記より常時 16 種類を提供いたします。 

1.ポワール＇洋梨のタルト（ 

2.Fuwa Fuwa 苺のショートケーキ 

3.苺のシャルロット＇苺とバニラのババロアケーキ（ 

4.”口福”安納芋モンブラン 

5.ベルガモットが香るアールグレイショコラ 

6.濃厚！ベイクドチーズケーキ 

7.シュー・ア・ラ・クレーム 

8.ア ポワス“水玉”＇ヨーグルトムース（ 

9.苺畑のパリパリタルト 

10.ティラミス カフェアンサンブル 

11.大人！ブラウニースティック 

12.バナナたっぷり！バナ・ココア 

13.サ ソン ル テヴェール＇抹茶とホワイトチョコのムース（ 

14.フロマージュ ボネット＇チーズの帽子（ 

15.ポムポム＇タルトタタン風（ 

16.栗ごろごろモンブラン 

17.エッグプディング 

18.オペラ 

19.テ・ヴェール アマンド 

20.ほうじ茶のプラリネ 

21.苺のモンブラン 

22.ピーチメルバ 

23.チョコバナナパフェ 

24.苺のデニッシュ 

25.フルーツデニッシュ 

26.天使の練乳ロールケーキ 

27.お濃茶ロールケーキ 

28.ダブルチーズタルト 

29.鳴門金時タルト  

）クロックムッシュ＆スコーン付  ）ラインアップは不定期に変更します。 

   

 

ドリンクメニュー：コーヒー、カフェオーレ、エスプレッソ、カプチーノ、カフェラテ、 

セレクトティー、アッサム、アールグレイ、ダージリン、 

ローズフレンチバニラティーやマンゴー＆ストロベリーティー、 

オレンジジュース、コーラ、ジンジャーエール、ウーロン茶   

※紅茶はディルマｔ-シリーズをご用意しています。 

 

 

7.シュー・ア・ラ・クレーム 

10. ティラミス カフェアンサンブル 

11.大人！ブラウニースティック 

21.苺のモンブラン 

26.天使の練乳ロールケーキ 



 

   

 

 

SNS キャンペーン： 

「スイーツオーダーブッフェ」をご利用いただき、スイーツの 

   フォトジェニックな画像を Facebook、Twitter、Instagram、 

ご自身のブログなどでご紹介頂くと、会計時に 10％割引 

させていただきます。 

   ）会計時に発信頂いたページを確認させて頂きます。 

   ）他の割引・優待との併用は不可。 

 

お問い合せ・ご予約：2階「ロビーラウンジ」 11：00～21:00＇L.O.20：30（ 

       TEL.06-6244-1598＇直通（ 

ご予約はホームページからも承ります。 

http://www.hno.co.jp/restaurant/lobbylounge/sweets-order-buffet.html 

 

【ホテル日航大阪について】 

開 業 ： 1982 年＇昭和 57年（9 月 4 日 ）今年開業 35 周年。 

所在地 ： 542-0086 大阪市中央区西心斎橋 1-3-3 

アクセス ： 地下鉄御堂筋線・長堀鶴見緑地線「心斎橋」駅⑧号出口直結 

施設紹介 ： 地上 32 階、地下 4階。客室数 635 室、料飲施設 9店舗、 

大小 13 の宴会場、チャペル、エステティックサロンなどを備える 

総合施設。 

2014 年 4月からユニバーサル・スタジオ・ジャパンのアライアンスホテル。 

2017 年 3 月、最上級客室「ニッコープレミアムフロア」誕生。 

ホテル日航大阪公式ホームページ http://www.hno.co.jp 

本件に関するお問い合せ先： 

ホテル日航大阪 セールス＆マーケティング部 広報担当－鬼村
おにむら

 知恵 

〒542-0086 大阪市中央区西心斎橋 1-3-3 

直通 TEL. 06＇6244（0747、直通 FAX.06＇6244（0748  公式ホームページ http://www.hno.co.jp 

 


