
 

 

 

No.16-08 

2016年 6月 28日 

報道関係各位 

ホテル日航熊本 フランス料理「レ・セレブリテ」 

7 月限定！厚さ 4 センチ「黒毛和牛ステーキランチ」を特別価格で 

ホテル日航熊本（社長:川﨑博、総支配人：熊井潤二）は、7 月 1 日（金）～7 月 31 日(日)の期間中、     

2F フランス料理「レ・セレブリテ」にて「黒毛和牛ステーキランチ」を平日のランチタイム、一日限定10食ご提供 

いたします。霜降り和牛ステーキが特別価格で楽しめる 7 月限定メニューです。暑い夏を迎えるこれからに  

ぴったり、スタミナ満点のひと品。総料理長一押しのスペシャルランチをどうぞお楽しみください。 

 

 

■報道機関からのお問い合せ先 

ホテル日航熊本  総支配人室 
原口 理衣 

〒860-8536 熊本市中央区上通町 2-1 
TEL:096-211-1487/FAX096-211-1102 

E-mail:soinfo@nikko-kumamoto.co.jp 
 

◇ホテル日航熊本について◇ 
2002年5月31日開業。熊本市の中心部に位置し、西日本最大のショッピ
ングアーケードやオフィス街と隣接。熊本城や官公庁へも徒歩圏内という
絶好のロケーションです。 
また、広さ1,500平米、最大1,500名様をお迎えすることができる熊本最大
級の宴会場や600平米の中宴会場、11の小宴会場を有し、大規模なコン
ベンションやご宴会など幅広くご利用いただけます。「木」の質感を活かした
191室の客室は、西側からは熊本城が、東側からは雄大な阿蘇の山々が
一望できるゆとりの空間です。 
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【販売期間】7月 1日（金）～31日（日） 

【料金】2,200円（税金・サービス料込） 

※特別企画商品につき、割引対象外 

※平日ランチタイム、一日 10食限定となります。 

【ご予約・お問い合わせ】℡096-211-1663 

（「レ・セレブリテ」直通） 

2Fフランス料理「レ・セレブリテ」 

ランチタイム   11:30～15:00 (LO/14:00) 

ディナータイム 17:30～21:30 (LO/20:00) 

※日曜日(連休中は最終日) 

17:30～21:00 (LO/20:00) 

 

130gの黒毛和牛をトゥルヌド（牛肉を円形にまとめ、

背脂などで巻く）・スタイルで。厚さ約 4センチ、幅約

7センチのボリュームある霜降り和牛の美味しさ、肉の

やわらかさを存分にご堪能いただけます。コクのある

肉汁とクラシカルなメートル・ドテルバターを添えて

シンプルに仕上げたひと品。口に入れるとジューシー

な味わいとバターの香りが広がります。和牛本来の味

をお楽しみください。 

～ランチ内容～ 

●本日のスープ ●黒毛和牛ステーキ 

●パン     ●食後のお飲物 


