
2022年7月12日
元気寿司株式会社

寿司レストランチェーンを展開する元気寿司株式会社(本社：栃木県宇都宮市 代表取締役社長
法師人尚史)は、2022年7月14日(木)より、お得で旬なネタを揃えた「夏の旨ネタ得ネタ祭り」フェアを
開催いたします。110円(税込)で天然ならではの濃厚なまぐろの味わいを楽しめる「天然南まぐろ赤身」
や毎回大好評のうに海苔包み、えびとバジルマヨの相性が抜群なえび海苔包み(バジルマヨ)をはじめとす
る計6品を期間限定で販売します。この機会にお得な旨ネタをご堪能下さい！

お得で旬なネタがこの夏大集合！

「夏の旨ネタ得ネタ祭り」フェアを開催！
～濃厚な「天然南まぐろ赤身」、お値打ちなうに海苔包みなどを110円(税込)で販売～

【「夏の旨ネタ得ネタ祭り」概要】
■販売期間
2022年7月14日(木)～なくなり次第終了

■販売店舗
全国の魚べい、元気寿司

■販売商品
・天然南まぐろ赤身 1貫110円(税込)
濃厚な天然ならではのまぐろの味わいをご堪能下さい。

・うに海苔包み 1貫110円(税込)
お値打ち！濃厚なうにが110円(税込)でお召し上がりになれます！

・しまあじ 1貫160円(税込)
愛媛県産、上品な脂の旨味と味わいが特徴。今が旬の高級魚です。

・ボイルつぶ貝 2貫160円(税込)
天然の活貝をボイルしました。つぶ貝本来の旨味、歯ごたえを是非！

・牛タン 1貫210円(税込)
厚みがある牛タンをご注文を頂いてから丁寧に直火で炙ります！肉の食べ応え満点です。

・えび海苔包み(バジルマヨ) 1貫110円(税込)
えびとの相性抜群のバジルマヨ＆海苔の風味がたまりません。



【元気寿司グループについて】

日本の伝統的食文化である寿司の大衆化をめざして成長してきた当社では、おいしさと値頃感の「元
気寿司」、進化する楽しさの「魚べい」、本物志向の「千両」と3つのブランドを展開。
これまで以上に、伝統的食文化の幅広い二ーズに応えていきたいと考えています。

■会社概要

会社名

所在地

代表取締役社長

創業

会社設立

事業内容

会社HP

：元気寿司株式会社

：栃木県宇都宮市大通り 2-1-5

：法師人 尚史

：1968 年 12 月 12 日

：1979 年 7 月 26 日

：回転寿司チェーンの経営

：https://www.genkisushi.co.jp/
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・特大うなぎ 1貫210円(税込)
店内で丁寧に大きく切りつけています。

・あおりいか 2貫160円(税込)
いかの甘み・旨味は天然物のあおりいかならでは。

・炙りとうもろこし 2貫110円(税込)
毎年、大好評な一品です。お子様からも人気です。

・真だこ 2貫130円(税込)
天然物の真だこです。

・黒みる貝2貫110円(税込)
天然、貝好きにはたまらない旨味をご賞味ください。

※元気寿司 川崎駅前大通店、魚べい 学芸大学駅前店、渋谷道玄坂店、新大久保店、
大宮西口店(2022年7月21日オープン予定)は価格が異なります。

https://www.genkisushi.co.jp/

